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ABSTRAK 

Dodol Betawi Emak Si’ah merupakan sebuah UMKM yang berdiri pada 2021 dan 

berlokasi di Cimanggis, Kota Depok, Jawa Barat. Sesuai Namanya, UMKM ini bergerak 

dibidang bisnis penjualan kuliner khas Tradisional Suku Betawi yaitu Dodol Betawi. 

Keunggulan produknya antara lain diolah dengan resep turun menurun tanpa bahan 

pengawet. Dibalik keunggulannya, terdapat beberapa kekurangan dalam segi desain 

kemasan yang belum mempresentasikan isi produknya serta belum menunjukkan kualitas 

dari produk itu sendiri. Serta kurangnya beberapa informasi lain pada kemasan seperti 

komposisi, alamat produksi, dan elemen visual lainnya. Oleh karena itu, dibutuhkan sebuah 

perancangan Desain Kemasan yang baru agar Dodol Betawi lebih dikenal oleh masyarakat 

luas. Perancangan ini menggunakan metode penelitian Kualitatif Deskriptif dengan 

melakukan wawancara oleh owner, observasi terhadap competitor, menyebarkan survey 

serta studi literatur. Hasil dari penelitian ini berupa sebuah desain kemasan Dodol Betawi 

dengan konsep tradisional khas dari suku Betawi serta menunjukkan kualitas produk yang 

dipaparkan dalam wujud photohraphy, serta beberapa media turunan seperti pengaplikasian 

dalam varian 5x100g & 20x40g, paper bag, karton box serta kartu ucapan. Dengan 

dibuatnya kemasan ini, diharapkan produk Dodol Betawi Emak Si’ah dikenal luas oleh 

masyarakat sebagai oleh – oleh khas dari Kota Depok. 

Kata kunci : Desain Kemasan, UMKM, Dodol Betawi, Dodol Betawi Emak Si’ah, Oleh - 

oleh Khas Depok 
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ABSTRACT 

Dodol Betawi Emak Si'ah is an MSME that was established in 2021 and is located in 

Cimanggis, Depok City, West Java. As the name implies, this UMKM is engaged in the 

business of selling traditional Betawi culinary specialties, namely Dodol Betawi. The 

advantages of the product include being processed according to hereditary recipes without 

preservatives. Behind its advantages, there are several shortcomings in terms of packaging 

design that have not presented the contents of the product and have not shown the quality 

of the product itself. As well as the lack of some other information on the packaging such 

as composition, production address, and other visual elements. Therefore, a new packaging 

design is needed so that Betawi Dodol is better known by the wider community. This design 

uses a descriptive qualitative research method by conducting interviews by the owner, 

observing competitors, distributing surveys and studying literature. The results of this study 

are a Betawi Dodol packaging design with a traditional concept typical of the Betawi tribe 

and show the quality of the product presented in the form of photohraphy, as well as several 

derivative media such as application in 5x100g & 20x40g variants, paper bags, cardboard 

boxes and greeting cards. With this packaging, it is hoped that Emak Si'ah's Betawi Dodol 

product will be widely known by the public as a typical souvenir from Depok City. 

 

Keywords: Packaging Design, UMKM, Betawi Dodol, Emak Si'ah Betawi Dodol, Depok 

Typical Souvenirs 
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PRAKATA 

Puji syukur alhamdulillah saya ucapkan kepada Allah SWT dengan rahmat, 

nikmat dan limpahan karunia-Nya yang telah memberikan kemudahan, kelancaran, 

Kesehatan dalam proses peneletian ini, sehingga penelitian yang berjudul 
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Depok, 12 Juli 2022 

 

 

Nugroho Febianto 

  



 

viii 
 

DAFTAR ISI 

LEMBAR PERSETUJUAN  LAPORAN TUGAS AKHIR .................................... i 

LEMBAR PENGESAHAN .................................................................................... ii 

PERNYATAAN KEASLIAN KARYA TUGAS AKHIR .................................... iii 

ABSTRAK ............................................................................................................. iv 

ABSTRACT ............................................................................................................ v 

PRAKATA ............................................................................................................. vi 

DAFTAR ISI ........................................................................................................ viii 

DAFTAR GAMBAR ............................................................................................. xi 

DAFTAR TABEL ................................................................................................ xiii 

DAFTAR LAMPIRAN ........................................................................................ xiv 

BAB I PENDAHULUAN ....................................................................................... 1 

1.1. Latar Belakang ............................................................................................. 1 

1.2. Rumusan Masalah ........................................................................................ 3 

1.3. Ruang Lingkup Pembahasan ........................................................................ 4 

1.4. Tujuan dan Manfaat Pembahasan ................................................................. 4 

1.4.1. Tujuan .................................................................................................... 4 

1.4.2. Manfaat .................................................................................................. 4 

1.5. Sistematika Penulisan ................................................................................... 5 

BAB II LANDASAN PERANCANGAN ............................................................... 7 

2.1. Pengertian Kemasan ..................................................................................... 7 

2.2. Peran & Fungsi Kemasan ............................................................................. 8 

2.3. Tipe Kemasan ............................................................................................... 9 

2.4. Kemasan Kertas .......................................................................................... 10 

2.4.1. Jenis Kemasan Kertas .......................................................................... 11 

2.4.2. Kemasan Karton Lipat ......................................................................... 13 

2.5. Teknik Cetak Kemasan............................................................................... 14 

2.6. Desain Kemasan ......................................................................................... 16 

2.6.1. Tujuan Desain Kemasan ...................................................................... 16 

2.7. Proses Desain Kemasan .............................................................................. 16 

2.7.1. Tahap Penggalian Informasi ................................................................ 16 

2.7.2. Tahap Kreatif ....................................................................................... 17 



 

ix 
 

2.7.3. Tahap Perbaikan .................................................................................. 17 

2.7.4. Tahap Pelaksanaan ............................................................................... 17 

2.7.5. Tahap Produksi .................................................................................... 18 

2.8. Prinsip & Elemen Desain Kemasan ........................................................... 18 

2.8.1. Prinsip Desain Kemasan ...................................................................... 18 

2.8.2. Elemen Desain Pada Kemasan ............................................................ 19 

2.9. Kemasan UMKM di Indonesia ................................................................... 25 

2.9.1. Material Kemasan UKM di Indonesia ................................................. 26 

2.9.2. Dekorasi Kemasan UKM ..................................................................... 27 

BAB III METODE PERANCANGAN ................................................................. 28 

3.1. Metode Riset Desain .................................................................................. 28 

3.1.1. Proses Desain Kemasan ....................................................................... 28 

3.2. Metode Pengumpulan Data ........................................................................ 30 

3.2.1. Wawancara........................................................................................... 30 

3.2.2. Observasi ............................................................................................. 31 

3.2.3. Studi Literatur ...................................................................................... 31 

3.2.4. Kuisioner .............................................................................................. 31 

3.3. Data dan Analis .......................................................................................... 31 

3.3.1. Profil Klien .......................................................................................... 32 

3.3.2. Product Knowledge.............................................................................. 33 

3.3.3. Kompetitor ........................................................................................... 34 

3.3.4. Consumer Insight ................................................................................. 38 

3.3.5. Positioning ........................................................................................... 39 

3.3.6. Target Market ...................................................................................... 39 

3.3.7. SWOT .................................................................................................. 40 

3.3.8. Hasil Analisis ....................................................................................... 40 

3.4. Arahan Kreatif ............................................................................................ 41 

BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN DESAIN ............................................... 44 

4.1. Konsep Visual ............................................................................................ 44 

4.1.1. Mind Mapping ..................................................................................... 44 

4.1.2. Moodboard........................................................................................... 46 

4.2. Proses Desain ............................................................................................. 47 



 

x 
 

4.2.1. Sketsa Bentuk Kemasan....................................................................... 48 

4.2.2. Sketsa Kasar ......................................................................................... 48 

4.2.3. Sketsa Halus (Ditambahkan dua lagi) .................................................. 50 

4.2.4. Desain Komprehensif .......................................................................... 55 

4.3. Desain Terpilih ........................................................................................... 58 

4.3.1. Struktur Kemasan ................................................................................ 61 

4.3.2. Tipografi .............................................................................................. 62 

4.3.3. Warna ................................................................................................... 63 

4.3.4. Pembuatan ilustrasi .............................................................................. 64 

4.3.5. Fotografi............................................................................................... 65 

4.3.6. Final Art Work ..................................................................................... 66 

4.3.7. Mock Up ............................................................................................... 67 

4.3.8. Pertimbangan Produksi ........................................................................ 68 

4.4. Media Turunan ........................................................................................... 69 

4.4.1. Kartu Ucapan ....................................................................................... 70 

4.4.2. Kemasan ukuran isi 5x100g ................................................................. 71 

4.4.3. Varian kemasan ukuran 20x40g (Midol box) ...................................... 71 

4.4.4. Paper Bag ............................................................................................. 72 

4.4.5. Corrugated Box .................................................................................... 73 

BAB V PENUTUP ................................................................................................ 75 

5.1. Simpulan ..................................................................................................... 75 

5.2. Saran ........................................................................................................... 76 

DAFTAR REFRENSI ........................................................................................... 78 

LAMPIRAN .......................................................................................................... 80 

TRANSKIP WAWANCARA ........................................................................... 84 

TRANSKIP KUISIONER ................................................................................. 86 

 

 

  



 

xi 
 

DAFTAR GAMBAR 

Gambar 3. 1 Logo Dodol Betawi Emak Si'ah ....................................................... 32 

Gambar 3. 2 Kemasan produk Dodol Betawi Emak Si'ah .................................... 33 

Gambar 3. 3 Logo Dodol Betawi Mubarak ........................................................... 34 

Gambar 3. 4 Kemasan Dodol Betawu DBM ......................................................... 35 

Gambar 3. 5 Dodol Betawi Pak Satibi .................................................................. 35 

Gambar 3. 6 Logo Mpok Sal Traditional Cake ..................................................... 36 

Gambar 3. 7 Kemasan Dodol Mpok Sal ............................................................... 36 

Gambar 3. 8 Logo Dodol Depok Ma'Yuli Sumber: Facebook.com? Dodol-Depok-

MaYuli .................................................................................................................. 37 

 

Gambar 4. 1 Mindmap .......................................................................................... 45 

Gambar 4. 2 Moodboard ....................................................................................... 47 

Gambar 4. 3 Bentuk Kemasan .............................................................................. 48 

Gambar 4. 4 Sketsa Kasar 1 .................................................................................. 49 

Gambar 4. 5 Sketsa Kasar 1 .................................................................................. 49 

Gambar 4. 6 Sketsa Kasar 3 ................................................................................ 50 

Gambar 4. 7 Sektsa Halus Alternatif 1 ................................................................. 51 

Gambar 4. 8 Sketsa Alternatif 2 ............................................................................ 52 

Gambar 4. 9 Sketsa Halus ..................................................................................... 53 

Gambar 4. 10 Sketsa Halus Alternatif 4 ............................................................... 54 

Gambar 4. 11 Sketsa Halus 5 ................................................................................ 55 

Gambar 4. 12 Desain Komperhensif 1 .................................................................. 55 

Gambar 4. 13 Desain Komperhensif 2 .................................................................. 56 

Gambar 4. 14 Desain Komperhensif 3 .................................................................. 57 

Gambar 4. 15 Desain terpilih ................................................................................ 58 

Gambar 4. 16 Desain sisi samping atas ................................................................. 59 

Gambar 4. 17 Desain sisi samping depan / bawah ................................................ 59 

Gambar 4. 18 Sisi samping kri .............................................................................. 60 

Gambar 4. 19 Sisi Samping Kanan ....................................................................... 60 

Gambar 4. 20 Struktur bagian luar atau penutup .................................................. 61 

Gambar 4. 21 Struktur bagian dalam .................................................................... 62 

Gambar 4. 22 Font New Serif Bold ...................................................................... 63 

Gambar 4. 23 Font Lobster ................................................................................... 63 

Gambar 4. 24 Font Inter Semi Bold ...................................................................... 63 

Gambar 4. 25 Pallete warna kemasan Dodol Betawi Emak Si’ah ........................ 64 

Gambar 4. 26 pembuatan ilustrasi motif batik ondel – ondel ............................... 64 

Gambar 4. 27 Gigi Balang .................................................................................... 65 

Gambar 4. 28 Proses Fotografi & Editing ............................................................. 66 

Gambar 4. 29 Final Art Work ............................................................................... 67 

Gambar 4. 30 Mock Up kemasan Dodol Betawi Emak Si’ah 1............................ 67 

file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289391
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289392
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289393
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289394
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289395
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289395
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289603
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289604
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289605
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289606
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289607
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289608
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289609
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289610
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289611
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289612
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289613
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289614
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289615
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289616
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289617
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289618
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289619
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289620
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289621
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289622
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289623
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289624
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289625
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289626
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289627
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289628
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289629
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289630
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289631
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289632


 

xii 
 

Gambar 4. 31 Mockup Kemasan 2 ........................................................................ 68 

Gambar 4. 32 Kartu ucapan .................................................................................. 70 

Gambar 4. 33 Mockup kemasan isi 5x100g & 20x40g ......................................... 71 

Gambar 4. 34 Desain Mockup Paper Bag ............................................................. 73 

Gambar 4. 35 Mockup Design Kardus Box .......................................................... 74 

Gambar 4. 36 Ilustrasi struktur kemasan dalam Plano 79x109cm ........................ 69 

 

 

 

file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289633
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289634
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289635
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289636
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289637
file:///C:/TUGAS%20AKHIR/pROSES%20Tugas%20Akhir%20Nugroho%20Febianto%20DG%208A.docx%23_Toc108289638


 

xiii 
 

DAFTAR TABEL 

Tabel 3.1 Analisis Swot ........................................................................................ 40 

Tabel 3.2 Analisis Matrik Swot ............................................................................ 40 

Tabel 3.3 Arahan Kreatif....................................................................................... 41 

 

 

  



 

xiv 
 

DAFTAR LAMPIRAN 

Lampiran 1. Lembar Bimbingan Dosen Pembimbing 1 

Lampiran 2. Lembar Bimbingan Dosen Pembimbing 2 

Lampiran 3. Transkip Wawancara 

Lampiran 4. Transkip Quisioner 

Lampiran 5. Konsep Display Karya 

Lampiran 6. Display Karya 

Lampiran 7. Rayat Hidup 

 

 



 

1 
 

BAB I  

PENDAHULUAN 

1.1. Latar Belakang 

 

Sebagai salah satu negara kepulauan terbesar di Dunia (kemlu.go.id, 2018), 

Indonesia memiliki kekayaan alam, suku, tradisi dan Budaya. Dikutip dari 

indonesia.go.id  pada Minggu, 3 Desember 2017, menurut sensus BPS Tahun 2010, 

di Indonesia terdapat 1.340 Suku Bangsa, salah satunya adalah Suku Betawi. Suku 

Betawi merupakan sekelompok masyarakat yang umumnya menetap di Wilayah 

Jakarta, Depok dan sekitarnya. Salah satu keberagaman budaya yang menjadikan 

sebuah suku dikenal oleh masyakarat luas adalah tradisi dan makanan 

Tradisionalnya. Makanan tradisional menjadi identitas yang tidak terlepas dari adat 

istiadat sekelompok etnis tertentu. Salah satu contohnya adalah Dodol Betawi. 

Dikutip dari klasika.kompas.id pada Rabu, 27 Januari 2021, diera modern 

serta kekinian seperti sekarang ini, banyak bermunculan kuliner mancanegara yang 

keberadaannya perlahan menyisihkan kuliner tradisional. Salah satunya adalah 

Dodol Betawi yang keberadaannya saat ini jarang ditemukan, dan hanya dijumpai 

ketika perayaan hari jadi Jakarta dan saat Ramadahan maupun saat momen tertentu 

saja. Sehingga, untuk bisa tetap beradaptasi dengan perkembangan zaman, pelaku 

UMKM khususnya yang bergerak di bidang kuliner tradisional perlu melakukan 

inovasi salah satunya dengan cara memperkuat branding. Maflahah (2012) dalam 

Erlyana (2018) memaparkan bahwa Sebagian besar UMKM di Indonesia tidak 

memiliki desain yang kreatif, inovatif dan menarik pada produknya, Sebagian besar 

hanya dibungkus dengan plastic transparan tanpa informasi tambahan di 

kemasannya sehingga tidak memberikan kesan yang menarik. 

Dikutip dari m,caping.co,id pada Rabu, 6 September 2020, dodol Khas 

Betawi, merupakan salah satu makanan tradisional khas Betawi yang 

keberadaannya sudah ada sejak puluhan tahun. Dodol Betawi menjadi panganan 

yang tidak bisa dipisahkan saat acara besar seperti Hari Raya Lebaran, Lebaran 

Haji, acara pernikahan, khitanan, serta kegiatan pesta lainnya (Cempaka et al., 

https://indonesia.go.id/
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2017). Dikutip dari dinaskebudayaan.jakarta.go.id pada Rabu, 31 Maret 2021, 

Mengacu pada proses pembuatannya yang membutuhkan beberapa tenaga manusia, 

sehingga panganan khas berbahan dasar gula merah, ketan dan santan ini tersirat 

nilai tradisi budaya masyarakat Indonesia yakni gotong royong. 

Berdasarkan hasil observasi di internet, bahwa saat ini masih banyak 

pengrajin Dodol Betawi di wilayah Jabodetabek yang memasarkan produknya 

melalu Media Sosial, Marketplace dan sejenisnya. Khusus di Wilayah Depok, 

terdapat 21 pengrajin Dodol Betawi yang memasarkan produknya melalui 

facebook, 11 toko yang memasarkannya melalui Tokopedia, terdapat 10 rumah 

pengrajin yang tercantum dalam Google Maps, serta beberapa diantaranya 

memasarkan produknya melalui Grabfood. Berdasarkan obervasi tersebut, dapat 

disimpulkan bahwa peminat Dodol Betawi di Wilayah Jabodetabek masih cukup 

banyak. 

Salah satu produk olahan Dodol Betawi yang menjadi objek penelitian ini 

adalah yang dibuat oleh Ibu Si’ah. Beralamat di Desa Tugu, Kecamatan Cimanggis, 

Kota Depok, Jawa Barat. Ibu Si’ah yang merupakan keturunan Betawi yang masih 

mengolah dodol dengan cara tradisional menggunakan tungku dan diaduk selama 4 

Jam. Dalam proses pembuatannya, Ibu Si’ah dibantu oleh putranya untuk 

mengaduk dodol tersebut dalam tungku. Dodol Ibu Si’ah dibuat tanpa bahan 

pengawet, sehingga dodol ini sehat dan sangat baik untuk dikonsumsi. Ibu Si’ah 

hanya membuat dodol saat bulan Ramadhan, dan membagikannya kepada sanak 

saudara untuk oleh – oleh dan dimakan bersama-sama.  

“Dodol Betawi Emak Si’ah” adalah nama brand yang terlahir pada 

pertengahan Tahun 2021 Ketika Ibu Si’ah telah wafat. Lahirnya brand ini sebagai 

upaya dari Putranya untuk melestarikan dan mewariskan resep turun menurun 

Dodol Khas Betawi agar tidak terlupakan dan tergerus makanan modern. Berbagai 

macam inovasi tercipta guna membentuk strategi pemasaran, diantaranya dengan 

pembuatan logo, tagline serta memberi kemasan untuk beberapa ukuran, sehingga 

saat ini Dodol Betawi yang tadinya hanya diproduksi di saat moment tertentu saja 

kini sudah bisa diproduksi setiap harinya. Dalam perkembangannya, saat ini “Dodol 
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Betawi Emak Si’Ah” memasarkan produknya dengan memanfaatkan media online 

seperti mempromosikannya melalui Instagram, GrabFood serta menjadi reseller. 

Untuk memasarkan produknya, “Dodol Betawi Emak Si’ah” membagi 

beberapa kemasan sekunder dengan varian ukuran yang berbeda. Saat ini kemasan 

sekunder yang digunakan oleh “Dodol Betawi Emak Si’ah” belum menampilkan 

beberapa informasi tentang produknya, Selain itu, kemasan yang digunakan masih 

kurang kokoh. Saat ini, kemasan sekunder “Dodol Betawi Emak Si’ah” hanya 

ditempelkan sebuah label kecil yang berisikan beberapa informasi tentang logo, 

tagline, alamat serta keterangan tanpa bahan pengawet. Padahal menurut (Yana 

Erlyana,2018) memaparkan bahwa Produk UMKM adabaiknya mempunyai desain 

kemasan yang menarik, karena kemasan adalah salah satu elemen visual terpenting. 

Selain itu, (Mardiyah et al., 2021) juga menyimpulkan dalam jurnalnya bahwa 

kemasan yang baik adalah kemasan yang dapat mempresentasikan isi produknya. 

Kedepannya, Dodol Betawi Emak Si’ah menginginkan adanya perluasan 

pasar yang saat ini hanya dipasarkan di Wilayah Depok, kedepannya akan 

dipasarkan diseluruh Wilayah Jabodetabek dan wilayah – wilayah lainnya di 

Indonesia. Untuk mendukung inovasi strategi pemasaran perluasan pasar tersebut, 

maka diperlukan adanya sebuah perancangan desain kemasan sekunder yang baru 

agar dodol Betawi bisa dikenal masyarakat luas melalui desain kemasan yang lebih 

informatiff, sebagai panganan oleh – oleh khas Betawi asal Depok. Melihat 

permasalahan ini, penulis mengangkat menjadi tema Tugas Akhir yang berjudul 

“Perancangan Kemasan Dodol Betawi Emak Si’ah” . 

1.2. Rumusan Masalah 

 

Berdasarkan latar belakang permasalahan yang telah dibahas maka dapat 

dirumuskan yakni, bagaimana merancang desain kemasan sekunder Dodol Betawi 

Emak Si’ah yang informatif dan menggambarkan ciri khas produknya?.  
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1.3. Ruang Lingkup Pembahasan 

 

Dalam penyusunan laporan Tugas Akhir ini, ada beberapa pembatasan 

masalah agar dapat terfokus pada tujuan yang diinginkan. Berikut adalah 

pembasahan yang akan dibahas pada Tugas Akhir ini: 

1. Proses perancangan desain kemasan “Dodol Betawi Emak Si’ah”. 

2. Penerapan prinsip, elemen desain, serta teori yang diterapkan pada desain 

visual kemasan sekunder “Dodol Betawi Emak Si’ah”. 

3. Material yang digunakan dalam perancangan kemasan sekunder “Dodol 

Betawi Emak Si’ah”. 

1.4. Tujuan dan Manfaat Pembahasan 

Adapun tujuan dari penulisan Tugas Akhir ini yaitu: 

1.4.1. Tujuan 

1. Menjabarkan proses desain perancangan kemasan “Dodol Betawi Emak 

Si’ah” sampai ke tahap akhir. 

2. Menjelaskan teori yang diterapkan untuk merancang kemasan “Dodol 

Betawi Emak Si’ah” 

3. Menjelaskan media turunan yang diaplikasikan pada kemasan “Dodol 

Betawi Emak Si’ah” 

1.4.2. Manfaat 

a. Manfaat Bagi Masyarakat 

Dengan perancangan kemasan sekunder ini diharapkan dapat 

memperkenalkan salah satu makanan khas tradisional asli Indonesia yakni 

Dodol Khas Betawi.  

b. Manfaat Bagi Klien 

Perancangan kemasan sekunder ini diharapkan dapat meningkatkan brand 

image produk “Dodol Betawi Emak Si’ah” agar dikenal oleh masyarakat 

luas dengan kesatuan gaya desain yang khas. 

c. Manfaat bagi akademis 
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Perancangan desain kemasan ini diharapkan dapat menjadi sumber 

informasi untuk menjawab permasalahan serupa dalam penyusunan tugas 

akhir dan diharapkan berguna untuk peneliti selanjutnya yang ingin 

meneruskan penelitian ini. 

d.  Manfaat bagi dunia desain grafis 

Desain kemasan ini dapat menjadi acuan refrensi desain kemasan khusus 

makanan tradisional dengan memperhatikan visual, tipografi, layout, serta 

penggunaan warna – warna yang sesuai untuk makanan tradisional. 

1.5. Sistematika Penulisan 

Dalam penyusunan laporan tugas akhir ini, susunan penulisan terbagi 

menjadi beberapa bagian yaitu sebagai berikut: 

BAB Ⅰ  PENDAHULUAN 

Pada bab ini berisikan mengenai latar belakan permasalahan 

sehingga diperlukan sebuah perancangan desain untuk “Dodol 

Betawi Emak Si’ah”, ruang lingkup pembahasan, rumusan masalah, 

tujuan dan manfaat, serta sistematika penulisan dalam penyusunan 

laporan skripsi ini. 

BAB Ⅱ LANDASAN PERANCANGAN 

Bab ini membahas tentang landasan teori yang digunakan 

sebagai dukungan dalam perancangan desain kemasan sekunder 

“Dodol Betawi Emak Si’ah” .Membahas teori yang berhubungan 

dengan kemasan. 

BAB Ⅲ METODE PERANCANGAN 

Bab ini membahas tentang metode penelitian dan teknik 

pengumpulan data guna mengumpulkan data dan fakta tentang 

“Dodol Betawi Emak Si’ah”. Selain itu, di Bab ini juga dijelaskan 

tentang profil produk, hasil data dan riset, juga arahan kreatif guna 

mempermudah perancangan desain kemasan. 
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BAB Ⅳ HASIL DAN PEMBAHASAN DESAIN 

Pada bab ini penulis menjelaskan hasil mengenai 

pembahasan desain kemasan UMKM “Dodol Betawi Emak Si’ah” 

mulai dari proses riset, pengumpulan ide, konsep, proses 

perancangan serta uji dan evaluasi hingga menghasilkan desain final 

alternatif dan desain terpilih, hingga turunan media pendukung dan 

penjabaran lain yang berhubungan dengan proses perancangan 

desain. 

BAB Ⅴ PENUTUP 

Pada bab terakhir berisi kesimpulan dan saran mengenai 

hasil desain kemasan UMKM “Dodol Betawi Emak Si’ah” dari 

laporan skripsi yang telah dikerjakan. 
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BAB V 

PENUTUP 

5.1. Simpulan 

Simpulan dari proses perancangan desain kemasan Dodol Betawi Emak Si’ah 

dari tahap awal hingga akhir adalah sebagai berikut. 

1. Perancangan ini bertujuan untuk menciptakan sebuah desain kemasan yang 

informatif, menarik serta kokoh untuk melindungi kemasan UMKM Dodol 

Betawi Emak Si’ah. Untuk menciptakan kriteria desain tersebut,harus 

melewati beberapa tahapan diantaranya mulai dari penggalian informasi 

dengan wawancara terhadap klien, mencari permasalahan, identifikasi 

masalah, melakukan pengumpulan data dari hasil observasi, surver serta studi 

literatur sebelum memasuki tahap proses pembuatan desain mulai dari 

brainstorming yang dilakukan dengan cara membuat mindmap & moodboard 

berdasarakan arahan kreatif, pembuatan sketsa kasar & halus, serta desain 

komperhensif terpilih. Setelah melewati tahapan tersebut, maka diperoleh 

sebuah desain dengan konsep visual tradisional, ceria, dan menonjolkan 

kualitas dodol Betawi. Desain terpilih dilanjutkan ke tahap pembuatan mockup 

dan berbagai media turunan seperti paper bag, kartu ucapan, kardus box serta 

pengaplikasian terhadap kemasan varian 5x100g & 20x40g, serta pemilihan 

material yang ekonomis serta kokoh untuk kemasan UMKM, maka terpilihlah 

bahan karton jenis duplex 310 gram sebagai material pada kemasan. 

2. Elemen dan prinsip desain grafis yang diterapkan pada perancangan desain 

kemasan Dodol Betawi Emak Si’ah adalah prinsip keseimbangan simateris 

yang terdiri dari elemen fotografi yang diletakkan pada bagian tengah desain, 

tepat berada di bawah nama produk. Penggunaan elemen fotografi berupa foto 

dodol yang bertujuan untuk menjelaskan isi produknya serta menceritakan 

kualitas Dodol Betawi Emak Siah, didukung dengan beberapa elemen fotografi 

berupa bahan pembuatan dodol seperti gula merah, gula pasir serta santan 

kelapa. Elemen warna pada desain menggunakan warna khas dari suku Betawi 

untuk menonjolkan kesan tradisionalnya yakni kuning dan hijau. Ilustrasi yang 
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digunakan yakni gigi balang yang merupakan ikon rumah adat Betawi, serta 

ilustrasi berupa outline motif batik Betawi yang ditempatkan di sisi kemasan. 

Untuk menonjolkan kesan tradisional, digunakan font jenis script dan serif, 

serta penggunaan font sans serif pada text berukuran kecil agar mudah dibaca. 

Prinsip penakanan pada desain terletak pada nama produk serta fotografi 

produk yang diposisikan dibagian tengah dengan ukuran yang lebih besar 

daripada elemen lainnya. 

3. Struktur kemasan berbentuk kotak persegi Panjang dengan ukuran Panjang 20 

cm, lebar 13 cm dan tinggi 5 cm, dan jenis struktur yang digunakan adalah 

kotak dengan wadah dan penutup terpisah. Material yang digunakan berupa 

jenis kertas karton dupleks dengan ketebalan 310 gram, dan dapat dirakit tanpa 

menggunakan lem sehingga lebih mudah untuk didaur ulang dan ramah 

lingkungan. Pemilihan jenis kertas karton duplex selain harganya yang 

ekonomis, jenis kertas ini mudah didapat. Teknik yang diterapkan adalah 

berupa cetak offset, selain harganya yang ekonomis, cetak offset memberikan 

kualitas yang baik pada desain, dengan finishing laminasi glossy membuat 

desain terlihat berkilau dan cerah. Desain utama yang telah terpilih akan 

diterapkan kebeberapa media pendukung lainnya seperti paper bag, kartu 

ucapan, kardus box yang digunakan untuk pengiriman ke luar daerah dalam 

jumlah banyak serta pengaplikasian ke varian ukuran lain. 

5.2. Saran 

Saran yang dapat disampaikan kepada penulis untuk jenis penelitian di 

bidang yang serupa yakni proses perancangan desain kemasan maupun saran 

untuk UMKM Dodol Betawi Emak Si’ah adalah sebagai berikut: 

1. Disarankan untuk mahasiswa dengan penelitian yang serupa untuk melakukan 

wawancara mendalam pada klien untuk menemui permasalahan yangsi ada 

pada desain, selain itu pengumpulan data dari berbagai sumber juga perlu 

dilakukan agar desain yang dibuat sesuai dengan kebutuhan konsumen. 

2. Selain membuat perancangan desain kemasan, mahasiswa juga perlu 

mempertimbangkan proses produksi agar nantinya tidak memberatkan biaya 
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pihak klien pada UMKM. Struktur dan material kemasan harus sesuai dengan 

kebutuhan klien dan konsumen. Khsusu klien UMKM adakalanya 

menggunakan bahan material kemasan yang mudah ditemukan dan ekonomis 

serta kokoh. Untuk Teknik cetak, disarankan menggunakan offset untuk 

UMKM, karena prinsipnya pada Teknik cetak offset, semakin banyak kemasan 

yang dicetak maka semakin murah ongkos cetaknya. 

3. Saran untuk UMKM Dodol Betawi Emak Siah agar lebih mempertimbangkan 

jumlah produksi kemasan jika menggunakan Teknik cetak offset, karena 

prinsipnya semakin banyak kemasan yang dicetak, maka semakin terjangkau 

ongkos cetaknya, dengan itu bisa menekan pengeluaran yang lebih ekonomis. 
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1. Lembar bimbingan ini digunakan 
untuk mencatat aktivitas bimbingan 
mahasiswa     
2. Lembar bimbingan ini ditulis oleh 
mahasiswa dan diketahui oleh 
pembimbing     
3. Harap lampirkan lembar bimbingan ini pada laporan Tugas 
Akhir sebelum sidang    

     

     

     

BIMBINGAN 
KE- 

TANGGAL 
BIMBINGAN 

KOMENTAR 
PEMBIMBING 

RENCANA 
PROGRESS/REVISI

*  

1 18 Juli 2022 

Perbaiki lagi beberapa 
kalimat yang salah 
pada cover, penulisan 
sitasi website, transkip 
wawancara harus ada 
nama , alamat, 
telepon serta lokasi 
dibagian atasnya, 
penulisan daftar 
pusataka tidak boleh 
full hurup kapital. 

Melakukan revisi 
secepatnya, karena 
sudah deadline 
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*untuk menjadi acuan 
bimbingan selanjutnya  
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TRANSKIP WAWANCARA 

Nama  : Supardi 

Jabatan : Owner 

No.Telp : 0898 – 8199 – 104 

Alamat  : Kp Tugu, Cimanggis, Kota Depok 

 

1. Sejak kapan Usaha Dodol Betawi ini berdiri, bang? 

Klo dodol ini baru 1tahun berjalan di olah saya sendiri tp klo sebelumnya 

almrhm ibu saya itu dr muda sudah buat dodol dan selama masih ada almrhm 

ibu tugas saya hanya mengaduk dodol dikuali saja dan setelah ibu meninggal 

setahun yg lalu baru dipegang saya sendiri dengan inovasi kemasan berbeda 

dan memberi nama dodol betawi emak Si'ah itu almrhm ibu saya. 

Sebelum ini dodol kami dijual dimomen lebaran saja dan setelah saya pegang 

setahun ini hampir setiap hari kita tersedia dan saya pribadi mau berusaha 

dodol ini bukan untuk makanan musiman tetapi bisa dimakan diluar momen 

lebaran maka dr itu selain jual offline juga dijual online juga melalui aplikasi 

grab. 

2. Baik bang, maaf ini dengan abang siapa? 

Saya Supardi. (Owner) 

3. Berarti memang usaha ini juga untuk melestarikan resep turun 

menurun Dodol Betawi ya bang? 

Iya klo bukan kita generasi penerus siapa lg dan tau sendiri org muda bisa ke 

hitung yg mau ngaduk dodol 4jam dikuali hehehe dan do'akan kami semoga 

istiqomah menjual dan melestarikan makanan khas dodol betawi om. 

4. Sasaran dari Produk ini siapa ya bang? 

Sasaran kita jg bukan org betawi aja tp kita berusaha dibeli semua org beda 

suku dan bahasa om 

Dan Alhamdulillah selain buat oleh-oleh dr Depok juga kita terima order luar 

jawa melalui ekspedisi om 

5. Sebelum tercipta merek ini, apakah dodol Betawi ini diproduksi setiap 

hari bang? Atau saat hari hari tertentu saja? Lalu saat itu dikemas 

dengan apa ya dodolnya? 
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pas lebaran aja om 

Dulu paling tetangga yg beli itu jg jarang dan biasanya betawi sini dlu pake 

kuali besar pembuatannya krn keluarga besar jd buat keluarga aja buat 

bawaan/berbagi ke saudara2 yg lebih tua/saudara jauh om 

Dulu sebelum dodol ini muncul pake plastik bentelan aja yg skrg dipake lagi 

trs inovasi lg pke besek jaring yg buat selametan gtu klo ada pengajian trs 

inovasi lg pke mika yg model tmpt kue nastar dan trs skrg inovasi lg kemasan 

dulu bentelan tp pke box yg skrg ini om 

6. Menurut abang sendiri, seberapa penting produk UMKM dikemas 

dengan kemasan yang menarik? 

Kemasan yg menarik mnrt saya, itu penting meski produk yg dijual 

sejenis/sama dgn yg lain tp kita pny daya tarik pembeli dgn kita ubah kemasan 

produk dan tetap tdk lupa kualitas produk itu sndr. 

7. Lalu dengan adanya pembuatan kemasan ini, harapan abang 

kedepannya apa ya untuk Produk Dodol Betawi Emak Si’ah sendiri? 

Harapan saya untuk kedepannya selain bisa dinikmati semua umur, saya 

berharap lebih baik lg tampilan kemasan yg bs cetak logo dikemasan tsb dan 

bisa membuat daya tarik pembeli lbh byk ketika melihat kemasan tsb. 
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TRANSKIP KUISIONER 
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LAYOUT DISPLAY 
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DISPLAY KARYA 
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