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Saya yang bertanda tangan di bawah ini menyatakan dengan sebenar benarnya
bahwa semua pernyataan dalam skripsi saya ini dengan judul ANALISA
EFEKTIVITAS EDIBLE COATING BERBASIS ALOE VERA DAN VIRGIN
COCONUT OIL TERHADAP MASA SIMPAN TOMAT CERI merupakan
hasil studi pustaka, penelitian lapangan dan tugas karya akhirsaya sendiri, di bawah
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perguruan.tinggi lain. Semua informasi, data dan hasil analisis maupun pengolahan
yang digunakan, telah dinyatakan sumbernya dengan jelas dan dapat diperiksa

kebenarannya
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RINGKASAN

Tomat ceri (Solanum lycopersicum var. cerasiforme) merupakan komoditas
hortikultura bernilai ekonomi tinggi yang kaya akan nutrisi, namun memiliki sifat
klimaterik dan dinding sel yang tipis serta kadar air tinggi membuatnya rentan
mengalami kerusakan pascapanen. Penelitian«ini.bertujuan untuk menganalisis
efektivitas pengaplikasian edible coating berbasis gel. lidah buaya dan Virgin
Coconut Oil (VCO) memperpanjang masa simpan tomat ceri. Kedua bhahan tersebut
dikombinasikan denganpati ganyong (4%), EMC (1,5%), gliserol (1%), dan.Tween
80 (0,6%) yang dilarutkan ke dalam aquadest dengan total larutan 100 ml. Metode
penelitian yang digunakan adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan tiga
faktor, yaitu konsentrasi gel aloe vera (0%, 30%, 50%, 70%) dan konsentrasi VCO
(0%,1%, 2%, 3%, 4%)., lalu_pada kondisi-suhu penyimpanan yang berbeda, yaitu
suhu ruang selama 12 hari (0, , 6,9, 12) dan suhu chiller selama 16 hari (0, 4, 8, 12,
16). Parameter mutu yang diuji meliputi susut bobot, derajat keasaman (pH), total
padatan terlarut (TPT), kadar vitamin.C, uji.organoleptik (warna, aroma, tekstur),
serta total plate count (TPC).

Hasil penelitian menunjukkan bahwa aplikasi edible coating berbasis aloe
vera dan VCO secara signifikan mampu mempertahankan kualitas fisik, kimia, dan
mikrobialogis tomat ceri dengan menghambat laju respirasi dan transpirasi buah
selama penyimpanan. Berdasarkan.hasil pengujian pada suhu ruang, perlakuan
dengan formulasi A1V4 merupakan konsentrasi terbaik yang berhasil mendominasi
hasil data terbaik, yaitu susut bobot pada suhuruang, pH pada suhu chiller, vitamin
C pada suhu ruang dan'suhu chiller, organoleptik (warna, tekstur, dan aroma) suhu
ruang maupun suhu. chiller, formulasi A1V4 merupakan formulasi terbaik.
Formulasi A1V4 juga menunjukkan-aktivitas antimikroba terbaik; di mana jumlah
populasi bakteri ternambat secara signifikan hingga mencapai 1,03 x 10~* sel/mL
pada pengenceran 107t dibandingkan perlakuan kontrol (AOV0) yang berada pada
kondisi optimum pertumbuhan bakteri yaitu TBUD (Terlalu Banyak Untuk
Dihitung).

Kata kunci: edible coating, lidah buaya, tomat ceri, virgin coconut oil.
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SUMMARY

Cherry tomatoes (Solanum lycopersicum var. cerasiforme) are a
horticultural commaodity of high economic value that is rich in nutrients; however,
their climacteric nature, thin cell walls, and high water content make them
susceptible to postharvest damage. This study aims to analyze the effectiveness of
applying an edible coating based on aloe vera gel and Virgin Coconut Oil (VCO)
in extending the shelf life of cherry tomatoes.These two.ingredients were combined
with arrowroot starch (4%), CMC (1:5%), glycerol (1%), and Tween 80 (0.6%),
dissolved in distilled water to.a total solution volume of 100.ml._ The research
method used was a Completely Randomized Design (CRD) with three factors: aloe
vera gel concentration(0%, 30%, 50%, 70%)-and VVCO concentration (0%, 1%, 2%,
3%, 4%), followed by different storage temperature conditions: room temperature
for 12 days (0,/6,9, 12) and chiller temperature for 16 days (0, 4, 8, 12, 16). The
quality parameters tested included weight loss, pH, total soluble solids (TSS),
vitamin C content, organoleptic evaluation (color, aroma, texture), and total plate
count(TPC).

The results of the study indicated that the application of an edible coating
based on Aloe vera and VCO was significantly capable of maintaining the physical,
chemical, and microbiological qualities-of cherry tomatoes by inhibiting the fruit's
respiration and transpiration rates during storage: Based on the testing conducted at
room temperature, the treatment with formulation /A1V4 emerged as the best
concentration that successfully dominated the optimal data outcomes, specifically:
weight loss at room temperature, pH at chiller temperature, vitamin C content at
room temperature and chiller temperature, and organoleptic properties (color,
texture, and aroma) at both roomrand chillerstemperatures, thereby establishing
formulation A1V4 as the premier: formula. Furthermore, formulation AlV4
exhibited superior antimicrobial activity, where the bacterial population growth was
significantly suppressed to 1.03 x 107 cells/mL at a 107* dilution compared to the
control treatment (A0VO0), which remained at the optimum condition for bacterial
growth, categorized as TNTC (Too Numerous Toe Count).

Keywords: aloe vera, eherry tomatoes, edible coating, virgin coconut oil.
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BAB |
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang

Tomat ceri (Solanum lycopersicum var. cerasiforme) merupakan salah satu
komoditas hortikultura yang semakin populer. Selain karena rasanya lebih manis
dan bentuknya kecil, tomat ceri mengandung. nutrisinya yang tinggi [1]. Kandungan
vitamin A, B, C, serta makronutrien (lemak, karbohidrat, dan.protein) pada tomat
ceri diketahui lebih tinggi daripada tomat biasa, sehingga menjadikannya sangat
bermanfaat bagi kesehatan tubuh. [2]. Namun,tomat ceri termasuk jenis. buah
klimaterik, diimana proses pematangannya tetap berlanjut meskipun telah dipanen
[3]. Tomat ceri memiliki karakteristik dinding sel yang tipis dan kadar air yang
sangattinggi, sehingga sangat rentan mengalami kerusakan pascapanen baik secara
fisik maupun fisiologis.

Laju respirasi dan transpirasi yang tinggi pada tomat ceri saat pascapanen
menyebabkan kehilangan air, pelunakan, dan penurunan mutu yang cepat, sehingga
umur simpan tomat ceri relatif pendek [4]. Jika proses degradasi ini tidak segera
dihambat, tomat ceri akan menjadi sangat rentan.terhadap serangan mikroba
pembusuk [5]. Hal itu dapat mengakibatkan kerugian-ekonomi yang besar bagi
petani dan pedagang. Oleh karena itu, inovasi dalam teknologi pascapanen yang
mampu menekan laju degradasi kualitas buah menjadi kebutuhan mendesak di
industri pertanian saat ini.

Penggunaan edible packaging menjadi salah satu metode alternatif untuk
memelihara mutu, melalui pengaplikasian edible packaging. Kemasan pelindung
alami ini bekerja dengan cara menahan laju perpindahan uap air, komponen flavor,
serta pertukaran gas oksigen.dan karbon dioksida, sehingga penurunan.mutu buah
dapat dicegah [7]. Salah satu solusivyang.saat ini dikembangkan-adalah penggunaan
edible coating, yaitu lapisan tipis yang dapat dimakan dan berfungsi sebagai
penghalang semi-permeabel pada permukaan buah atau sayur melalui modifikasi
lingkungan (O dan CO.) yang membantu mengurangi laju respirasi, sintesis etilen,
sehingga memperlambat perubahan biokimia yang terkait dengan pematangan [8].
Edible coating dapat mempertahankan karakteristik dan memperpanjang umur

simpan buah tanpa mengubah rasa atau penampilannya [5,6]. Edible coating terbuat



eyieyer uabap Niuyaiijod wizi eduey

undede j}njuaq wejep 1ui sijn} eAiey Yynin|as neje ueibeqas yelueqradwaw uep ueywnwnbuaw buese|iqg °z

eyeyjer 3B yiuyaiijod 1efem Buek uebunuadayy ueyibniaw yepn uednnbuad °q

*yejesew njens uenefun neje yiinj uesijnuad ‘ueiode] uesiinuad ‘yejwji eA1e)y uesinuad ‘ ueniPuad ‘ueyipipuad uebupuaday] ynjun efuey uedipnbuad ‘e

:eydin ey

epeyer HaBaN IuRM[od Nijiw e3did ey S

: Jaquins uexyngakuaw uep uexywnjuesuaw eduey jui sijn} eA1ey yninjas neje ueibeqas diynbusw Buesejiq ‘L

dari bahan alami yang beragam dan memiliki karakteristik fungsional yang
berbeda-beda sesuai dengan senyawa masing-masing. Sumber biopolimer meliputi
polisakarida, lipid, dan protein. Pengaplikasian edible coating juga mendukung
upaya keberlanjutan dengan mengurangi penggunaan kemasan plastik sekali pakai
yang sulit terurai di lingkungan. Oleh karena itu, diperlukan alternatif yang aman,
ekonomis, ramah lingkungan, dan dapat.dikonsumsi.seperti edible coating.

Lidah buaya (Aloe vera) merupakan salah satu bahan alami yang sangat
potensial untuk dijadikan edible coating. Gel lidah buaya digunakan sebagai pelapis
alami untuk menjaga produk dan aman untuk dikonsumsi karena tidak bau, tidak
berwarna, tidak mempengaruhi rasa, dan ramah lingkungan [8]. Lidah buaya
mengandung polisakarida yaitu polimer karbohidrat (glukomanan), asam amino,
vitamin, dan mineral yang mampu membentuk film pelindung yang transparan,
fleksibel, dan dapat mempertahankan kadar air. Selain itu, aloe vera juga
mengandung berbagai senyawa antibiotik dan antimikroba yang mampu
menghambat infeksi mikroorganisme patogen kepada manusia melalui makanan,
serta menghambat pembusukan produk pangan [9].

Kombinasi bahan yang tepat, diperlukan untuk meningkatkan efektivitas
edible coating berbasis aloe vera. Salah satu bahan yang dapat dikombinasi dengan
aloe vera adalah Virgin Coconut Oil (VCO). VCO memiliki sifat anti-ageing,
dengan cara mengontrol laju respirasi, laju transpirasi, dan proses sintesis etilen
[10]. VCO juga dikenal karena sifat antimikrobanya yang kuat, berkat kandungan
medium-chain fatty acids seperti lauric acid dan caprylic acid, serta mengandung
senyawa fenolik yang memiliki aktivitas antioksidan yang baik [11]. Selain itu,
VCO memiliki sifat yang relatif netral secara sensoris sehingga tidak menyebabkan
perubahan rasa, aroma maupun warna secara signifikan [12].

Selain kedua bahan tersebut, ada beberapa bahan lain yang digunakan untuk
pembuatan edible coating pada penelitian ini. Pati ganyong merupakan pati yang
banyak digunakan dalam aplikasi pangan karena ketersediaannya yang melimpah
dan berperan penting sebagai pengental serta pengikat di mana amilosa
memberikan sifat keras dan amilopektin menyebabkan sifat lengket [13].
Kandungan amilosa pada pati ganyong memungkinkan terbentuknya lapisan yang

kuat, sedangkan amilopektin memberikan sifat fleksibel. Lalu ada CMC yang
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merupakan salah satu bahan yang banyak digunakan dalam industri pangan. CMC
memiliki karakteristik pembentuk lapisan yang sangat baik terhadap bahan-bahan
larut air lainnya. CMC berperan penting dalam memperbaiki sifat fisik dan mekanis
edible coating, termasuk ketebalan, kuat tarik, dan elastisitas, serta berfungsi
sebagai agen untuk menghambat pembusukan [14]. Selain itu, gugus hidroksil
dan karboksilat yang melimpah membuat CMC memiliki sifat pengikatan air dan
penyerapan air [15]. Gliserol juga digunakan sebagai plastisizer untuk
meningkatkan fleksibilitas. Tween 80 atau polysorbate 80 merupakan emulsifier
non-ionik yang banyak digunakan dalam formulasi pangan [16]. Pada penelitian ini
Tween 80 digunakan untuk membantu mendispersikan minyak pada VCO secara
merata dalam edible coating.

Beberapa penelitian terdahulu telah.-menunjukkan potensi edible coating
dalam mempertahankan mutu buah dan sayur. Penelitian ini banyak dikembangkan
sebagai solusi pascapanen untuk mengurangi kerusakan produk holtikultura selama
penyimpanan. Edible coating bekerja dengan membentuk lapisan pelindung tipis
pada permukaan produk yang dapat mengendalikan laju respirasi dan transpirasi.
Beberapa penelitian mengenai edible coating.gel aloe vera pada tomat ceri telah
berhasil ‘memperpanjang masa simpan tomat ceri-berkat-perlindungan fisik dan
antimikroba alami yang dimilikinya: Begitu pula dengan beberapa penelitan edible
coating dengan penambahan VCO; yang berhasil memperpanjang masa simpan
berkat anrimikroba dan antioksidan.yang.baik.:Namun, penelitian mengenai edible
coating aloe "vera dengan penambahan virgin coconut oil masih sangat
terbatas.Keterbasan penelitian. ini-menunjukkan perlunya penelitian lebih lanjut
untuk memahami efektivitas kedua bahan tersebut pada komoditas holtikura seperti
tomat ceri.

Penelitian ini bertujuan-untuk menganalisis efektivitas.ediblecoating aloe
vera dan VCO untuk memperpanjang masa simpan tomat ceri. Aloe vera lebih
dominan pada perlindungan fisik dan memperlambat pembusukan, sedangkan VCO
lebih dominan dalam menjaga keamanan mikrobiologis serta memperlambat proses
senescense. Parameter pengamatan akan mencakup susut bobot, derajat keasaman
(pH), total padatan terlarut (TPT), kadar vitamin C, dan organoleptik selama

periode penyimpanan suhu ruang dan suhu chiller, serta total plate count (TPC).



eyieyer uabap Niuyaiijod wizi eduey

5T
e
(]
=}
Q
c
=,
T
o
=
=
Q.
o
=
3
[}
-
<
=
=
Q
=
=
[}
T
o
=
=
=
Q
o
=
<
o
=}
Q
g
o
-
[
-
v
o
-
(1)
=
=
=
2
(3
Q
[}
=
—
o
=
o
-~
-
o

N
=0 - Y
o o
- m
Q =
= Q
Qe s
35S
=5 =
=y
=]
3 <
c Q
s
235
o c
E =
£ 7
5%
SESE=
) =
338
B &5
= °
o
s 5 3
= o
"< B
) 2
o
s QP
Q 3
o [
3 =
;I_l._ )
8 3>
< °
w m
o S
£ 3£
c ]
= >
2273
- -
<eS
m —
- =
€ o 3
= =
285
3. o
o
s g
Q —
3 £
5 5
°
z °
o
~ )
5 T
T
° =
g E
= w
o
-
~
-
=
~
o
-
Q
s
o
=]
N—
Q
o
Q
=
w
=
o
g
oS
3
')
w
o
()
E

I
Q
=
2]
T
-+
Q

Bl
m
x
0
©
-+
9
§.
*’
o
o
:
®
i
E.
=
2
®
Q
D
=.
)
o
=
3
q
-+
Y

—
o
5
-
o
=
(=]
3
]
=
{(e]
=
[=A
e}
w
)
o
o9
Q
Q9
=
Q
-~
']
=
w
o
=
-
=
=
~
Q9
-
<
o
-~
£
=
5
-~
'}
=
e}
o
3
M
-
N
Q
-
-~
e
3
3
Q9
-
o
o9
=
3
[
=
<
)
o
-
~
~
o9
-
w
c
3
o
M
-

Penggunaan aloe vera dan VCO diharapkan memperpanjang masa simpan tomat
ceri tanpa mengurangi nilai estetika dan kandungan gizinya. Hasil penelitian ini
diharapkan dapat menjadi rujukan dalam pengembangan teknologi pascapanen

yang ramah lingkungan dan ekonomis bagi sektor hortikultura.

1.2 Rumusan Masalah
1. Bagaimana pengaruh aplikasi edible coating“aloe vera dan VCO
terhadap tomat ceri selama masa penyimpanan suhu.ruang dan suhu
chiller?
2. Apa formulasi edible coating aloe vera dan VCO yang paling optimal

terhadap masa simpan tomat ceri pada suhu ruang dan suhu chiller?

1.3 Tujuan Penelitian
Tujuan penelitian adalah:

1. Menganalisis pengaruh aplikasi edible coating aloe vera dan VCO
terhadap tomat ceri selama masa penyimpanan pada suhu ruang dan
suhu chiller.

2. Menganalisis formulasi edible coating aloe vera dan \VCO yang paling
optimal terhadap masa simpan tomat ceri pada suhu ruang dan suhu

chiller

1.4 Manfaat Penelitian
Manfaat penelitian ini adalah:

1. Memberikan informasi ilmiah mengenai efektivitas edible coating aloe
vera dan VCO terhadap masa simpan tomat ceri.

2. Menjadi" referensi tambahan bagi peneliti selanjutnya yang: ingin
mengembangkan inovasi teknologi-pengemasan alami (edible.coating)
pada komoditas hortikultura lainnya.

3. Memberikan alternatif solusi bagi petani dan pedagang dalam

memperpanjang masa simpan buah dan sayur.



5

POLITEKNIK

NEGERI
JAKARTA

1. Pembuatan edible coating menggunakan total larutan sebanyak 100 ml

| Penelitian ini memiliki beberapa batasan masalah, yaitu:
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Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 KESIMPULAN

1.

2.

Pengaplikasian edible coating berbasis gel lidah buaya (Aloe vera) dan Virgin
Coconut Oil (VCO) memberikan pengaruh yang signifikan p < 0,05 dalam
mempertahankan mutu tomat ceri selama/masa simpan, baik pada kondisi suhu
ruang selama 12 hari maupun-suhu chiller selama 16 hari.«Di mana edible
coating aloe vera dan VCO berpotensi mempertahankan beberapa parameter
pengujian seperti.susut bobot, pH, total padatan terlarut (TPT), kadar vitamin
C, organoleptik (warna, aroma, tekstur), serta total plate count {TPC).

Berdasarkan hasil penelitian yang dilakukan, konsentrasi yang paling optimal
untuk parameter pengujian pada penelitian ini‘adalah sebagai berikut.

Table 5. 1Formulasi Optimal Pada Pengujian

Z
o

PNOT Ul L=

Pengujian Suhu Ruang Suhu Chiller
Susut Bobot AlV4 A2V3
pH A3V?2 AlV4
TPT AlV2 AlV1
Vitamin C AlV4 AlV4
Organoleptik warna AlV4 AlV4
Organoleptik aroma AlV4 AlV4
Organoleptik tekstur AlV4 AlV4

Sedangkan pada pengujian Total Plate Count (TPC), formulasi A1V4 lebih
baik dalam menghambat pertumbuhan bakteri daripada formulasi AOVO. Total
bakteri pada formulasi adalah 1,03 x 10 sel/ml, sedangkan formulasi adalah
5,7 x 10*sel/ml.

5.2 SARAN

Pada saat melakukan penelitian; penulis.menyadari-masihterdapat kekurangan.

Oleh karena itu, peneliti memberikan saran untuk penelitian yang akan datang,

sebagai berikut:

1.

Disarankan untuk melakukan penelitian lebih lanjut pada formulasi setiap
bahan yang digunakan, sehingga larutan edible coating kental dan larut secara
merata, serta tidak mengalami fase pemisahan.

Disarankan untuk melakukan pengujian lebih lanjut tentang tomat ceri kontrol

tanpa CMC, tomat ceri kontrol tanpa gliserol, tomat ceri kontrol tanpa pati.
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sifat antimikroba edible coating aloe vera dan VCO dalam melindungi buah

antimikroba pada buah yang dilapisi edible coating, untuk mengetahui potensi
dari bakteri.

'; 4. Disarankan untuk meneliti lebih lanjut mengapa total larutan edible coating
harus 100 ml.

Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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% Lampiran 2 Data Susut Bobot Suhu Ruang
D Hari
N = 5 < Formulasi
Qoo g x> o 0 3 6 9 12
28 §§ _Q. 3 AOVO 0,000 0,007 0,004 0,002 0,001
: -_—
a . "_:”3 'Y ; A1Vl 0,005 0,006 0,008 0,004 0,010
5 § H g T A1V2 0,016 0,043 0,003 0,009 0,014
=
‘g = ga _OT A1V3 0,003 0,007 0,002 0,001 0,002
=35
E ;E'c i AlvV4 0,004 0,005 0,000 0,001 0,004
w
% % Ec',% = A2V1 0,004 0,016 0,004 0,047 0,015
: ” L1}
g_é ,’:%. ; A2V2 0,001 0,015 0,003 0,007 0,016
—
S > 3 : 8 A2V3 0,001 0,011 0,003 0,007 0,012
= o~
§ :. s ) A2V4 0,004 0,006 0,004 0,003 0,024
D @ =
5l o5 a : A3V1 0,003 0,014 0,006 0,003 0,012
L) c
-3 g' § § nx' A3V2 0,047 0,004 0,002 0,002 0,002
% = %5 % A3V3 0,066 0,006 0,008 0,006 0,020
> =2
2555 © A3v4 0,071 0,006 0,050 0,005 0,007
d3E
%- 5 i‘:, Descriptive Statistics
3 9',. 53 Dependent Variable: Susut_hokot
g 32 2 Farmulasi  Day Mean  Std. Deviation M
w =eS ADVD 0 ,00000 ,000000 1 U 8 00433 003055 3
% *2 3 3 00767 003055 3 3 00467 001528 !
£ 5= ' ' .
e =8 % 6 00467 005508 3 € 00033 000577 3
i =z ;g g 00133 002308 3 8 00067 000577 3
5 - 5 c 12 00167 001155 3 12 00400 002646 3
o 1_'2- Total 00307 003845 15 Total 00280 002568 15
S g.g A1V 0 00533 002517 3 A 0 .00400 003606 3
- 27 3 00600 003000 3 3 01567 007234 3
2: g B3 & ,00800 013856 3 g 00367 003215 3
3 E% 12 00967 015885 3 12 01533 001528 3
2 ;g' Total 00667 008813 15 Total 01713 032184 15
3 .-g‘ ; A2 0 01600 009539 3 A2V2 0 00133 001528 3
= g 3 3 ,04300 044306 3 3 01533 001528 3
% -:g ‘e 6 00333 002082 3 i} 00333 001155 3
% = 3_ g 00933 014434 3 9 00733 003786 3
5 72 12 01433 022234 3 12 01700 005568 3
5 Total 01720 024364 15 Total 00887 007048 15
g ATV3 0 00267 001155 3 A3 0 00033 000577 3
f 3 00700 001732 3 3 01067 002082 k|
3 & 00167 002082 3 8 00267 002082 3
; g 00133 000577 3 g 00633 004041 3
é- 12 00233 003215 3 12 01633 001528 3
5 Total ,00300 002699 15 Tatal 00727 006250 15
=
£
2
oS
3
o
S
)
3
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A2V 0 00367 003512 9 A3V3 i 06633 011719 3
3 00633 002082 3 3 Q0667 00737 3
6 00433 000577 3 & 00767 013279 3
g 00267 000577 3 ] 00633 010116 3
12 01833 017010 3 12 02033 016042 3
Total 00707 ,008908 15 Total 02147 025931 15
A3V1 0 00300 001732 3 Adva 0 07100 031225 3
3 01367 002082 3 3 00667 002309 3
6 00633 002082 3 & 05033 072155 3
q 00267 001528 3 ] 00500 006083 3
12 01733 002082 3 12 00700 006245 3
Total 00860 006311 15 Total 02800 041269 15
AZV2 i 04733 014572 3 Tofal 0 01733 026807 a9
3 00400 003000 3 3 01133 014563 a9
6 00200 ,001000 3 ] 00756 021398 g
9 00167 000577 3 ] 00738 021050 a9
12 00233 001528 3 12 01123 010910 a9
Total 01147 019427 15 Total 01097 018879 105
Levene's Test of Equality of Error Variances™”
Levene
Statistic df df2 5ig.

Susut_hohot  Based on Mean 91786 64 130 .ooan
Based on Median 1,156 64 130 242
Based on Median and 1,156 G4 7,347 457

with adjusted df
Based on frimmed mean 7,534 64 130 ooo

Tests the null hypothesis that the errorvariance of the dependent variable is equal across

groups.

Tests of Between-Subjects Effects

Dependent Variable:

Susut_bobot

Type Il Sum
Soyrce of Squares df Mean Sguare F Sia.
Caorrected Model 0447 64 .01 2,730 000
Intercept 023 1 023 93248 000
Formulasi 011 12 .01 3,614 ,0oo
Day ,003 4 .01 2524 044
Formulasi ™ Day 031 43 001 24525 Ru]u]y]
Errar 033 130 000
Total 100 195
Corrected Total vy 194

a. R Squared = 573 (Adjusted B Squared = ,363)
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Duncan®*®

Formulasi M

Susut_bobot

56

Alva 15 00280
AlV3 15 00300
ADVD 15 00307 Susut_bobot
ATV 15 00667 00667 Duncan®®
A2vd 15 00707 00707
Subset
A2V3 15 00727 00727
A3V 16 00860 00860 00BGD Day M ! 2
A2V2 15 00887 00887 00887 4 39 ,00738
A3v2 15 01147 01147 01147 6 39 00756
AV 15 01713 01713 01713 1 1 01123 01123
ATV2 15 01720 01720 01720 : :
3 349 01133 01133
A3V3 15 02147 02147
A3va 15 02800 g 39 01733
Sig. 215 125 052 089 Sig. 324 11
Lampiran 3 Data Susut Bobot Suhu Chiller
Formulasi Al
0 8 12 16
A0VO0 0,000 0,005 0,016 0,004 0,004
AlV1l 0,047 0,005 0,002 0,003 0,004
AlV2 0,056 0,006 0,001 0,001 0,002
AlV3 0,021 0,001 0,002 0,002 0,004
AlV4 0,016 0,002 0,002 0,004 0,001
A2V1 0,024 0,001 0,003 0,002 0,004
A2V?2 0,020 0,003 0,000 0,001 0,003
A2V3 0,017 0,001 0,001 0,002 0,003
A2V4 0,026 0,001 0,003 0,002 0,003
A3V1 0,005 0,012 0,007 0,003 | 0,019
A3V?2 0,064 0,001 0,001 0,002 0,004
A3V3 0,075 0,015 0,023 0,018 0,019
A3V4 0,077 0,011 0,015 0,012 0,013




@)
i T
g o Descriptive Statistics
~ _—
A Dependent Variable: Susut_bokot A1Va 0 01600 001000 3
N o I G. Formulasi Hari Mean Stel. Deviation I 4 IUDQ[][J I001 000 3
50 g a0 g,,? & ADVO 0 00000 000000 3 . 00200 001000 3
=° = 4 00500 001000 3
55 v AN 3 ' : 2 00400 ,001000 3
B PS3 = 8 01600 001000 3 =
S 283 S = 16 00100 001000 3
Fegcge gy = : 00400 £01000 : Total 00500 005843 15
53 = -5'2 - 16 00400 001000 3 ot ' '
i) -
Js 833 g Total 00580 005621 15 AV 0 {02400 001000 3
55‘2 - §5 E ATV 0 04667 015631 3 4 00100 001000 3
§§ s <o D 4 00500 002646 3 8 00300 001000 3
=3 ; o é- 8 00200 001000 3 2 00200 001000 3
=
%g ® ;8’ = 12 00267 001528 3 16 00400 001000 3
Q
Qo & =5 16 00433 004041 3 Total  0O06EO 009002 15
2828 P
:: 5 'g 8 ) Total 01213 0184958 15 ATV2 0 02000 001000 3
%% ; %;g % ATV2 0 (05600 005000 3 A 00300 001000 3
33 3¢ = 4 00800 002000 ! 8 00000 000000 3
EY o
B g%s ; 8 00100 000000 3 5 00100 001000 3
T = i 00100 0071000 3
9 5 3 §. A ' ' 16 ,00300 001000 3
3@ 2 () 186 00167 002082 3
S 9o ad = Total 00540 007639 15
@5 g0 s- Total 01313 022378 15 s ; 01700 101000 ;
w = 5§ A1V3 0 02100 001000 3 - ' '
8'3 '8 g . 00100 001000 ) 4 00100 001000 3
Q 5 2@ 8 00200 001000 3 8 00100 .001000 3
] S 53 3 00200 001000 3 12 ,00200 001000 3
% ; S g’ 16 00400 001000 3 16 00300 001000 3
c 2355 Total 00600 007874 15 Total 00480 006416 15
w =~ Do
£82;
= 2 =0 A2V4 0 02600 001000 3 AIV3 0 07500 001000 3
c
= ; 3 2 4 00100 001000 3 4 01500 001000 3
g’rg E?.. 8 ,00300 001000 3 B 02300 001000 3
= c
=55 12 00200 ,001000 3 i 01800 ,001000 3
550 16 00300 ,001000 3 16 01900 001000 3
@ ; gz_ Total 00700 009894 15 Total 03000 023455 15
Sgo2 A3V 0 00500 ,001000 3 A3ve 0 08100 001000 3
m
g 23 4 01200 001000 3 4 00400 001000 3
03_0 Eé 8 oo7o0 001000 3 g 00000 000000 k}
Q
> 38 7 00300 001000 3 12 00100 ,001000 3
g 3 - 16 01900 001000 3 16 ,00200 .001000 3
o
§ s %:.r Total 00920 006002 15 Total 01760 032850 15
3 _~3 2 A3V2 0 06400 001000 3 Total 0 03474 (026287 a9
s 83 4 00100 001000 3 4 00438 004476 39
g = 8 00100 001000 3 g 00468 006810 39
§ S 12 00200 L0o1000 3 2 00344 004453 39
L3 16 .00400 .001000 3 16 00554 ,006039 g
= Total 01440 025709 15 Total 01056 017516 195
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-
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Levene's Test of Equality of Error Variances™”
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Levens
Statistic df df2 Sig.
Susut_hobot  Based on Mean 4130 G4 130 ooo
Based on Median 2,203 G4 130 .oon
Based on Median and 2,203 G4 4,663 203
with adjusted df
Based an trimmed mean 4.0M 64 130 oon
Tests the null hypothesis that the error variance of the dependentvariable is equal across
groups.
a. Dependent variable: Susut_bobot
h. Design: Intercept + Formulasi + Hari + Formulasi * Hari
Tests of Between-Subjects Effects
DependentVariable: Susut_hohot
Type lll Sum
Saurce of Squares df Mean Soquare F 3ig.
Corrected Model 05578 64 0o 167,144 ooo
Intercept 022 1 022 3854740 ooo
Farmulasi 0og 12 oo 139,644 ooo
Hari 028 4 007 1300,685 ooo
Formulasi* Hari 021 43 .0on 79 667 .ooo
Errar a0 130 5,497E-6
Total 0B 1485
Corrected Total 060 194
a. R Squared = 988 (Adjusted R Squared = ,882)
Susut_bobot
Duncan®®
Suhbset
Formulasi 1 1 2 3 4 4 i 7 g
A2V3 15 00480
AV 15 00500 00500
A2v2 15 00540 00540 00540
AOYD 15 00580 00580 00580
AY3 15 00600 00600 00600
A2V 15 00680 00680
A2va 15 00700
A3V 15 00920
A1V 15 01213
A2 15 01313 01313
A3V2 15 01440
A3vd 15 01760
A3V3 15 03000
Sig. 218 062 098 1,000 1245 141 1,000 1,000
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Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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Descriptive Statistics

DependentYariahle: Hasil

Formulation  Day Mean Std. Deviation I+l

ADVD 0 41667 05774 3
3 3.0667 05774 3
i 3.9333 05774 3
] 41667 05774 3
12 44333 05774 3
Tatal 3.9533 48970 15
ATV 0 41000 .00000 3
3 3.5000 .00000 3
B 3.5000 .00000 3
9 3.6667 05774 3
12 39333 05774 3
Taotal 3.7400 25014 15
AlV2 0 43667 05774 3
3 31333 05774 3
i 40333 05774 3
] 4 0667 15275 3
12 43667 11547 3
Total 3.8933 47580 15
A1Y3 0 42333 06774 3
3 3.4000 10000 3
G 4.0667 05774 3
] 41667 05774 3
12 43333 05774 3
Total 4.0400 34808 15

A3Vt 0 42333

3 3.0000

[i} 4.1000

] 4.2333

12 4. 4667

Total 40067

A3V2 0 41667

3 4.0333

[} 42333

9 44333

12 45333

Total 4.2800

A3V3 0 4.0667

4 3.0333

[} 4.0000

9 42333

12 4 4667

Total 3.9600

Advd 0 48333

2| 3.5000

[i} 4.2000

9 4.4333

12 47333

Total 4.3400

Total 0 42872

3 3.3580

[} 39667

9 41103

12 431749

Total 4.0082

Alvd

A2V

A2V2

AZV3

A2v4

05774
.00000
.00000
05774
05774
53648
05774
05774
05774
05774
05774
189346
05774
05774
.00000
05774
05774
50862
18275
.00000
.00000
05774
05774
A8685
21786
38850
18564
21373
.22580
43415

- -

-
R L Lo LD N LS LD L) LS LR L L)L L L) DR L |||

[ R R R N
(=== T T

195

4.2333
37667
4.0667
41667
4.4000
41267
4.2000
2.9333
3.8333
3.8333
4.0667
3.7933
41667
41333
3.9000
3.9667
41667
4.0667
45667
31667
3.8000
3.9333
4.1000
39133
4.4000
3.0000
3.9000
4.0333
41333
3.8033

05774
05774
05774
05774
10000
.22508
10000
05774
05774
05774
05774
ABET0
05774
05774
00000
05774
05774
12344
15275
11547
00000
05774
10000
47789
10000
00000
.00000
05774
05774
49493
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Levene's Test of Equality of Error Variances™"
Levene
Statistic df df2 Sig.®
Hasil Based on Mean 263 G4 130 000
Based on Median 484 G4 130 899
Based on Median and with 484 G4 784872 898
adjusted df
Based on trimmed mean 2.357 G4 130 000
Tests of Between-5ubjects Effects
Dependent Variahle: Hasil
Type Il Sum of
Source Squares df Mean Sguare F Sig.
Corrected Model 350879 G4 AE2 126.032 .ooo
Intercept 3132813 1 3132813 702182.253 .0oo
Formulation 5224 12 435 97 A7Y .ooo
Day 23.689 4 5822 1327.3497 .0oo
Formulation* Day T.074 43 47 33.03 000
Error Ra1=1] 130 004
Total 3169.380 195
Corrected Total A6.567 194
Hasil
Duncan®®
Subset
Formulation I 1 2 3 4 ] 4 7 8 ] 10 11
ATV 158 3.7400
A2V 15 3.7933
AV 158 3.8833
AVI 15 3.8133 3.9133
ADVD 158 3.9533 3.9533
A3V3 158 3.9600 3.9600 3.9600
A1V2 15 3.9933 3.8933 3.8933
AV 18 4.0067 4.0067
A1Y3 15 4.0400 4.0400
AV2 158 4 0667
Alvd 15 41267
A2 158 4.2800
A3V 15 43400
Sig. 1.000 1.000 414 072 124 072 072 276 1.000 1.000 1.000
Hasil
Duncan®®
Subset
Day M 1 2 3 4 5
3 349 3.35490
G 38 3.9667
] 349 41103
i 349 42872
12 38 4.31749
Sig 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000
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Lampiran 5 Data pH Suhu Chiller

DependentVariable: Hasil

Sample Hari

ADVO 0
4
=

-
&

16
Total
AW 0

-
&

16
Total
AlW2 0

=
&

16
Total
AlTWV3 0

12
16

Total

Formulasi Hari
ulasli
0 4 8 12 16
A0V0 4,2 40 4,1 43 45
AlV1 4.1 40 4,0 4.0 4,1
AlV?2 44 4.0 4.0 4.1 42
AlV3 4,2 4.0 4,1 4,2 4.4
AlV4 4.2 41 41 43 4.4
A2V1 4.2 3,9 4,0 42 4.3
A2V?2 4,2 3,9 3,9 41 42
A2V3 4,6 3,9 3,9 4.0 42
A2V4 4.4 3,9 3,9 4.1 42
A3V1 4.2 3,9 40 4,2 4,4
A3V2 4.2 4,0 4.1 42 4.4
A3V3 4,1 4.0 4.0 42 4.3
A3V4 4.9 4.0 4.0 4.2 4.4
AVE O 42333 05774
4 4.0667 05774
Descriptive Statistics g 11333 05774
2 4.2667 05774
Mean Std. Deviation I 16 4 3667 0ATT4
41667 05774 3 Total 42133 41872
3.9333 05774 3 AW 0 4.2000 10000
4.06RT 05774 3 4 3.9000 .00000
4.7667 05774 3 8 40333 0a7T74
4 4667 05774 3 12 41667 05774
4.1800 19346 15 16 43333 05774
41000 00000 3 Total 41267 16242
3.5000 00000 3 A2 0 41667 05774
39333 05774 3 4 3.8333 05774
40333 05774 3 18 EE::: E:;::
41333 05774 3 = : :
16 4.2333 05774
4.0200 10142 15
Total 4.0333 47182
43667 05774 3
AVI O 45667 15275
3.8667 05774 3
20667 05774 g 4 3.8667 05774
: : g 38333 05774
<ol AL G E 12 40333 05774
= At : 16 41667 05774
41333 16762 15 Total 40933 28402
4.2333 05774 3 movs o 4.4000 10000
4.0000 .00000 3 1 2.0000 00000
41333 05774 3 g 10667 05774
4.2333 05774 3 12 4.0667 05774
4.3667 05774 3 16 42333 05774
41933 13345 15 Total 40933 21536

- -y -y -y
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A3V

A3v2

A3V3

A3V4

Total

-
£

16
Total

.
<

16
Total

=
£

16
Total

-
£

16
Total

.
<

16
Total

4.2333
3.B667
4.0333
41667
43667
41333
4 1667
4.0333
4 0667
4.2333
44333
4.1867
4 0667
3.9333
3.9667
41667
4.3333
4.0933
4.8333
3.8000
3.9667
41667
4.4333
4.2600
42872
3.8308
3.9897
41538
4.3154
4.1354

05774
05774
05774
06774
05774
18387
05774
05774
05774
05774
05774
15523
06774
05774
06774
05774
05774
15796
15275
.00000
05774
06774
05774
36016
21786
07662
10710
09416
11364
20213

=

— .y
ML W W W W | W W W W W W W W | W W | W

Ll | ld W L
(=R (= = R R =]
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Levene's Test of Equality of Error Variances™”
Levene
Statistic dfl df2 Sig.®
Hasil Based on Mean 1.785 64 130 003

Based on Median 268 64 130 1.000
Based on Median and with 288 A4 105.840 1.000
adjusted df
Based on trimmed mean 1.6554 64 130 018
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Tests of Between-Subjects Effects

Dependent Variable: Hasil
Type I Sum of

Source Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 7.426% G4 16 30167 .0oo
Intercept 3334774 1 3334774 B67041.280 .0oo
Sample 881 12 073 19.078 .0oo
Hari 4 636 4 1.15849 am .33 .0oo
Sample * Hari 1.810 43 .040 10.344 .0oo
Error A00 130 004
Total 3342700 1495
Corrected Total T.H26 1494
a. R Squared = 937 (Adjusted R Squared = 806)
Hasil
Duncan™®
Subset
Sample I 1 2 3 4 3
AW 15 4.0200
A2N2 15 40333
AdV3 15 40933
A2V3 15 40933
A2V 15 40933
A2V 15 41267
AlY2 15 41333 41333
A1 15 41333 41333
ADVO 15 41800 41800
A2 15 41867
Al1Y3 15 41933
Al 15 42133
Advd 15 42600
Sig. 126 052 184 1.000
Hasil
Duncan®®?
Subset
Hari M 2 3 4 5
4 39 3.9308
B 39 3.9897
2 39 41638
0 39 4.2872
16 39 43154
1.000 1.000

1.000

1.000
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Lampiran 6 Data TPT Suhu Ruang

. Hari
Formulasi
0 3 6 9 12
AOVO 4,0 5,7 5,8 6,0 6,0
A1Vl 4,5 4,7 4,5 4,8 5,2
A1V2 4,2 4,3 4,8 5,0 5,0
A1V3 4,3 5,8 5,8 6,0 5,7
Alva 4,0 4,7 5,2 5,2 5,3
A2V1 4,5 5,5 5,2 6,0 6,0
A2V2 4,0 5,2 5,8 6,0 5,7
A2V3 4,2 4,8 5,2 5,5 5,3
A2V4a 4,3 4,3 4,8 4,5 5,2
A3V1 4,7 5,3 5,7 5,8 5,8
A3V2 4,2 5,7 5,3 5,3 5,5
A3V3 4,2 5,2 5,2 5,8 5,3
A3V4 4,3 5,2 5,7 5,5 5,8
Descriptive Statistics
Dependent Variable: TPT
Formulasi  Day Mean Std. Deviation I A4 0 4,000 0000
ADVD 0 4,000 0000 3 3 4,667 5774
3 5,667 2887 3 ; 5167 2887
g 5,833 2887 k| g 5167 2887
] 6,000 0000 3 2 5,333 2887
2 6,000 0000 3 Total 4,867 5815
Total 5,500 8018 18 A ] 4,500 0000
ATV 0 4,500 5000 3 3 5,500 0000
3 4,667 2887 3 B 5167 1,0408
& 4,500 0000 3 9 5.000 0000
] 4,833 2887 3 . 6,000 0000
= 5167 STT4 3 Total 5,433 7037
Total 4,733 4169 15
A2Y2 0 4,000 0000
A1VZ 0 4,167 2887 3
3 5167 2887
3 4,333 2887 3
6 5,833 2887
g 4,833 2887 3
] 5,000 866D 3 J 6,000 5000
.
B 5,000 0000 3 12 5,667 2887
Total 4,667 5233 15 Total 5333 7943
A1Y3 0 4333 2887 3 A3 0 4,167 2887
3 5833 5774 3 3 4,833 2887
3 5833 2887 3 6 5,167 ,2887
g 6,000 5000 3 9 5,500 0000
2 5,667 2887 3 12 5,333 5774
Total 5,533 7188 15 Total 5,000 5660
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A2V4 i} 4,333 2887 3 AIV3 0 4167 2887 3
3 4333 JTR3R 3 3 5167 2887 3
i 4833 JTE38 a 6 5167 2887 3
g 4500 JBED 3 9 5833 2887 3
12 5167 5TT4 3 12 5,333 2887 3
Total 4,633 673 15 Total 5133 G114 15
A3V 0 4 667 2887 3 A4 0 4,333 ,2887 3
3 5,333 2887 3 H 5167 2887 3
B 5,667 2887 3 i} A BET 2887 3
g 5,833 2887 3 ] 5,500 0000 3
12 5,333 2887 3 12 5,833 2887 3
Tatal 5467 S164 15 Total 5300 5916 15
AdV2 0 4 167 2887 3 Total 0 4,256 o007 39
3 5,667 2887 3 3 5103 5860 39
6 5,333 2m87 3 B 5,308 5574 a9
g 5,333 2ma7 3 ] 5,500 6070 39
12 5,500 5000 3 12 5526 4435 39
Total 5200 G211 15 Total 5138 6396 1485
Levene's Test of Equality of Error Variances™”
Levene
Statistic dfl df2 Sia.
TPT Based on Mean 3,888 G4 130 000
Based on Median JA0a G4 130 489
Based on Median and JAB0A G4 49 282 B95
with adjusted df
Based on trimmed mean 3370 G4 130 ooo
Tests of Between-Subjects Effects
DependentVariable: TPT
Type Il Sum
Source of Squares df Mean Sguare F Sia.
Corrected Model 73,0057 G4 1,142 7,746 ,0oo
Intercept 5148,738 1 5148738 34921878 ,0oo
Formulasi 19,262 12 1,605 10,887 000
Day 42 454 4 10,613 71,8987 ,ooo
Formulasi* Day 11,378 48 237 1,608 019
Errar 18,167 130 147
Total 5241,000 1495
Corrected Total 92262 144
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E TPT
: Duncan®®
Subset
= L B Formulasi M 1 2 3 4 5 6 7
o 9 nx'- S‘ A2V4 15 4,633
08 N A1V2 15 4,667
é el g ATV 16 4733 4733
e Y ;.'. AlVA 15 4,367 4,367 4,367
§'§ b A2v3 15 5000 5000 5,000
53 g A3V3 15 5,133 5,133 5133
§5 — A3V2 15 5,200 5,200 5,200
el 8' A3Va 15 5300 5,300 5,300 5,300
£ o A A2V2 15 5,333 5,333 5,333
T E. AZV1 15 5,433 5433 5,433
;‘2, ~ A3V 15 5467 5,467
£ 8 - AOVO 15 5500 5,500
e 8 A1V3 15 5,533
= - 1) Sig. 132 074 074 081 057 062 151
Qwn =
2o b TPT
; E rx' Duncan®®
as ) Subset
S5 - y M 1 2 ‘ 3
5< o Day -
= :_ 0 34 4,256
'§ g 3 34 5103
%‘g. B g 5308
§'£.‘ g 39 5,500
:U'g 12 34 5,526
g ; Sig. 1,000 1,000 1,000 769
z0 | .
53 Lampiran 7 Data TPT Suhu Chiller
53
55 _ Hari
= Formulasi
55 0 TTEE N
Y
_~:'§.' A0VO0 4,2 52 | 53| 52 | 48
é 3 AlV1 4,3 4.5 5,2 5,3 5,7
o
c3 AlV2 3,8 43 | 4,7 | 52 | 53
5o AV |43 |'52,]53 [u4b5,] 47
§ = AlV4 28N A m VR N ¥ m U
22 A2V1 4,2 43 | 48 | 53 | 57
o
e §_ A2V2 43 4.3 52 4.8 5,0
c
gﬁ A2V3 43 47 5,2 48 50
= A2V4 48 | 42 | 43| 45 | 48
= A3V1 43 | 52 1437143 | 48
g A3V2 47 | 48 |47 | 47 |42
c
g A3V3 4.2 4.7 5,2 53 5,7
g' A3V4 47 | 52 | 48| 48 |50
=
g
£
3
o
S
=
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Levene's Test of Equality of Error Variances™”
Levene
Statistic df dfz2 Sig.
TPT Based on Mean 1,727 64 130 004

Based on Median 2TT G4 130 1,000
Based on Median and 27T G4 73,821 1,000
with adjusted df
Based ontrimmed mean 1817 64 130 023

Tests the null hypothesis that the error variance ofthe dependent variable is equal

ACroSs groups.
a. Dependent variable: TPT
b. Design: Intercept + Formulasi + Hari + Formulasi * Hari

Tests of Between-Subjects Effects
DependentVariable: TPT

Type Il Sum
Source of Squares df Mean Square F Sia.
Corrected Mode! 1g,828° fid G607 3531 ,aon
Intercept 4421 088 1 4421 088 25734694 ,aon
Formulasi 5662 12 A72 2,746 ,ao2
Hari 13,328 4 3,332 19,396 ,aon
Formulasi * Hari 19,838 48 413 2,406 ,aon
Errar 22,333 130 A72
Tiotal 4482 250 195
Corrected Total 61,162 194

a. R Squared = 635 (Adjusted R Squared = 455)
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Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta

/e

\Wl NEGERI
\§ JAKARTA
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Lampiran 8 Data Kadar Vitamin C Suhu Ruang

Formulasi Hari
0 3 6 9 12
AOV0 118,51 79,79 46,35 25,81 11,15
AlV1 125,55 90,92 62,77 41,07 20,53
AlV?2 122,03 95,63 69,23 45,17 25,81
AlV3 129,65 102,67 78,03 55,15 35,79
AlV4 134,35 113,23 90,35 69,23 48,77
A2V1 125,55 88,59 60,43 37,55 17,60
A2V?2 129,07 92,69 65,12 41,65 22,29
A2V3 122,61 97,97 69,81 48,69 27,57
A2V4 132,59 102,67 75,09 53,39 32,85
A3V1 116,75 83,25 55,15 31,04 15,25
A3V2 126,13 92,09 61,01 39,29 18,77
A3V3 124,37 94,45 67,47 43,41 24,05
A3V4 134,93 100,91 71,57 49,68 28,85
Descriptive Statistics
DependentVariahle: Vitamin_C
Formulasi  Hari Mean Std. Deviation I

A1V 0 1,3467 011585 3 ADVO 0 11867 02308 3

3 11333 00577 3 3 T967 02308 3

[i} 9067 02304 3 [ AGET 02308 3

9 6933 00577 3 9 2567 00577 3

12 44800 00000 3 12 1100 01732 3

Total 9140 31543 15 Total 5633 40174 15

AV 0 1,2567 02309 3 Al 0 1,2567 01155 3

3 JBBET 02308 3 3 9133 01155 3

[} JBOGT 01185 3 i} G267 00577 3

g 3767 01155 3 9 4067 01155 3

12 1800 ,00000 3 12 12033 01155 3

Total G613 39328 15 Total 6813 38511 15

A2 0 1,2867 01155 3 AW2 0 1,2167 01155 3

3 JB267 00577 3 3 JBA867 01155 3

6 6500 00000 3 i} 6933 00577 3

9 4133 01155 3 9 4533 01155 3

12 12233 01185 3 12 2567 00577 3

Total 7000 138043 15 Total 7163 \36538 15

A2V3 0 1,2233 01155 3 ATV3 0 1,2933 01155 3

3 9800 01732 3 3 1,0267 ,02309 3

[i} JGYET 00577 3 [ 7a00 01732 3

9 44900 01732 3 9 5533 00577 3

12 2733 01155 3 12 3867 02309 3

Total 7327 35062 15 Total 8020 34441 15
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A2v4

A1

AdV2

AV3

0 1,3267 01155 3
3 1,0267 01155 3
6 7533 01155 3
] 5367 01155 3
12 3267 00577 3
Total 7940 36582 15
0 11667 01155 3
3 8300 01732 3
6 5533 00577 3
g 3133 01155 3
12 1533 01155 3
Total 6033 37559 15
0 12633 01155 3 Taawe 0 1,3533 01155 3
: 9233 00877 3 3 1,0067 01155 3
E 6133 01155 3 & 7133 01155 3
e 3933 00577 3 g 4967 01155 3
12 1867 00577 3 : 2067 00577 3
Total 6760 39542 15 Total 7713 38056 15
o 12433 02308 3 Total 0 12631 05754 39
E 9433 01185 3 3 9500 08709 39
6 6767 01155 3 B 8721 10865 39
g 4333 01155 3 9 4474 10891 39
12 2433 01155 3 1 2531 09674 39
Total 7080 26888 15 Total T171 37103 195
Levene's Test of Equality of Error Variances™"
Levene
Statistic df df2 Sig.
Witamin_C  Based on Mean 3286 64 130 ooo
Based on Median 2058 G4 130 1,000
Based on Median and 204 64 69 432 1,000
with adjusted df
Based ontrimmed mean 2588 64 130 0oo

Tests the null hypothesis that the error variance of the dependentvariable is equal across

groups.

Tests of Between-Subjects Effects

Dependent Variable: Witamin_C

Type lll Sum
Saurce of Squares df Mean Sqguare F Sig.
Corrected Madel 26,6847 64 417 2419708 ,0oo
Intercept 100,283 1 100,283 582000,762 ,0oo
Formulasi 1,472 12 123 711,798 ,0oo
Hari 25,054 4 6,263 36350018 ,00o
Formulasi * Hari 158 48 003 19,1549 000
Error 022 130 ooo
Total 126,989 195
Corrected Total 26,706 194

a. R Sguared = 999 (Adjusted R Squared = 959)
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\§ JAKARTA

Vitamin_C

NEGERI

POLITEKNIK

Duncan®?

Subset

10
9140
1,000

7940
L8020
098

n’\

POLITEKNIK
NEGERI

7713
1,000
1,263

7327
1,000

9500
1,000

6
7080
7153
128
| B RS
G721
1,000

Subset
3

7000
7080
098

1268
4474
1,000

Vitamin_C

6760
6813

JAKARTA

5633
1,000

15
15
18
15
15
18
15
15
15
15
15

kil
15

M

Formulasi
AOVD
A1
AV
AV2
AV
AZV2
A3V3
AlV2
A2V3
Avd
A2V4
ATV3
Al
Sig.

Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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Lampiran 9 Data Kadar Vitamin C Suhu Chiller

Formulasi Hari
0 4 8 12 16
A0VO0 118,51 93,87 70,99 48,11 26,99
AlV1l 125,55 102,67 83,31 65,12 43,41
AlV?2 122,03 106,19 86,83 71,57 52,21
AlV3 129,65 114,99 100,32 82,13 63,95
AlV4 134,35 123,79 108,53 95,63 81,55
A2V1 125,55 106,19 80,37 61,01 38,13
A2V?2 129,07 106,77 87,41 66,29 45,17
A2V3 122,61 106,77 86,83 72,75 50,45
A2V4 132,59 143,23 96,21 73,33 58,67
A3V1 116,75 97,39 74,51 59,84 32,27
A3V2 126,13 105,01 81,55 66,29 39,89
A3V3 124,37 104,43 83,89 67,47 46,93
A3V4 134,93 115,57 92,69 76,27 55,15
Descriptive Statistics
Dependent Variahle: Vitamin_C
Formulasi  Hari Mean Std. Deviation I AV 0 1,3467 01155 3
AOVD 0 1,1867 02309 3 . 12367 01155 3
4 9400 01732 3 8 1,0833 01155 3
e 7100 01732 3 12 0567 01155 3
1? 4800 01732 3 16 B167 01155 3
18 2700 01732 ! Total 1,0880 19659 15
Total 7173 33621 15
A2V i 1,2567 02300 3
ATV 0 1,2567 01154 3
4 1,0267 02308 3 ‘ 10633 00s77 :
8 Iaann Im?sz 3 8 033 1155 3
1 Iasnu Iununn ) 12 6100 01732 3
1; I4333 |01155 3 16 3833 01158 3
Total :8393 :29668 15 ezl 8233 32259 15
ATV2 0 12167 01155 3 A2 o 1,2867 01155 3
4 1,0633 00577 3 ¢ 1.0667 00577 3
B 8667 02309 3 e 8733 02309 3
12 7133 02309 3 12 6633 01158 3
16 5233 01155 3 16 4533 01155 3
Total 8767 25480 15 Total BT 30329 15
A1V3 0 1,2833 01155 3 A2v3 0 1,2233 011585 3
1 1,1500 01732 3 4 1,0700 01732 3
8 1,0000 00000 3 8 BBET 02309 3
12 8233 01155 3 12 7267 01155 3
16 6400 01732 3 16 5033 01155 3
Total 9813 23973 15 Total 8730 26200 15
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523 (0] @
g\ T
>3 = & A 0 1,3267 01155 3 A3IV3 0 1,2433 02308 3
: 4 11300 01732 3 4 1,0467 01155 3
T 'E ] 9633 02309 3 8 8367 00577 3
9 e+ 2 7300 06928 3 2 6767 01155 3
: o 16 5867 02300 3 16 4733 01155 3
5 § Tatal 9473 27737 15 Total 8553 28005 15
'Y ; A3V 0 11667 01155 3 AIV4 0 1,3533 01155 3
o o 4 G767 01155 3 4 11533 02309 3
o ] 7467 02309 3 ;| G267 00577 3
E 2 G000 12124 3 2 7633 00577 3
% 16 3200 01732 3 16 5500 01732 3
5 Total 7620 30783 15 Tatal 6493 29281 15
; A3V2 0 1,2633 01155 3 Total 0 1,2631 05754 39
= 4 1,0500 01732 3 4 1,0749 07684 19
8 8 8167 02309 3 g 8710 10044 39
) 2 BBG7 08083 3 2 GO6G 11833 19
= 16 3967 00577 3 16 4885 13977 39
; Total 8387 31241 15 Total 8789 28165 195
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Levene's Test of Equality of Error Variances™”
Levene
Statistic df1 df2 Sig.

Yitamin_C  Based on Mean 8,142 64 130 ,ooa

Based on Median Ragule] G4 130 bos

Based on Median and 509 £4 11,537 a55

with adjusted df

Based an trimmed mean 6,413 64 130 oan

Tests of Between-Subjects Effects
DependentVariable: Vitamin_C
Type Il Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 16,421° G4 257 408,757 ,aoo
Intercept 150,621 1 150,621 240549 586 ,aoo
Farmulasi 1,668 12 138 220,726 ,aon
Hari 14,4593 4 3,623 5TBG6,53T ,ano
Formulasi * Hari 2648 48 00a 8,850 ooo
h Error 081 130 001

Total 167,123 195
Corrected Total 16,502 194
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Vitamin_C
Duncan®®
Subset
Formulasi 1 1 2 3 4 5 8 7 8 9
ADVD 15 J173
A3V 15 7620
A2V 15 8233
A3V2 15 8387 8387
A1V 15 8353 8353
A3V3 15 8553 8553
A2V2 15 JBEET JBEET
AlV2 15 JBTET
AZV3 15 8780
AZV4 15 9473
A3vd 15 8453
A1V3 15 8813
Alvd 15 1,0880
Sig. 1,000 1,000 00 087 47 340 827 1,000 1,000
Vitamin_C
Duncan®®
Subset
Hari I 1 2 3 4 5
16 39 4885
12 39 65969
8 39 8710
4 39 1,0749
0 39 1,2631
Sig. 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000
Lampiran 10 Data Organoleptik Warna Suhu Ruang
! Hari
Formulasi
0 3 6 9 12
AOVO 4,71 4,24 3,64 2,98 2,87
AlV1 4,62 4,29 3,49 3,00 2,82
AlV2 4,73 4,29 3,62 2,80 2,67
A1V3 4,80 4,36 3,62 3,07 2,93
AlV4 4,93 4,64 4,02 3,93 3,91
A2V1 4,80 4,42 3,49 3,09 2,87
A2V2 4,87 4,60 3,58 3,00 2,80
A2V3 4,84 4,60 3,49 2,98 2,80
A2V4 4,84 4,42 3,56 2,91 2,84
A3V1 4,84 4,36 3,44 3,44 3,29
A3V2 4,80 4,38 3,56 2,93 2,84
A3V3 4,93 4,42 3,44 2,16 2,00
A3V4 4,76 4,44 3,47 2,91 2,76
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a
ﬁw' Descriptive Statistics ATV 0 49333 06506 3
A Dependent Variable: Organo_warna 3 4,6433 10263 3
- =g _Fomuasi Day Mean  Std. Deviation N 6 40200 10148 3
oY & 0 4,7100 03464 3 g 3,9333 06506 3
e, o . .
YR 1 30133 075086 a
oy A | 3 4,2433 10263 3
M e
s 55 2. . 2.6467 D041 3 Total  4,2867 44013 15
- - 2
ca g * 5 2.9767 13614 3 At 0 4,8000 13000 3
53 . - 3 4,4200 37723 3
T - 12 2,8667 13503 3
33 6 3,4800 03464 3
Ta (o) Total 13,6887 74190 15
i —_ 9 3,0900 10149 3
= = AV 0 46233 04041 3
<35 o 1 2,8667 13503 3
o 3 4,2900 10149 3
e ~ Total 3,7333 79635 15
2o 3 B 3,4900 17088 3 -
= = . - 0000 17000 5 A2V2 0 48667 13503 3
,’:%. ~ ' ' 3 4,6000 24269 3
E5 % 12 2,8200 15588 3 6 3,5767 08083 3
m
35 Q Total 3,6447 73786 15 9 2,000 07000 3
é s 9; A1V2 0 4,7300 ,00000 3 - 2,6000 07000 3
m —-—
S = : 4,2900 03464 3 Total 37607 86912 15
° E o 6 3.6233 04041 3 a3 0 48467 04041 3
2> 5 8 2,8000 24268 3 3 4,6000 13000 a
-3 = 12 2,6667 A1633 3 6 3.4900 17088 3
Eq Q Total 36220 BhAG4 15 g 29800 30050 3
S . .
_‘z - ATW3 0 4,8000 L7000 3 1 2,8000 52915 3
c
e = 3 4,3567 07506 3 Total  3,7433 59841 15
%5- & 3,6233 13614 3 " omawe 0 40467 04041 ]
g’ 5.' g 31,0667 06506 3 3 4,4200 10148 3
:u% 12 2,9333 11547 3 A 3,5567 14012 3
oo Total 3,7560 75376 15 9 2,8100 10149 3
=) =
fg A2V 0 4,8467 04041 3 AIV3 0 49333 06506 3
o
53 3 4,4200 10148 3 3 4,4200 10149 3
g2 6 35567 14012 3 6 3,4433 10263 3
S 5 £ 29100 10143 3 g 2,1567 14012 3
§§ 12 2,8467 16623 3 12 2,0000 17578 3
gz_ Total 3,7160 83467 15 Total 3,3907 1,22030 15
- g A3V 0 48467 04041 3 A3V4 0 4 7567 10263 3
] 3 3 43567 15011 3 3 44467 04041 3
= ] § 3,4467 20404 3 g 3,4667 17388 3
w
8 g 3,4467 84831 3 g 29133 07506 3
%Tg 12 3,2000 94462 a 12 2,7567 10263 k!
-~
ex Total 3,8773 80229 15 Total 3,6680 83723 15
o
s a A3V 0 4,8000 17578 3 Total i 4,8072 11135 39
B § 3 4,3800 10149 3 3 4,4205 47717 39
2o 3 3,5567 14012 3 3 3,5715 18256 39
=0
i ] 2,9333 (0RS506 3 ] 3,0159 44331 39
; 2 2,8433 14012 3 12 28772 49516 39
= Total 3,7027 81122 15 Total 37385 82731 195
~
L
e , . . ab
,_, Levene's Test of Equality of Error Variances
=]
'E' Levene
g Statistic df1 df2 Sig.
e Organo_warna  Based on Mean 6,516 64 130 000
i)
g Based on Median 856 G4 130 754
2 Based on Median and 856 64 9,070 670
o with adjustad df
)
= Based on frimmed mean 5,679 G4 130 000
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Dependent Variahle:

Tests of Between-Subjects Effects

Organo_warna

77

Type Il Sum
of Squares df Mean Square Sig.
Corrected Model 126,573% 4 1,878 41,420 ,aon
2725338 1 2725338 57077207 ,aon
7,137 12 595 12,457 000
113,066 4 28,266 591,988 .0o0
Farmulasi* Day 6,370 48 133 oo
6,207 130 048
2858119 1485
Corrected Total 132,781 194
Organo_warna
Duncan®P®
Subset
Formulasi 1 1 2 3
A3V3 15 3,3907
Alv2 15 36220
A1W1 15 36447
A3V4 15 36680
ADVOD 15 36887
A3V2 15 37027 3,7027
A2v4 15 37160 37160
AZV1 15 37333 37333
A2V3 15 37433 3,7433
A1Y3 15 37560 3,7560
A2Y2 15 37687 37687
A3V1 15 38773
Alv4 15 4,2887
Sig. 1,000 128 ,060
Organo_warna
Duncan®®
Subset
M 1 2 3 4 5
38 28772
] 38 3,0159
G 38 35715
3 39 44205
0 38
1,000 1,000 1,000 1,000

Lampiran 11 Data Organoleptik Warna Suhu Chiller

\ Formulasi \

Hari
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0 4 8 12 16
AO0VO0 4,89 471 4,40 4,16 3,87
AlV1 4,84 4,62 4,04 3,91 3,84
AlV2 4,84 4,73 3,18 2,98 3,00
Al1V3 4,87 4,80 4,44 4,44 3,82
AlV4 4,98 4,93 4,80 4,64 4,49
A2V1 4,76 4,80 3,11 2,93 2,96
A2V?2 4,89 4,87 3,89 3,82 3,76
A2V3 4,91 4,84 3,16 2,98 2,96
A2V4 4,80 4,84 3,31 3,11 3,02
A3V1 4,87 4,84 4,02 3,96 3,73
A3V?2 4,80 4,80 2,89 2,82 2,78
A3V3 4,89 4,93 4,04 3,93 3,84
A3V4 4,89 4,76 3,93 3,89 3,73
Descriptive Statistics
DependentVariable: Qrgano_warna
Formulasi  Hari Mean Stel. Deviation I
AOVOD 0 4,8900 10149 3 Alva 0 49767 04041
4 4,7100 03464 3 4 4,8333 06506
8 44033 23094 3 a 48000 JTETE
2 4 1567 21362 3 2 46433 4012
16 38667 L6506 3 16 4,4900 10148
Total 44053 40254 15 Total 4 TGRT 21172
ATV 1} 48467 6623 3 AZV1 0 47567 14012
4 46233 04041 3 4 4,8000 13000
8 4 0467 20404 3 8 31100 10148
12 3,8100 27622 3 2 29333 11547
16 3,8467 V6623 3 16 29533 04041
Total 42547 44676 15 Total 3,7107 00954
AlV2 0 4 8467 04041 3 A2V2 0 48900 03464
4 4,7300 00000 3 4 4 BEET 13503
8 31800 16588 3 8 3,8900 03464
2 29800 10148 3 12 38233 04041
16 3,0000 JATETE 3 16 3, 7567 10263
Total 37473 ,BaBa9g 15 Total 42453 54118
ATV3 0 4 8667 06506 3 A2V3 0 49133 L7506
4 48000 07000 3 4 4 8467 04041
g 4 4467 04041 3 8 31867 14012
2 4,4433 10263 3 12 29767 6623
16 38233 20404 3 16 29567 L9630
Total 44760 39482 15 Total 3,7700 94818

-

= -
Mo W W W W W W W W W W W W LW

=
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AZV4

A3V1

AIV2

79

0 4,8000 07000 3 AIV3 0 48900 03464 3
4 4 8467 04041 3 4 48333 06506 3
;] 3,3100 /30050 3 3 4 D467 16623 3
2 31100 /30050 3 12 38333 17954 3
16 3,0200 /30050 3 186 3,8467 16623 3
Total 38173 87874 15 Total 4,3300 50937 15
0 4 BEGT 11847 3 A3v4 0 48900 10148 3
4 4 B4GT 04041 3 4 4 7567 10263 3
8 4,0233 20404 3 | 39367 11547 3
12 30533 20404 3 2 3,8900 10148 3
16 37333 11547 3 16 37333 06506 3
Total 42847 50941 15 Total 42413 F0A64 15
0 48000 07000 3 Total 0 4 BE41 09284 39
4 4,8000 17578 3 4 48072 11135 39
;] 2,8000 10149 3 ] 37877 (60034 39
12 28233 08083 3 2 36597 61861 39
16 27767 04041 3 16 35233 F2011 39
Total 36180 100354 15 Total 41284 73836 185
Levene's Test of Equality of Error Variances™"
Levene
Statistic df df2 Sig.
Crgano_warna  Based on Mean 2,08 G4 130 ,ooo
Based on Median 664 64 130 865
Baszed on Median and 664 64 58,788 845
with adjusted df
Based on trimmed mean 1,851 64 130 00
Tests of Between-Subjects Effects
Dependent Variable: Organo_warna
Type lll Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 103,247° 4 1,613 83,298 Jooo
Intercept 3323635 1 3323635 1716065748 .ooo
Formulasi 22,805 12 1,600 498,125 Jooo
Hari 66,445 4 16,612 867 7585 .ooo
Formulasi * Hari 13,8683 43 282 15,0582 Jooo
Errar 2,518 130 014
Total 3425 300 1495
Corrected Total 105,765 194
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-
) Organo_warna
: Duncan®®
= '5. Subset
» 9 nx'- Y Formulasi M 1 2 3 4 5 i
vy M =
§ § _§ g Af‘\-" 15 3,6180
EG g = A2V1 15 37107 3,7107
g3 - ATV2 15 3,7473
=i g A2V3 15 3,700
oQ el < '
5_%. gr' A2V4 15 3,8173
g w 7; A3V4 15 42413
o T —= LT i)
,cng. - A2V2 15 42453
5 g =2 A1V 15 42547
5 8 ATV 15 42847
32 o A3V3 15 43300  4,3300
S0 = ADVO 15 44053 44053
BE )
B g ATV3 15 4,4760
35 ~
%5 9 ATV 15 47687
3 Y Sig. 071 056 124 141 167 1,000
.
T E Organo_warna
g G a,b
55 Duncan®
g' g Subset
s -
'gg Hari [ 1 2 3 4
23 16 38 35233
5% 12 39 36597
S o
53 B 39 37877
s 5 4 39 4,8072
53 0 39 4,8641
& a Sig. 1,000 1,000 1,000 073
T35
23 Lampiran 12 Data Organoleptik Aroma Suhu Ruang
F3
o<
;§ Formulasi I
e 0 3 6 9 12
.g = A0V0 4,82 4,40 4,02 2,93 2,89
25 ALV1 478 451 3,84 2,82 1,40
N -n
?2 AlV?2 4,71 4.47 3,98 2,82 2,87
- Al1V3 4,87 4,49 3,93 3,07 3,02
; AlV4 4,93 4,76 4,36 3,84 3,73
o A2V1 4,84 4,58 3,93 3,07 2,98
=
= A2V?2 4,89 4,69 3,96 2,91 2,93
g A2V3 4,87 4,69 4,00 3,02 2,76
2 A2V4 4.84 458 3,96 2,93 2,93
=
g- A3V1 4,78 451 3,84 3,29 2,93
5 A3V2 4.89 4,53 3,93 2,89 2,93
g A3V3 4,84 4,49 4,02 2,09 2,07
7 A3V4 4,84 4,47 3,87 2,49 1,84
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Dependent Variahle:

Descriptive Statistics

Organo_aroma

Formulasi  Hari Mean Std. Deviation M
ADVD 0 48233 04041 3
3 4,4000 07000 3
G 40233 04041 3
g 29333 13503 3
12 23900 03464 3
Total 38140 80893 15
A1VI 0 47767 04041 3
3 45100 A014a 3
6 38433 10263 3
g 28233 20404 3
12 1,4000 24264 3
Total 34707 1,28564 15
ATV2 0 47133 14012 3
3 4 4667 13503 3
6 39767 04041 3
g 2,8200 15588 3
12 2 8667 B1101 3
Total 37687 85705 15
ATV3 0 48700 00000 3
3 44900 10143 3
G 39333 17954 3
g9 30667 13503 3
12 30200 44306 3
Total 38760 79203 15
A2Y4 0 48467 04041 3
3 45800 101449 3
& 39567 07506 3
g 29333 06506 3
12 29333 06506 3
Total 3,8500 B3266 15
A3V 0 47767 08083 3
3 45100 15588 3
i 38467 20404 3
9 3,2800 54148 3
12 29333 50332 3
Total 38713 78266 15
A3V2 0 48900 03464 3
3 45300 00000 3
3 39333 29366 3
g 2,8900 03464 3
12 2,9333 06506 3
Total 38353 85025 15

Al1vV4

AZV1

AZV2

AZV3

A3V3

A3V

Total

w o

== w0 | @

Total

== o | @

Total

== w0 | @

Total

== | @

Total

== w0 ®

Total

45333
47533
43567
3,8433
37333
43240
48467
4,5800
3,0333
3,0667
2,0767
3,8807
48867
4 6867
30567
20133
20333
38753
48700
46867
4,0000
3,0233
27567
38673

48433
4,4900
4,0200
2,0800
2,0667
32,5020
45467
4,4700
36667
2,4867
1,6433
32,5027
4,5403
45603
3,0728
2,0369
27144
32,8029

—

—

06506
04041
10263
21362
30551
51551
04041
27622
06506
11547
23587
80253
07506
14012
10263
07506
34962
87948
,00000
14012
,00000
16623
50954
90768

21362
03464
10148
20298
B7763
28257
04041
,00000
17954
07506
74272
122944
08901
14280
17020
42583
6986
63045
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Levene's Test of Equality of Error Variances™”

82

Levene
Statistic df di2 Sig.
Qrgano_aroma  Based on Mean 4720 G4 130 Jooo
Based on Median 1,301 G4 130 04
Based on Median and 1,301 G4 23,486 242
with adjusted df
Based on trimmed mean 4374 G4 130 000

Tests the null hypothesis that the error variance of the dependent variable is equal across groups.

a. Dependentvariable: Organo_aroma

b. Design: Intercept + Formulasi + Hari + Formulasi * Hari

Tests of Between-Subjects Effects

Dependent Variable: Organo_aroma

Type ll Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 160,315° G4 2,505 42 6249 ,0on
Intercept 2820134 1 2820134 479593268 ,00o
Formulasi 8,880 12 T4 12,607 ,00o
Hari 140,336 4 35,084 597,063 ,00o
Farmulasi™ Hari 11,089 48 231 3,93 ,0on
Error 7,639 130 059
Total 2988087 195
Corrected Total 167 953 194
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Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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Lampiran 13 Data Organoleptik Aroma Suhu Chiller

Formulasi Hari
0 4 8 12 16
A0VO0 4,67 4,58 4,09 4,13 3,76
AlV1 5,00 4,58 4,04 4,07 3,78
AlV?2 5,00 4,71 3,33 3,47 3,16
AlV3 5,00 4,80 4.47 4,22 3,64
AlV4 5,00 4,93 4,62 4.53 4,13
A2V1 5,00 4,80 3,47 3,56 3,13
A2V?2 5,00 4,87 4,07 4,04 3,51
A2V3 4,67 4,76 3,38 3,53 3,02
A2V4 4,67 4,82 3,60 3,60 3,24
A3V1 5,00 4,84 413 4,09 3,84
A3V?2 5,00 4,71 3,29 3,29 3,20
A3V3 5,00 4,93 4,29 4,16 3,91
A3V4 5,00 4,71 4,09 4,07 3,80
Descriptive Statistics
DependentVariable: Organo_aroma
Formulasi  Hari Mean Std. Deviation I
ADVD 0 4 6667 57735 3
AV 0 5,0000 00000
4 4 5767 13614 3
8 4,0000 30050 3 4 45333 06908
2 41333 13503 3 Bq 46233 21873
16 37567 19630 3 1; :fji: 122222
Total 42447 43803 15 T:tal 4|544? '35154
ATV ] 5,0000 00000 3w 0 5lunnn qunnn
4 45767 04041 3 - s 4lannn '13000
] 4,0433 15011 3 . 3'466? '1154?
% 40667 06506 3 5 3'5533 Izase?
16 37767 04041 3 " 3'1333 Ioasua
Total 42927 45837 15 Total 3:990? :?9301
AIV2 0 5,0000 ,00000 3 e - 5 0000 00000
4 47100 03464 3 p 48667 13503
g 3,3333 17954 3 : 40667 17388
2 3,4700 ,20000 3 2 40433 10263
16 31567 19630 3 16 3.5100 10149
Total 39340 .80o9z2 148 Total 42973 58535
A1V3 0 5,0000 ,00000 T 0 4 6667 57735
4 4 8000 a7ooo0 3 1 4 7567 10263
8 4 4667 13503 3 ] 3,3767 23587
2 42233 04041 3 2 3,5333 26502
16 36433 30084 3 16 30233 13614
Total 44267 50741 15 Total 3,8713 77735
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A2Vd 0 4,6667 57735 3 a3v3 i 5,0000 00000 3
4 4,8233 04041 3 4 4,9333 06506 3
8 36033 305851 3 g 4 2867 07506 3
2 3,6000 ,27000 3 2 41567 19630 3
16 3,2433 10263 3 16 3,9100 20298 3
Total 32,8873 71001 15 Total 4,4573 46289 15
A3V 0 5,0000 ,00000 3 AIV4 0 5,0000 ,00000 3
4 48467 04041 3 4 47100 03464 3
] 41333 17354 3 g 4,0000 10149 3
2 4,0900 17088 3 2 4,0633 11547 k!
16 32,8467 04041 3 16 3,8000 24269 3
Total 4,3833 47088 15 Total 43327 47630 15
A3V2 i 5,0000 ,00000 3 Total 0 4,923 ,26095 ag
4 4,7100 10149 3 4 47726 13248 k1)
] 3,2867 14012 3 g 3,9128 46400 k1]
2 3,2867 14012 3 12 3,904 ,39123 39
16 3,2000 07000 3 16 35487 37404 a9
Total 3,9967 82089 15 Total 42123 G3B42 195

Levene's Test of Equality of Error Variances™

Levene
Statistic df df2 Sig.
Organo_aroma  Based on Mean 4,386 64 130 000
Based on Median 725 G4 130 24
Based on Median and 725 G4 15,869 819
with adjusted df

Based on trimmed mean 3,833 64 130 ooo

Tests the null hypothesis that the errorvariance of the dependentvariable is equal across groups.

a. Dependent variahle: Organo_aroma

b. Design: Intercept + Formulasi + Hari + Formulasi * Hari

Tests of Between-Subjects Effects

Dependent Variable: Organo_aroma

Type ll Sum
Source of Sguares df Mean Sguare F Sig.
Corrected Model 74,378% 64 1,162 32180 .0oo
Intercept 3455005 1 3455905  95806,866 ooo
Formulasi 11,167 12 Relch 25,769 ooo
Hari 56,320 4 14,080 380 887 Jooo
Formulasi* Hari 6,838 43 144 34874 oon
Errar 4,695 130 036
Total 3538,976 1595
Corrected Total 79,071 194
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Organo_aroma
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Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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Lampiran 14 Data Organoleptik Tekstur Suhu Ruang

Formulasi Hari
0 3 6 9 12
A0VO0 4,78 4,71 4,56 2,87 2,71
AlV1l 4,82 4,62 4,64 2,58 2,42
AlV?2 4,78 4,73 447 3,04 2,91
AlV3 4,87 4,80 4,64 3,16 2,98
AlV4 4,93 4,93 4,87 3,73 3,58
A2V1 4,89 4,80 4,67 3,13 2,96
A2V2 4,84 4,87 4,64 3,00 2,87
A2V3 4,82 4,84 4,64 3,27 3,13
A2V4 4,84 4,84 4,69 3,07 2,98
A3V1 4,84 4,84 4,62 3,02 2,91
A3V?2 4,87 4,80 4,64 2,93 2,82
A3V3 4,78 4,93 4,56 2,18 2,00
A3V4 4,89 4,76 4,64 1,82 1,71
Descriptive Statistics
Dependent Variable: Organo_tekstur
Faormulasi  Hari Mean Sto. Deviation [+
A0VO 0 47767 04041 3 | Alvd a 4,9333 06506
3 4,7100 03464 3 3 4,9333 06508
[ 45533 04041 3 i 4 BEET (0B506
9 2,8667 17388 3 9 3,7333 40278
12 2,7100 25357 3 12 3,5767 30311
Total 3,0233 87086 15 Total 4,4087 67532
ATV 0 4,6233 04041 3 AV a 4,8800 10149
3 4,6233 04041 k! 3 4,8000 13000
] 4,6467 04041 3 f 4,6667 13503
g 2,5767 56083 3 9 3,1300 20000
12 2,4200 77350 K 12 2,9533 123587
Total 3,8180 117593 15 Total 4,0880 80051
A1V2 0 47767 04041 3 | AIVZ a 4,8467 04041
3 4,7300 00000 3 k] 4,8667 13503
f 4, 4667 13503 3 g 4 6467 04041
9 3,0467 30600 k! ] 3,0000 17578
12 2,9100 25357 3 12 2,8667 11547
Total 3,9860 87445 15 Total 4,0453 94015
ATV3 0 48667 [0BS06 3 A3 0 4,8233 ,08083
3 48000 07000 3 3 4,8467 04041
6 46467 04041 3 g 4,6467 0404
g 3,1533 23587 3 ] 3,2700 ,20000
12 2,9767 23587 3 12 31333 /23094
Total 4,0887 88019 15 Total 41440 81002
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48467 04041

t 3 pava 0 47767 04041 3
3 4 8467 04041 3 3 19333 06506 3
; 4,6900 03464 3 ; 45533 04041 3
g 3,0700 ,20000 3 g 21767 51733 3
12 29767 23587 3 12 20000 59515 5
Total 4,0860 50845 13 Total  3,6880 1 38784 15
A3V 0 48433 07506 I a3 0 48500 03464 3
3 4 8467 04041 3 3 47567 10263 3
(i] 46233 04041 3 6§ 4 G4BT 04041 3
9 3,0233 13614 3 9 1,8233 26558 3
12 2,9100 15588 3 12 1,7100 25357 3
Total 4,0493 92361 15 Total 3,5653 1,52063 15
A3V2 0 4,8700 .0oooo 3 Total 0 4,5433 06639 g
3 4,8000 17578 3 3 4,8072 11135 g
6 4 G4BT 04041 3 & 46385 10434 ag
g 29333 06506 3 g 2,9079 53246 ag
12 2,8200 10143 3 12 2,7664 54709 ag
Total 4,0140 96832 15 Total 3,9927 1,01049 195
. . ah
Levene's Test of Equality of Error Variances™
Levene
Statistic df1 df2 Sig.
Crogano_tekstur  Based on Mean 5,746 G4 130 oo
Based on Median Ba5 G4 130 765
Based on Median and 855 64 18,732 GB4
with adjusted df
Based on trimmed mean 5064 64 130 ooo

Tests the null hypothesis that the errorvariance of the dependent variable is equal across groups.
a. Dependentvariable: Organo_tekstur
h. Design: Intercept + Formulasi + Hari + Formulasi * Hari

Tests of Between-Subjects Effects

DependentWariable: Organo_tekstur

Type lll Sum
Source of Sguares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 192 3767 G4 3,008 68,358 ,ooa
Intercept 3108570 1 3108570 TVOB93 822 000
Farmulasi 8,103 12 G745 15,357 000
Hari 174,853 4 43723 9594 336 000
Formulasi* Hari 9 380 48 185 4,444 000
Errar 5716 130 044
Total 3306 663 195
Corrected Total 198,082 194
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Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
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Lampiran 15 Data Organoleptik Tekstur Suhu Chiller

Formulasi Hari
0 4 8 12 16
AO0V0 491 4,31 4,02 3,71 3,56
AlV1 4,73 4,27 4,02 3,80 3,53
AlV?2 4,89 4,42 424 3,93 3,49
Al1V3 4,87 458 4,11 3,89 3,49
AlV4 4,87 4,78 4,49 4.16 3,89
A2V1 484 4,40 4,04 3,80 3,49
A2V?2 4,87 4,62 4,27 4,09 3,38
A2V3 4,82 4,56 4,22 4,16 3,31
A2V4 4,76 453 4,27 4,09 3,47
A3V1 4,89 4,64 4,11 3,93 3,62
A3V?2 4,82 4,58 4,20 4,04 3,78
A3V3 4,87 4,69 4,36 3,98 3,71
A3V4 4,87 4,76 4,04 3,87 3,73
Descriptive Statistics
DependentVariahle: Crgano_tekstur
Farmulasi  Hari Mean Std. Deviation [+
ADVO i 49100 101449 3
4 43100 27622 5 A1V 0 48667 06506
B 40233 13614 3 4 47767 08083
12 3,7100 10148 3 B 4,4900 10149
16 35667 14012 3 i 41567 14012
Total 41020 51618 15 16 3,8867 14012
A1V 0 47333 06506 3 Total 44383 39401
s 4,2867 17954 5 A 0 4,8433 07506
4 4,4000 ,20000
;| 4,0200 15588 3
] 4,0433 07506
12 3,3000 ,07000 3
12 3,3000 07000
16 3,5333 06506 3
16 3,4867 14012
Total 4,0707 ,43639 15
. Tatal 41147 40887
Atz 0 4.8900 03464 3 a2 0 4,8667 06506
4 4,4200 101449 3 s 45200 10148
8 4,2433 10263 3 ; 4:2557 :17954
12 3,9333 06506 3 - 40900 03464
16 3,4900 101449 3 P 33767 23587
Total 4,1953 49118 15 Total 42440 54274
AlV3 0 48667 17388 3 a3 0 48233 08083
4 4 5T6T 08083 3 4 45533 04041
8 41100 03464 3 ] 42233 04041
12 3,8867 14012 3 12 41533 04041
16 3,4900 10144 3 16 3,3100 03454
Total 4,1860 51568 15 Tatal 4,2127 53100
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AV i} 47567 07506 3 AIV3 i} 4 BBGT L6506 3
4 45333 06506 3 4 4 6867 07506 3
a 4 2667 (06506 3 8 4 3567 07506 3
2 4,0000 10149 3 2 3,9800 0149 3
16 34667 06506 3 16 37100 23065 3
Total 42227 46102 15 Total 43200 45709 15
A3V 0 4,8900 03464 a3 A3V4 0 4,8667 11547 3
4 46433 07506 3 4 30233 261009 3
8 41100 03464 k! 8 4,0467 (16623 3
2 3,9333 17954 3 2 38667 17388 3
16 3,6200 /34395 3 16 37333 ,29023 3
Total 4,2393 50417 15 Total 30073 1,17381 15
A3V2 0 48233 04041 3 Total i 48464 08505 a9
4 4 5767 13614 3 4 44144 74723 39
g 4,2000 07000 3 g 41846 G465 39
2 4,0433 07506 3 2 39672 16616 a9
16 37767 ,20404 3 16 35721 22185 a9
Total 4,2840 40012 15 Total 419489 GE174 195

Levene's Test of Equality of Error Variances™"

Levene
Statistic df1 df2 Sig.
Organo_tekstur  Based on Mean 12,136 64 130 ,aoo
Based on Median 63 64 130 5549
Based on Median and 963 64 2,375 G630
with adjusted df

Based on trimmed mean 9,924 64 130 ,aoo

Tests the null hypothesis that the error variance of the dependent variable is equal across groups.
a. Dependentvariable: Organo_tekstur

k. Design: Intercept + Formulasi + Hari + Formulasi * Hari

Tests of Between-Subjects Effects

DependentWariable: Organo_tekstur

Type Il Sum
Source of Squares df Mean Square F Sig.
Corrected Model 45 387® 64 709 5824 .0aa
Intercept 3431 480 1 3431 489 28178840 0aa
Formulasi 3,002 12 250 2,054 024
Hari 35,770 4 8,943 73,435 Jooo
Farmulasi ™ Hari 6,615 45 138 1,132 288
Errar 15,83 130 122
Total 34892707 185
Corrected Total 61,218 164
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© Hak Cipta milik Politeknik Negeri Jakarta
Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian , penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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