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Pengembangan Aplikasi Berbasis Web Dengan YOLOv10 Dan Optical
Character Recognition (OCR) Untuk Analisis Tabel Informasi Nilai Gizi

Pada Produk Kemasan.

ABSTRAK

Penelitian ini mengembangkan aplikasi berbasis webmenggunakan YOLOv10 dan Optical
Character Recognition (OCR) untulkemenganalisis dan memvisualisasikan tabel informasi
nilai gizi pada produk kemasan. Sistem ini mengekstraksi teks dengan, OCR dan
memvisualisasikan kandungan gizi dalam istilah sehari-hari, termasuk perbandingan
dengan asupan harian yang direkomendasikan, dan perbandingan makanan setara. Dua
model YOLOv10 digunakan: satu untuk deteksi tabel informasi gizi, dan satu lagi untuk
deteksi masing-masing nilai gizi. Model 1 (deteksi tabel) mencapai mAP50 0.995 dan
mAP30-95 0.942 dengan YOLOv10-M. Model 2'(deteksinilai gizi) mencapai mAP50 0.731
dan mAP50-95 0.546 dengan YOLOvI0-S. EasyOCR melakukan ekstraksi teks dengan
post-processing untuk meningkatkan akurasi. Character Error Rate(CER) OCR tanpa pre-
processing menunjukkan hasil yang baik pada kondisi "Background Berwarna Cerah"
sebesar 0.0991 (akurasi 90.09%), namun kurang maksimal pada "Permukaan Tidak Rata"
sebesar0.7352 (akurasi 26.48%), mengindikasikan tantanganpada kondisi tersebut. Black
Box Testing menunjukkan fungsionalitas 100%. Skor User Acceptance 1est (UAT) berkisar
79.6% hingga 88.2% , skor System Usability Scale (SUS) rata-rata 73.3, masuk dalam
kategori "good", nilai Net Promoter Score (NPS) mencapai 31.82% yang masuk dalam
kategori “good”. Penelitian ini diharapkan meningkatkan kesadaran masyarakat tentang
kandungan gizi dan membantu konsumen dalam memperhatikan nilai gizi pada produk

sebelum membelinya.

Kata Kunci: Informasi Nilai Gizi, Model Variant, OCR, Web, YOLOv10

vil
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BAB I
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Menurut kajian yang dilakukan oleh Badan Perlindungan Konsumen Nasional
(BPKN) pada tahun 2013 menunjukkanbahwa hanya 7,9% konsumen di Indonesia
memperhatikan label pada produk kemasan, hal ini menunjukkan kesadaran
konsumen dalam mengetahui kandungan gizi pada produk kemasan masih sangat
rendah (Badan Perlindungan Konsumen Nasional, 2013). Rendahnya kepatuhan
dalam membaca informasi nilai gizi dapat disebabkan oleh beberapa faktor mulai
dari kurangnya pemahaman label nilai gizi, label nilai gizi yang kompleks, istilah
yang jarang dikenal dan kurang akrab di_kalangan masyarakat, hingga banyak
konsumen merasa ragu terhadap informasi nilai gizi yang sebenarnya penting.
(Fitri, Metty and Yuliati, 2020), padahal mengetahui kandungan gizi pada produk
kemasan yang akan dikonsumsi merupakan hal yang penting dan perlu dibiasakan,
sebagai contoh, minuman kemasan berpemanis menjadi sumber utama gula bebas
dalam konsumsi harian. Konsumsi minuman berpemanis dalam jumlah tinggi
berhubungan dengan peningkatan resiko obesitas, kerusakan gigi, serta penyakit
berat seperti diabetes tipe dua, penyakit jantung, dan  kanker {(Pratama and
Paradissa, 2023). Oleh karena itu, sebagai alternatif, salah satu solusi yang dapat
diterapkan guna meningkatkan kesadaran konsumen dalam memperhatikan tabel
informasi nilai gizi adalah dengan menggunakan teknologi untuk menyederhanakan
informasi yang tertera pada tabel sehingga konsumen dapat langsung paham dan
mengerti kandungan yang ada dan juga jumlahnya menggunakan istilah-istilah atau
pendekatan yang sering digunakan sehari hari dan juga perbandingan.dengan batas

harian konsumsi dan makanan setara:

You Only Look Once (YOLO) merupakan metode yang menghadirkan pendekatan
real-time end-to-end untuk deteksi objek, YOLO dapat melakukan deteksi hanya
dengan satu kali pemrosesan jaringan (Terven and Cordova-Esparza, 2023). Optical
Character Recognition (OCR) adalah proses ekstraksi teks cetak atau tulisan tangan
menjadi format digital yang dapat dibaca oleh komputer, OCR menggunakan

berbagai teknik pemrosesan citra untuk mempersiapkan gambar input,
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meningkatkan kualitasnya, dan meningkatkan akurasi pengenalan teks, setelah itu
OCR menganalisis gambar untuk mengidentifikasikan karakter, kata, ataupun blok
teks satu per satu lalu diubah menjadi teks dalam format ASCII atau UNICODE
(Rimdusit ef al., 2024). YOLO dan OCR dapat di integrasikan dengan aplikasi web
yang nantinya dapat digunakan oleh pengguna untuk mengambil citra gambar yang

nantinya di proses menggunakan OCR.

YOLOV10 dan Optical Character Recognition (OCR) dapat dirimplementasikan
dalam aplikasi web untuk proses mengubah citra gambar tabel informasi nilai gizi
menjadi format digital dan ekstraksi data teks yang nantinya dapat diproses untuk
menvisualisasikan kandungan gizi yang tertera menggunakan istilah dan takaran
sehari-hari: Saat ini, terdapat penelitian yang mengembangkan penggunaan OCR
dalam deteksi teks pada.tabel informasi nilai. gizi untuk memberikan analisis
terhadap kandungannya, namun hanya_menunjukkan skor dan analisa singkat
kandungan yang ada (Shah ef al., 2023) . Penulis belum menemukan penelitian
yang memfokuskan pada visualisasi. kandungan gizi kedalam istilah-istilah,

pendekatan dan takaran yang umum digunakan sehari hari.

Penelitian ini berfokus pada pengembangan model deteksi tabel informasi nilai gizi
yang di implementasikan ke .dalam aplikasi web.dan nantinya akan di analisa
berdasarkan data di dalam tabel dan menvisualisasikan kandungan. gizi menjadi
istilah-istilah, pendekatan dan takaran yang biasa digunakan sehari-hari. Penelitian
ini diharapkan dapat berperan dalam meningkatkan kesadaran masyarakat terhadap
kandungan gizi pada produk kemasan yangmereka beli dan menjadi pertimbangan

dalam mengkonsumsi produk kemasan terutama makanan dan minuman kemasan.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan uraian latar belakang yang sudah dijelaskan diatas, rumusan masalah

yang dapat diidentifikasi adalah sebagai berikut:

1. Bagaimana mengembangkan model deteksi dan ekstraksi teks pada tabel
informasi nilai gizi menggunakan YOLOv10 dan Optical Character Recognition

(OCR)?

Jurusan Teknik Informatika dan Komputer — Politeknik Negeri Jakarta
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2.
3.

Bagaimana implementasi model dan analisis tabel gizi kedalam aplikasi web?
Bagaimana pengujian model dan aplikasi web analisis tabel informasi nilai gizi
menggunakan metode System Usability Scale (SUS), User Acceptance Test
(UAT), dan Net Promoter Score (NPS).?

1.3 Batasan Masalah

Berdasarkan rumusan masalah yang telah diuraikan, terdapat beberapa batasan

masalah yang ditetapkan sebagai berikut:

1.
2.

Aplikasi mendukung deteksi menggunakan Bahasa Indonesia.

Produk kemasan yang dimaksud berupa makanan dan minuman kemasan.

. Analisis kandungan gizi didasarkan pada data produk yang tercantum di label,

tidak mencakup variabel lain seperti kualitas bahan baku ataupun komposisi.

. Kandungan yang akan dianalisa adalah energi total, lemak total, lemak jenuh,

protein, karbohidrat total, gula, dan garam. sesuai dengan Peraturan BPOM
Nomor 26 Tahun 2021 tentang informasi nilai gizi pada label pangan olahan

pasal 5 ayat 3.

. Visualisasi gizi disajikan menggunakan pendekatan sederhana seperti istilah dan

takaran yang digunakan sehari-hari. Contohnya energi total di visualisasikan
menggunakan bahan makanan setara, lemak total dan gula divisualisasikan
menggunakan takaran sendok makan, garam di visualisasikan menggunakan
takaran sendok teh, protein diwvisualisasikan menggunakan bahan makanan

setara protein, dan karbohidrat di visualisasikan dengan makanan pokok setara.

. Visualisasi juga mencakup perbandingan  seberapa besar kandungan gizi

dibanding anjuran/batas maksimal konsumsi harian setiap kandungan gizi untuk

individu sehat berdasarkan nilai AKG.

. Data untuk anjuran/batas harian.diambil dari Angka Kecukupan'Gizi.

. Perbandingan kandungan gizi dengan makanan setara didasarkan pada daftar

konversi zat gizi yang bersumber dari Badan Pusat Statistik.

. Takaran sendok teh maupun sendok makan berdasarkan permenkes nomor 30

tahun 2013.

10. Pengembangan situs web menggunakan React]S dan FastAPI.

Jurusan Teknik Informatika dan Komputer — Politeknik Negeri Jakarta
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11

. Library OCR yang digunakan adalah EasyOCR
12.
13.
14.

Pengumpulan dataset diambil melalui pengumpulan gambar secara manual.
Proses deteksi tabel informasi nilai gizi menggunakan model YOLOvV10.
Aplikasi hanya bisa mendeteksi informasi nilai gizi yang berbentuk tabel yang

tidak memanjang kesamping.

1.4 Tujuan dan Manfaat

Tujuan dan manfaat dari pengembangan situs web analisis tabel informasi nilai gizi

pada produk kemasan‘adalah sebagai berikut:

1.4.1 Tujuan Penelitian

1.

Melakukan pengembangan model deteksi tabel informasi' nilai gizi

menggunakan YOLOV10 dan ekstraksi teks menggunakan OCR.

. Melakukan implementasi model deteksi tabel informasi nilai gizi dan analisis

tabel gizi ke dalam aplikasi berbasis web.

. Melakukan pengujian model dan situs web analisis tabel informasi nilai gizi

menggunakan metode System Usability. Scale (SUS), User Acceptance Test
(UAT), dan Net Promoter Score (NPS).

1.4.2 Manfaat Penelitian

1.

Diharapkan dapat berkontribusi-dalam meningkatkan. kesadaran masyarakat

terhadap kandungan gizi pada produk kemasan yang mereka beli.

. Menghasilkan aplikasi yang diharapkan dapat menjadi pertimbangan pembeli

dalam mengkonsumsi produk. kemasan terutama makanan dan minuman

kemasan.

. Mempermudah konsumen dalam membaca tabel informasi nilai gizi pada

produk kemasan terutama.makanan dan minuman kemasan.

1.5 Sistematika Penulisan

BAB I PENDAHULUAN

Bab pertama ini menguraikan latar belakang permasalahan yang dihadapi,

merumuskan pertanyaan penelitian, menetapkan ruang lingkup masalah, serta

Jurusan Teknik Informatika dan Komputer — Politeknik Negeri Jakarta
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menyatakan tujuan dan manfaat penelitian. Selain itu, bab ini juga menjelaskan alur

penyusunan laporan penelitian.
BAB II TINJAUAN PUSTAKA

Bab kedua menyajikan analisis kritis mengenai hubungan antara penelitian
sebelumnya dengan penelitian yang sedang.dilakukan. Tinjauan pustaka ini
mencakup artikel-artikel yang relevan dengan topik yang diteliti dan penelitian-

penelitian terdahulu yang memiliki kesamaan.
BAB III METODE PENELITIAN

Bab ketiga menguraikan desain penelitian secara rinci, tahapan yang akan dilalui,
objek yang menjadi fokus penelitian, jadwal pelaksanaan, serta perincian biaya

yang diperlukan dalam penelitian ini:
BAB 1V HASIL DAN PEMBAHASAN

Bab keempat menyajikan hasil penelitian _yang mencakup analisis kebutuhan,
proses perancangan, implementasi, pengujian; dan hasil dari pengujian yang

dilakukan.
BAB V PENUTUP

Bab kelima merangkum kesimpulan dari penelitian ini dan memberikan
rekomendasi atau saran yang dapat dijadikan pertimbangan untuk penelitian

selanjutnya.
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BAB YV
PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Penelitian ini berhasil mengembangkan aplikasi berbasis web untuk analisis dan
visualisasi tabel informasi nilai gizi menggunakan YOLOv10 dan OCR. Dua model
YOLOv10 dikembangkan: model deteksi tabel informasi.nilai gizi dan model
deteksi masing-masing nilai gizi.Model 1 (deteksi tabel) meneapaimAP50 0.995
dan mAP50-95 0.942 dengan model variant YOLOv10-M. Model 2"(deteksi nilai
gizi) mencapai mAPS50 0.731 dan mAP50-95. 0.546 dengan model variant
YOLOvV10-S.

Implementasi OCR menggunakan EasyOCR dengan post-processing string
matching dan regular:-expression juga berhasil mengekstraksi nilai gizi-dengan
beberapa catatan. Evaluasi Character-Error Rate OCR tanpa pre-processing
menunjukkan hasil yang baik pada kendisi"Background Berwarna Cerah" sebesar
0.0991 (akurasi 90.09%). Namun, kinegja OCR kurang bagus pada kondisi
"Permukaan Tidak Rata" dengan CER sebesar 0.7352 (akurasi 26.48%),

mengindikasikan tantangan pada kondisi gambar tersebut.

Aplikasi web berbasis React)S'dan FastAPI telah berhasil mengintegrasikan model
deteksi dan OCR untuk analisis dan visualisasi tabel informasi nilai gizi. Pengujian
sistem menunjukkan hasil \yang« positif wdengan Black Box Testing yang
menunjukkan semua skenario berjalan sesuai harapan dengan tingkat kelayakan
100%, User Acceptance Test (UAT) menunjukkan skor kualitas model dan OCR
sebesar 79.6%, kualitas fitur form deteksi 88.2%, dan kualitas fitur hasil visualisasi
86.4%, System Usability.Scale (SUS) mendapatkan rata-rata nilai.73:3, yang
termasuk dalam kategori "good"y.dan Net Promoter Score (NPS)sebesar 31.82%,
yang juga masuk kategori "good", menunjukkan pengguna cukup puas dan

merekomendasikan aplikasi.

Jurusan Teknik Informatika dan Komputer — Politeknik Negeri Jakarta
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5.2 Saran

Berdasarkan hasil penelitian, terdapat beberapa saran yang dapat dipertimbangkan

untuk pengembangan lebih lanjut
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1. Meningkatkan kualitas model deteksi dan OCR, khususnya pada kondisi
gambar yang kurang bagus seperti permukaan tidak rata atau background
berwarna berbeda. Hal ini dapat dicapai melalui penambahan variasi dataset
yang lebih besar atau penggunaan Teknik preprocessing dan post-
processing OCR yang lebih baik.

2. Memperluas.cakupan analisis dan visualisasi,gizi dengan menambahkan
lebih.banyak jenis zat gizi seperti serat, kalium, dll atau mempertimbangkan
faktor lain yang relevan dengan kesehatan pengguna.

3¢ Mengembangkan_situs_web_bukan hanya sebagai platform visualisasi
namun dapat diperluas menjadi aplikasi yang dapat memonitor asupan gizi

pengguna.

Dengan adanya saran-saran tesebut, diharapkan aplikasi web analisis dan
visualisasi tabel informasi nilai gizi dapat terus meningkatkan kualitas dan usability

nya, sehingga dapat memberikan manfaat yang lebih besar kedepannya.
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BBC 2.jpg protein Protein Og Protein 09 0.1000
BBC_2.jpg kaﬂt’(‘)’t};‘ldrat Karbohidrat Total 5¢ KarbohidratTotal 59 0.0500
BBC 2.jpg gula Gula 3g Gula 39 0.1429
BBC 2.jpg garam Garam (Natrium) 70 mg Garam (Natrium) 70 mg 0.0000
Rata-rata BBC 2.jpg 0.0545
BBC 3.jpg lemak jenuh Lemak Jenuh 2.5 g Lemak Jenuh 25 g 0.0588
BBC_3.jpg protein Protein 1g Protein 18 0.1000
BBC.3.jpg garam Garam (Natrium) 55 mg Garam (Natrium) 55 mg 0.0000
BBC 3.jpg lemak total Lemak Total 4.5¢ Lemak Total 4.5g 0.0000
BBC 3.jpg gula Gula 4g Gula 48 0.1429
BBC_3.jpg energi total Energi Total 80 kkal 42 Energi Total 0.5500
BBC_3.jpg kaﬂ:ggldrat Karbohidrat Total 9g Karbohidrat Total 9 8 0.1000
Rata-rata BBC_3.jpg 0.1360
X sajian per b
BBC 4.jpg kemasan 1 Sajian per Kemasan 1.0000
BBC 4.jpg energi total Energi Total 360 kkal Energi Total 360 kkal 0.0000
BBC 4.jpg lemak total Lemak Total 16g Lemak Total 169 0.0667
BBC_4.jpg kaﬂt’(‘)’t}‘;ldrat Karbohidrat Total 49g Karbohidrat Total 499 0.0476
BBC 4.jpg lemak jenuh Lemak Jenuh 8g Lemak Jenuh 89 0.0714
BBC 4.jpg gula Gula 5g Gula 59 0.1429
BBC 4.jpg protein Protein 5g Protein 59 0.1000
BBC 4.jpg garam Garam (Natrium) 1100mg Garam (Natrium) 1100 mg 0.0455
Rata-rata BBC_4.jpg 0.1843
. sajian per .. ..
BBC 5.jpg Kkemasan 6 Sajian per Kemasan 6 Sajian per Kemasan 0.0000
BBC 5.jpg gula Gula / Sugar 2g Gula / Sugar 29 0.0667
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o
Q . karbohidrat Karbohidrat total / Total Karbohidrat total / Total
: BBC_5.ipg total carbohydrate 3g e carbohydrate 39 0.0732
N =X '5. . . Energi total / Total energy 15 a Energi total / Total energy
g I g nx) &t BBC 5.jpg energi total Kkal 15 kkal 0.0571
Sos32 3 . . . . : :
g '3 e '2 =. | BBC 5jpg protein Protein / Protein 0g Protein / Protein 09 0.0500
Q c cQ Y] -
= ~ - -
3 g3 - . Garam / Salt (natrium | Garam / Salt (natrium |
T
S 55 O | BBC Spg garam sodium) 350 mg sodium) 350 mg 0.0000
2252 12
c =~ -
a3 = :
g % s E % BBC 5.jpg lemak jenuh Lemak jenuh / Saturated fat Og oy enuho/gSaturated fat 0.0000
=
=33 |3
3 E :’:é A | BBC 5.jpg lemak total Lemak total / Total fat Og Lemak total / Total fat.09 0.0385
59758 2
; g’,r Y 8 Rata-rata BBC_5.jpg 0.0357
B ~5¢ (1) - =
3 Qv =, Nilai CER Kondisi Background Berwarna Cerah 0.0991
-g o S5 e e
g23: I8
- x
33aZ @
o g Y g KONDISI BACKGROUND BERWARNA GELAP
= ==
w < 8% o
o S Filename Class Ground Truth Prediction CER | Average
T a3TCE
o Q D =
o =
s 5 i ; BBG l.jpg | lemak total Lemak Total Og Lemak Total 0 9 0.1429
39 =2
g. ; ~g g BBG 1, sajian per 23 Sajian per Kemasan 23 Sajian per Kemasan 0.0000
= % T3 —Jpe kemasan J1an p Jian’p j
o o3
c3E3 .
-] E_ o s BBG_1.jpg garam Garam (natrium) 290 Garam (natrium)290 mg | .0.0000
T 53 S mg
o 23
% 3 % g BBG ljpg | energi total energi Total 5 kkal Total 5 kkal 0.3684 0.206775
.o =X -
£235 BBG_1.jpg | <eroohidrat s b ohidrat Total 2g Karbohidrat Total 29 | 00500
w o 3 total
== 72
287385 : : ; :
g. 3 3 BBG_1.jpg protein Protein'0g Protein 0 9 0.2000
= So
o =5
3 §§ BBG_1.jpg gula Gulal 1g sCulal9 0.7500
o =T
0 )
3 5 ; BBG_l.jpg | lemak jenuh Lemak jenuh Og Lemak Jenuh 09 0.1429
c )
5=
o 3 a . sajian per .. ..
g o 5 BBG 2.jpg e B 12 Sajian per Kemasan 12 Sajian per Kemasan 0.0000
o =
5 % g . Lemak total/Total Fat
Dies BBG 2.jpg | lemak total R0 Lemak TotallTotal Fat-8g | 0.0833
=
= Karbohidrat Karbohidrat GuuGa Karbohidrat
g. BBG_2.jpg total Total/Total TotallTotal Carbohydrate | 0.2000 | 0.285750
c Carbohydrate 21g 219
=
E BBG_2.jpg protein Protein/Protein 2g Sau roteinlProtein 2g Oa 0.4444
o
5
® . JuivilAnTen JaJANianjon
§, BBG_2.jpg | energi total Eéf;gl T?gaé/gl(:;?l Energi TotallTotal Energy | 0.7941
c & 160 kl
3
@
o
)
=4
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o
ﬂxi BBG 2.jpg gula Gula/Sugar 11g Gds GulalSugar 11g 70 0.5714
(@) . Garam (Natrium)/Salt Garam (Watrium) /Salt
= E 'g. BBG_2.pg garam (Sodium) 70 mg (Sodium) 70 mc 0.0857
pZx o
v N . . Lemak a Lemak JenuhlSaturated
é = '§ E: BBG_2.jpg | lemak jenuh Jenuh/Saturated Fat 5g Fat 5g 0.1071
gm m -—
=3 .. ~
e "© | BBG 3.jpg | lemak total Lemak Total (Total Lenak Total (Total Fat) Og | 0.0385
;'g (o) Fat) Og
8 c =
5= -+ :
ST ® | BBG 3jpg | <APohdrat |y b ohidratTotal 5@ Kerbohidrat Total 59 0.1000
w ~~ total
S5 2 ota
- T —
=& = | BBG 3 sajian per | g K 1 Saji K 0.0000
= g- = 3.jpg kemasan ajian per Kemasan ajian per Kemasan :
©
oo 1]
% g % BBG 3.jpg protein Protein (Protein) Og Proteln (Protein) 09 0.1000 0.137250
Q wn - .
) ey 5 :
5 = (= . ] Energi Total (Ener SekVINg Energi Iotal
T < ) BBG 3.jpg | energi total g 20 kke(ﬂ &y) (En egr o)) ngl 0.4828
& A
25
o o
823 ~ | BBG_3)pg gula Gula Total (Sugar) Og 6ula Total (Supar) 0.2381
=
o< <)
5 9
S 4 . Lemak Jenuh Lenak Jenuh (Saturated
.'3 £ BBG 3.jpg | lemak jenuh (Saturated Fat) Og Fat) Og 0.0333
w
[
E’: :—’. BBG_3.jpg garam Garam (Natrium) Smg Garam (Natrium) Sm9 0.1053
59
':ub '§ BBG 4.jpg | lemak jenuh Lemak jenuh 5 g Lemak jenuh 59 0.0667
5
% g BBG_4.jpg | lemak total Lemak total 11 g Lemak total 11.9 0:0625
o
S8 =
E Zo BBG_4.jpg Sl?é IIEI;SI; ir 10 Sajian per kemasan 10 Sajian per kemasan 0.0000
<
® 3
3 g"»' BBG 4jpg | protein Proteind g Protein4 9 0.0909
o
= g- karbohidrat Qos3825
o= BBG 4.jpg Karbohidrat total 15 g Karbohidrat total 15 9 0.0455
53 total
So
w3 -
<
%_' g BBG_4.jpg garam S (nrit;um) 230 Garam (natrium) 250 mg | 0.0000
o e
e . . . :
§ - BBG 4.jpg | energi total Energi total 180 kkal Energi total 180 kkal 0.0000
S wn
§ 5 BBG 4.jpg gula Gula8g Gula 89 0.1250
cT
=0
8 BBG Sjpg | lemak tofal | Meemaklotal/Total | . 1ol / Total Fat3ssuuls0nio7i
5
= Fat3,5g
; . Karbohidrat Total / .
g. BBG_5.jpg kartt)(c))glldrat Total Carbohydrate 15 arbg};lrir;l}z;é)::tle/ lT;otal 0.0698
= g 0.352525
=
E BBG_5.jpg protein Protein / Protein 7 g Protein Protein 0.2857
o
5
© . . Lemak Jenuh / Lemak Jenuh / Saturated
§ BBG_5.jpg | lemak jenuh Saturated Fat 2g Fat 0.1000
=
3
@
o
)
=4
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Garam (Natrium) / Salt

am (Natrium) / Salt

BBG_3.pg garam (Sodium) 10 mg (Sodium) 10 mg 0.0811
. . Energi Total / Total
BBG 5.pg | energi total Energy 120 kkal / keal 1.0000
BBG 5.jpg gula Gula / Sugars 0 g ula / Sugars 0 0.1765
. sajian per ..
BBG 5.jpg kemasan 2,5 Sajian per kemasan 1.0000
Nilai CER background berwarna gelap 0.2062
Kondisi Tabel Memanjang Kesamping
Filename Class Ground Truth Prediction CER | Average
. (Natrium) / Salt
TMB_1.jpg garam G (Natnum)/Salt (Sodium) 60 me 0.4286
(Sodium) 60 mg G
aram
. . Lemak Jenuh/Saturated Fat Lemak Jenuh/
TMB 1.jpg | lemak jenuh 0g Saturated Fat 0 9 0.1071
TMB_1.jpg | lemak total Lemak Total/Total Fat Og g« To(t)ag & 4 0.1250
TMB_1.jpg protein Protein/Protein Og Protein/ Protein 0 9 0.1667
0.188213
. . Karbohidrat Total /
) karbohidrat Karbohidrat Total/Total
TMB_ 1 jpg total Carbohydrate 24g Total Carb(;hydrate 24 1 0.0750
TMB_1jpg | energi total Energi Total 90 kkal Energi Total 90 kkal | 0.0000
TMB 1.jpg gula Gula/Sugars 22¢g Gula/Sugars 22 0.0667
sajian per i Servings per Package :
TMB_1.jpg J1an b Kemasan/Servings per eSP €1 0.5366
kemasan
package:2
TMB_2.jpg sl;aﬂan per 1 Sajian Per Kemasan Sajian Per Kemasan | 0.1000
emasan
. karbohidrat | Karbohidrat/Carbohidrat 60 Karbohidrat/
TMB_2.jpg total g Carbohidrat 609 | 00714
. . Energi Total/Total Energy. Energi Total/ Total
TMB 2.jpg | energi total 0.0294
300 kkal Energy 300 kkal 0.048763
TMB_2.jpg protein Protein 10 g Protein 10 9 0.0833
. . Lemak Jenuh/Saturated Fat Lemak
TMB_2.jpg | lemak jenuh lg Jenuh/Saturated Fat 19 0.0690
TMB_2.jpg gula Gula Total/Total Sugar 13 g Gula Total Total Sugar 0.0000

13g
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TMB 2.jpg | lemak total | Lemak Total/Total Fat2.5 g Lemak T; tsa léTotal Fat 0.0370
. Garam (Natrium)/Salt Garam (Natrium)/Salt
TMB _2.jpg garam (Sodium) 530 mg (Sodium) 530 mg 0.0000
. . Karbohidrat Total
. karbohidrat Karbohidrat Total / Total
TMB_3.jpg total Carbohydrate 23g Total Carbzhydrate 23 1 0.0714
TMB 3.jpg | energi total Energi Total 130 kkal Energi Total:130 kkal | 0.0000
. sajian per - ..
TMB _3.jpg Kkemasan 8 Sajian per Kemasan 8 Sajian per Kemasan. | 0:0000
. Lemak Total / Total
TMB 3.jpg | lemak total Lemak Total / Total Fat 2g Fat2 g 0.0385 0.075975
. . Lemak Jenuh / Saturated Lemak Jenuh /
TMB _3.jpg | lemak jenuh I I IR B\ s 0.0667
TMB 3.jpg gula Gula / Sugar 4g Gula 8 Sugar 0.2667
TMB 3.jpg protein Protein / Protein 4g Protein Protein 4g 0.1000
. Garam (Natrium) / Sodium Garam (Natrium)
TMB_3.jpg garam 170 mg Sodium 170 mg 0.0645
. sajian per .. ..
TMB 4.jpg kemasan 2 Sajian per kemasan 2 Sajian per kemasan | 0.0000
TMB_4jpg | lemak total Lemak Total / Total Fat 5g LemakF”l;(ztgl ;/ 9 0.0385
; . Energi Total/Total Energy ; Energi Total/Total
TMB 4.jpg | energi total 120 kkal Fo o 0.0278
: . Lemak Jenuh / Saturated Lemak Jenuh /
TMB 4.jpg | lemak jenuh 0.0625
Fat 4.5¢g Saturated Fat 459 0.032162
TMB_4.jpg gula Gula/Sugar 7g Gula/Sugar 79 0.0769
. ] Karbohidrat Total /
. karbohidrat Karbohidrat Total / Total
TMB_4.jpg A ¥ OB b e fc 3 Total Ce}ré);)hydrate 0.0238
TMB_4.jpg protein Protein / Protein 1g Protein / Protein 1g 0.0000
. Garam (Natrium) / Salt Garam (Natrium) /
TMB_4.pg garam (Sodium) 35mg Sai(SodinmESIAEMP0- 0270
. sajian per .. 14 Sajian per
TMB 5.jpg kemasan 14 Sajian per kemasan Kemasan 0.0476
. Lemak Total / Total
TMB S5.jpg | lemak total Lemak Total / Total Fat 2g Fat 29 0.0385 0.386100
. . Karbohidrat Total /
. karbohidrat Karbohidrat Total / Total
TMB_5.jpg total Carbohydrate Sg Total Carbohydrate 0.4390

Serat 5 9 Pana?
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0
<) . . . . U y Protein Protein
= | TMB_5.jpg protein Protein / Protein 3g Karbob:! 39 0.8000
0
= XL O | TMB 5jpg | energitotal Energi Total : 50 kkal Energi Total 50 kkal | 0.0909
wORI 8
:ﬂ? g N 3 TMB_5.jpg gula Gula / Sugars 0g Gula Sugars 0 g 0.1875
g g ) -
£ & ; Juuloiui Uiny Lemak
'§' 2 o TMB 5.jpg | lemak jenuh | Lemak Jenuh/Sat. Fat Og | Jenuh/Sat. Fat Proto; | 0.8800
2 B Ve
8 c =
5 = -
<3 o ; ce) Garam 0g / Salt
cw = | TMB 5jpg | garam Gazgz‘d(iN;t;‘l‘g‘S‘) n/1 ik (Sodium) 105'mg. *.0.6053
—li = = & (Natrium)
T
5 g' 2 Nilai CER kondisi tabel memanjang kesamping 0.1462
oo 1]
S~ (o]
=0
s =
_% % ; Kondisi Permukaan Tidak Rata
®c
3: i § Filename Class Ground Truth Prediction CER | Average
25 =
g‘g ] PTR l.jpg protein Protein/Protein 1g 7 Proten Protein 0:3333
- ™
.§ % PTR 1.jpg gula Gula/Sugar 24g eedas Gub /- 19 Sug | 1.0714
=5
==,
o PTR 1ljpg | lemak jenuh | Lemak Jenuh / Saturated Fat 4g Lseﬁl;izngt/ 0.1000
<3
TT
Do v ;
E 3 PTR_1.jpg sajian per 1 Sajian per Kemasan sy 0.7500
zo kemasan F
o
38
52 PTR lijpg | lemak total Lemak Total/Total Fatdg |- oK T;;f“ [Total | 5083 | 0.5421
<
® 3
=x
39 j Garam(Natrium)/Salt(Sodium) a {Natnum) / Sak
— :
2 a PTR_l.ipg garam 40mg (Sodiumn) Garam “
T3S
o
- % . karbohidrat Karbohidrat Total/Total 'y
73 PTR_L.jpg total Carbohydrate 30g (artubydutr 0.7250
g% Y KarbchidratE 309
v c
R "
o -2 PTR 1jpg | energifotal Energi Total/Total Energy 160 Total / "l."afa] 16na 0.6176
o3 kkal Energi = Enag
-]
S wn
§ 5 PTR_ 2 sajialigoy 1 Sajian per Kemasan I Sajian per 0.0000
&9 —~Jpg kemasan J1anp Kemasan '
0V =
o .
5
= PTR_2.jpg | lemak total Lemak Total/Total Fat 7g Lemal;zto;agllTotal 0.0417
;
o -
- . Aa s HKes Energi
< PTR_2.jpg | energi total Energi Total/Total Energy 280 Totalotal Energy 0.3529 | 0.2278
- — kkal
E] 280 kkal
2
- PTR_2.jpg protein Protein/Protein 8g Prolein Protein 89 | 0.1667
2
8 Lemak
; PTR_2.jpg | lemak jenuh | Lemak Jenuh/Saturated Fat3g | JenuhlSaturated Fat | 0.0357
o 3g
w
o
)
=4

Jurusan Teknik Informatika dan Komputer — Politeknik Negeri Jakarta



eyieyer uabap Niuyaijod wizi eduey

o
b
(1]
=]
Q
c
=
T
o
=
o
Q.
o
=
3
(]
-
o
=
~
Q
=
~
(]
T
m
=3
-
=]
Q
o
=
<
Q
=
Q
S
Q
N—
o
=
)
oL
-
o
=
=
~
=
m
Q
(1]
=
[
o
=
Q
=
=
Q

N
=0 - Y
o )
s 28
E Q
Qe s
35S
- =
=y
3 a3
c Q
3 c
x> 3 =2
o c
E x
)
3 5%
3 S
2 =
=
338
T e 5
= °
o
s 5 3
2 o
S e8g
< b
o 2
o
s QP
Q =
9 o
3 =
o o
o >
< °
w m
) S
c =
c ]
= >
2873
- =
< <
o Q
= =
€ 9o 3
= =
L8 T
3. °
o
s £
m —
3 &
5 B
°
z o
i)
~ S
5 T
M
o =
c S
= @
i)
=
~
-
=
~
S
-*
Q
[
o
=]
N—
Q
[
Q
=
w
=
i)
Cad
[
3
')
w
o
()
3

-
=
o
-
o
=

Q
3
(]
=]

Q
c
-

T
w
o
o
o

a
o
=
-]
-~
Q
c
w
o
c
-
c
=
~
Q
=

<
Q
-
<
-
3
->
o
=]

T
o
3
o
=
n
Q
=
-
c
3
=
o
=
Q.
o
=
3
(1]
=]

<
m
o
o
-~
~
o
=
w
c
3
o
(]
-

I
o
=
0
T
-+
Q

o
m
=
0
©
-+
Y
g.
;
o
S
;.
®
L
E.
x
2
®
Q
D
=.
e
o
=
3
q
-+
Y

108

. . Karbohidrat
PTR 2.jpg kaﬂiggfrat Ka?;ﬁfﬁazgﬂgoml TotaliTotal 0.0250
Y J Carbohydrate 46g
. Garam (Natrium)/Salt (Sodium) | Saram (atriumyisalt
PTR 2.jpg garam 590mg (Sodium) 5S1mg 0.2000
PTR 2.jpg gula Gula/Sugar 4g eue s 49 GulaSugar | 1.0000
. sajian per .. ..
PTR 3.jpg Kemasan 1 Sajian per Kemasan NF ii 1 0.9000
PTR 3.jpg | lemak total Lemak Total 18g Lemak Total 18 .8 . 0.1333
PTR 3.jpg | energi total Energi Total 500 kkal Energi Total 0.4286
PTR 3.jpg protein Protein 11g Diigoin :ksan TAN 1.5455
. ] RMASI/ 98 asan 1.1860
PTR 3.jpg | lemak jenuh Lemak Jenuh 8g UIAN mak 1.5000
PTR.3.jpé kaﬂ:ggfrat Karbohidrat Total 72g 1.0000
: . s Wo Garam
PTR 3.jpg garam Garam (Natrium) 1400mg (natrlufn) 1400/me 0.4091
L RMASI ~ )8 asan
PTR 3.jpg gula Gula 7g TIAN‘nak al 3.5714
! Kanoonurat Total
PTR 4.jpg gula Gula 5g Gula-920ma 59 3.4286
PTR 4jpg | lemak jenuh Lzl femmain 5572 2 L‘;";*;k Jemuh 1 4375
. . Aa Garam 920 mg
PTR 4.jpg garam Garam (Natrium) 920mg (Natrium) 0.7619
PTR 4.jpg protein Protein Sg all rI:roteln > 1.2000
0.9958
. karbohidrat ; 469 Total Sa
PTR 4.jpg Lo Karbohidrat Total 46g "AS 1.0476
PTR 4.jpg | lemak total Lemak Total 7g Lemak Total 79 0.0714
JUMLAN rn eu
PTR 4.jpg | energi total Energi Total 260 kkal Energi Total 260 0.6190
kkal
. sajian per .. 2 Sajian Kemasan
PTR_4.jpg 2 Sajian per Kemasan 0.4000
- kemasan per
. sajian per . ..
PTR 5.jpg Kkemasan 1 Sajian per Kemasan Sajian per Kemasan | 0.1000
0.7245
PTR 5.pg | energi total Energi Total 140 kkal Energi Total 1401 30

kkal
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PTR 5.jpg kar?ggldrat Karbohidrat Total 27g Izzrz‘:}?il df; 1.0000
PTR S5.jpg protein Protein 1g Daui)(:rr(l)lséi? 19 1.8000
PTR S5.jpg garam Garam (Natrium) 150mg Ggr;r(r)lg(ll\lsa(t)rﬁrgn ) 0.9048
PTR 5.jpg | lemak total Lemak Total 3.5g Lemak Total 3.59 | 0.0625
PTR S.jpg gula GulaTotal-18g G“dlljli:];;fl 182 11 5000
PTR S.jpg | lemak jenuh Lemak Jenuh 3g 21ny) Le;’;k Jenuh 1 4286
Nilai CER Kondisi Permukaan Tidak Rata 0.7352

Dengan Pre-processing

Kondisi Warna Background Berbeda
Filename Class Ground Truth Prediction CER

WBB-1.jpg energi total Energi total 140 kkal Energi total 140 kkal 0.0000
WBB-1.jpg lemak total Lemak total 5g Lemak total 50 0.0714
WBB-1.jpg karbohidrat total Karbohidrat total 23g Karbohldrat total 230 0.0952
WBB-1.jpg lemak jenuh Lemak jenuh 4,5g Lemak jenuh 459 0.1250
WBB-1.jpg’ | sajian per kemasan Sajian per kemasan: 1 Sajian per kemasan: 0.0952
WBB-1.jpg garam Garam (natrium) 190 mg (natrium) 190 m0 Garam 0.5909
WBB-1.jpg gula Gula total 9g Gula total 0.2308
WBB-1.jpg protein Protein 1g Proteln 10 0.2000

Avg WBB-1 0.1761

) . 5 9 Lemakjenuh 3.5 ¢
WBB-2.jpg lemak jenuh Lemak jenuh 3,5g 0.8125
anfofe
WBB-2.jpg energi total Energi total 120 kkal Energi bota] 120 kkal @ se | 0.3333
WBB-2.jpg | sajian per kemasan Sajian per kemasan: 1 Sajtan per kemasan: 0.1429
Lubiluna 2 9 130 mg
WBB-2.jpg garam Garam (natrium) 130 mg ) 1.2273
Garam (natrium)
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WBB-2.jpg protein Protein 2g 0 Protein 2 9 Karhohideol 1.6000
WBB-2.jpg gula Gula total 14g 2u4 [tota] 14 @ laltnaa 1.4286
Gula
WBB-2.jpg karbohidrat total Karbohidrat total 20g 2 Karbohidrat total 209 0.6190
Aula +i{

WBB-2.jpg lemak total Lemak total 4g Lemak total 4 9 ank 0.4286

Avg WBB-2 0.8240
WBB-3.jpg energi total Energi Total 90 kkal Energi Total 8 kkal 0.1000
WBB-3.jpg lemak total Lemak Total 2g Lemak Total 20 0.0714
WBB-3.jpg garam Garam (Natrium) 105 mg CRUR R e 1.0909

(Natrium)

WBB-3.jpg gula Gula Total 11g Jiduiiuio1 119 Gula Tolel 1.5000
WBB-3.jpg karbohidrat total Karbohidrat Total 16g ¥ 4 Kar:)g(l)lidrat e 0.4762
WBB-3.jpg lemak jenuh Lemak Jenuh 1,5g uuuu Lemak Jenuh 150 0.5000
WBB-3.jpg | sajian per kemasan Sajian per Kemasan: 1 Sallan per Kemasan: 0.1905
WBB-3.jpg protein Protein 1g 9uuL Ud 'roteln 1.3000

Avg WBB-3 0.6536
WBB-4.jpg | sajian per kemasan 9 Sajian per kemasan San o Lenes 0.6500
WBB-4.jpg garam Garam (Natrium) 15 mg Garam (Nalrrum) 15 mg 0.0952
WBB-4.jpg lemak total Lemak Total 7g Lemak Tolal 0.2857
WBB-4.jpg energi total Energi Total 120 kkal 4S] NILAI GT 0.9048
WBB-4.jpg lemak jenuh Lemak Jenuh 2g Lemak Jenuh 2 9 0.1429
WBB-4.jpg gula Gula 9g Gula9ge 0.4286
WBB-4.jpg karbohidrat total Karbohidrat Total 12g Karbohidral Tolal 12 9 0.2381
WBB-4.jpg protein Protein 1g Prolein 10 0.2000

Avg WBB-4 0.3682
WBB-5.jpg gula Gula 0g Gula 08 0.1429
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0
) WBB-5.jpg karbohidrat total Karbohidrat total 6g Karbohidrat total 68 0.0500
=
- T '9 WBB-5.jpg lemak jenuh Lemak jenuh Og Lemak jenuh 00 0.0714
g2 o
i_; ? : ; WBB-5.jpg protein Protein Og Protein 0.3000
S99 5 =
: -
?’vn Y *‘ WBB-5.jpg garam Garam (Natrium) 15 mg Garam (Natrium) 15 mg 0.0000
53
o0
g_,g E WBB-5.jpg lemak total Lemak total. 0g aktotal 0.5000
EE—
o E 1) 1:Sajian per kemasan B
So § WBB-5.jpg | sajian per kemasan B 1 Sajian per Kemasan 0.8000
=T - Takaran saji 8
=@ =
==
-'.: E % WBB-5.jpg energi total Energi Total 25 kkal Energi Total 0.4000
25 @
§ ﬁ = Avg WBB-5 0.2830
52 i
o = ﬂx’ Nilai CER Kondisi Warna Background Berbeda 0.461
2z )
o =
=3 B
5%
‘g g Kondisi Background Berwarna Cerah
S @
2 5 filename class ground_truth prediction CER Average
==,
o -
= BBC 1, sajian per 6 Sajian per Kemasan 6 Sajian per Kemasan { 0.0000
'§ S —PE | yemasan J1an p il 4
£3
Z0o ; Garam / Salt (natrium | Garam / Sak (natrium |
g3
3 S BBCH 1pe garam sodium) 220 mg sodium) 220 mg 00526
T3
9 &
E 5 BBC_1.jpg protein Protein / Protein Og Protein / Protein 09 0.0500
=x
g. 8 BBC 1.jpg gula Gula / Sugar 2g Gula /29 Sugar 0.4000
> Q.
o
TS . . Energi total / Total energy | iergi total / Total energy 0.084975
§ % BBC 1.jpg | ‘energi total 15 kkal /%l 15 kkal / keal 0.0476
g3 . .
E . lemak Lemak jenuh / Saturated | Lemak jenuh | Saturated
52 BBC_Lipe | % senun fat Og fat 09 0.0667
-~
ox
53 karbohidrat | Karbohidrat total / Total | Karbohidrat total / Total
33 i
-2 BBC_Lipg total carbohydrate 3g carbohydrate 39 0.0244
o
53
cT
? o BBC 1.jpg | lemak total | Lemak total / Total fat Og Lemak totglg/ Total fat 0.0385
.
=
E.: BBC 2.jpg | energi total Energi Total 20 kkal Energi Total 20 kkal 0.0000
=
E' BBC 2.jpg | lemak total Lemak Total Og Lemak Total 09 0.0714
c
= . sajian per .. 35.5 Sajian per
g BBC 2.jpg Kemasan 35.5 Sajian per Kemasan Kemasan 0.0000 0.054463
5
e . lemak
o BBC 2.jpg . Lemak Jenuh Og Lemak Jenuh 09 0.0714
s jenuh
3
§ BBC_2.jpg protein Protein Og Protein 09 0.1000
)
=4
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BBC 2.jpg kart;(c))gldrat Karbohidrat Total 5g Karbohidrat Total 59 0.0500
BBC 2.jpg gula Gula 3g Gula 39 0.1429
BBC 2.jpg garam Garam (Natrium) 70 mg | Garam (Natrium) 70 mg | 0.0000
BBC 3.jpg ﬁee?l?}l: Lemak Jenuh 2.5 g Lemak Jenuh 25 g 0.0588
BBC 3.jpg protein Protein 1g Protein 18 0.1000
BBC 3.jpg garam Garam (Natrium) 55 mg | Garam (Natrium) 55 mg |+0.0000
BBC 3.jpg | lemak total Lemak Total 4.5g Lemak Total 4.5g 0.0000 +.0.135957
BBC 3.jpg gula Gula 4g Gula 48 0.1429
BBC 3.jpg | energitotal Energi Total 80 kkal 42 Energi Total 0.5500
BBC _3.jpg kart;ggldrat Karbohidrat Total 9g Karbohidrat Total 9 8 0.1000
. sajian per »
BBC 4.jpg kemasan 1 Sajian per Kemasan 1.0000
BBC 4.jpg | energi total Energi Total 360 kkal Energi Total 360 kkal | 0.0000
BBC 4.jpg | lemak total Lemak Total 16g Lemak Total 169 0.0667
BBC_4.jpg karkt)ggldrat Karbohidrat Total 49g Karbohidrat Total 499 | 0.0476
0.184262
f lemak
BBC 4.jpg jenuh Lemak Jenuh 8g Lemak Jenuh 89 0.0714
BBC 4.jpg gula Gula 5g Gula 59 0.1429
BBC 4.jpg protein Protein 5g Protein 59 0.1000
BBC 4.jpg garam Garam (Natrium) 1100mg - (Niltrglum) 1100 0.0455
. sajian per " %
BBC 5.jpg % W 6 Sajian per Kemasan 6 Sajian per Kemasan | 0.0000
BBC _5.jpg gula Gula / Sugar 2g Gula / Sugar 29 0.0667
. karbohidrat | Karbehidrat total / Total | Karbohidrat total / Total
BBC_3.pg total carbohydrate 3g carbohydrate 39 -
. . Energi total / Total energy a Energi total / Total
BBC 5.jpg | energi total 15 kkal energy 15 kkal 0.0571 | 0.035687
BBC 5.jpg protein Protein / Protein Og Protein / Protein 09 0.0500
. Garam / Salt (natrium | Garam / Salt (natrium |
BBC_5.pg garam sodium) 350 mg sodium) 350 mg 0.0000
. lemak Lemak jenuh / Saturated | Lemak jenuh / Saturated
BBC_5.pg jenuh fat Og fat Og 0.0000
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Lemak total / Total fat

BBC_5.jpg | lemak total | Lemak total / Total fat Og 09 0.0385
Nilai CER Kondisi Background Berwarna Cerah 0.0991
Kondisi Background Berwarna Gelap
filename class ground_truth prediction CER | Average
BBG 1l.jpg | lemak total Lemak Total Og Lemak Total. 09 0.0714
. sajian per F ..
BBG 1.jpg Kemasan 23 Sajian per Kemasan 23 Sajian per Kemasan 00000
BBG_1.jpg garam Garam (n::ltgrlum) 290 Garam (natrium) 290 mg | 0.0000
BBG_1.jpg | energi total energi Total 5 kkal Otal 5 kkal 0.4737 0.179300
BBG_lijpg karlz(()):l;ld rat Karbohidrat Total 2g Karbohidrat Total 2 9 0.1000
BBG, 1 jpg protein Protein Og Protein 09 0.2000
BBG_1.jpg gula Gulal 1g Gula 9 0.3750
BBG_1l.jpg | lemak jenuh Lemak jenuh Og Lemak Jenuh 0 9 0.2143
h sajian per .. .
BBG 2jpg Kkemasan 12 Sajian per Kemasan 12 Sajian per Kemasan | 0.0000
BBG 2.jpg | lemak total ESRl togagl/Total Fat Lemak TotallTotal-Fat 8g | 0.0833
. . Tiuus Karbohidrat
R karbohidrat Karbohidrat Total/Total
BBG 2.jpg total N e P TotallTotalzfgrbohydrate 0.2000
BBG 2.jpg protein Protein/Protein 2g Wdn roteinlProtein 2g Ga | 0.4444 0226513
. ! Energi Total/Total nunn nergi TotallTotal
BBG 2.jpg | Sgetgi total Energy 160 kkal Energy 160 kka 70 Lkal | 210>
BBG_2.jpg gula Gula/Sugar 11g GulalSugar 119 5 0.2857
. Garam (Natrium)/Salt Garam (Natrium) /Salt
BBG 2.jpg | garam (Sodium) 70 mg (Sodium) 70 me 0.0o4
. . Lemak Jenuh/Saturated Lemak JenuhlSaturated
BBG_2.jpg | lemak jenuh Fat 5g Fat 5g 0.0357
BBG 3.jpg | lemak total Lemak Totg}g(Total Fat) LemakTotal (Total Fat) | 0.1538
. karbohidrat . .
BBG_3.jpg total Karbohidrat Total 5g Karbohidrat Total 59 0.0500 | 0.284662
. sajian per .
BBG 3.jpg Kkemasan 1 Sajian per Kemasan 1.0000
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BBG 3.jpg protein Protein (Protein) Og Proteln (Protein) 0.2000
. . Energi Total (Energy) SekyINd Energi Total
BBG 3.jpg | energi total 20 kkal (Energy) @II 0.4828
BBG 3.jpg gula Gula Total (Sugar) O0g 6ula Total (Supar) 0.2381
. . Lemak Jenuh (Saturated | Lemak Jenuh (Saturated
BBG 3.jpg | lemak jenuh Fat) Og Fat) 0.1000
BBG 3.jpg garam Garam (Natrium) Smg Garam (Natrium) 5m9 0.0526
BBG 4.jpg | lemak jenuh Lemak jenuh 5'g Lemak jenuh'5°9 0.0667
BBG 4.jpg | lemak total Lemak total 11 g Lemak total 11 9 0.0625
. sajian per .. -
BBG 4.jpg e & 10 Sajian per kemasan 10 Sajian per kemasan 0.0000
BBG_4.jpg protein Protein4 g Protein 4 9 0.0909
karbohidrat 0.048825
BBG 4ijpg total Karbohidrat total 15 g Karbohidrat total 15 9 0.0455
BBG 4.jpg garam S (n;t;lum) =0 Garam (natrium) 250 mg | 0.0000
BBG 4.jpg | energi total Energi total 180 kkal Energi total 180 kkal 0.0000
BBG 4.jpg gula Gula8 g Gula 89 0.1250
BBG_5.jpg | lemak total Lemak TO,; aslg/ et mak Total Total Fat3,5 | 0.1786
] karbohidrat Karbohidrat Total / arbohidrat Total / Total
BBG_3pg total Total Carbohydrate 15 g Carbohydrate 15 WAL
BBG 5.jpg protein Protein / Protein 7' g Protein Protein 0.2857
. . Lemak Jenuh / Lemak Jenuh / Saturated
BBG_5.jpg | lemak jenuh S aburafe IFEE2S Fat 0.1000
0.372788
. Garam (Natrium) / Salt ram (Natrium) / Salt
BBG_3.jpg s - (Sodium) 10 mg (Soedium) 10 mg DBR
. 4 Energi Total / Total
BBG_5.jpg | energi total Eneray 120 kkal / kcal 1.0000
BBG_5.jpg gula Gula / Sugars 0 g ula / Sugars 0.2941
. sajian per P
BBG 5.jpg kemasan 2,5 Sajian per kemasan 1.0000
Nilai CER kondisi background berwarna gelap 0.2224
Kondisi Tabel Memanjang Kebawah
filename class ground_truth prediction CER | average
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Garam (Natrium)/Salt

Garam (Natrium)/

TMB_1.jpg garam (Sodium) 60 mg Salt (Sodium) 60 mc | 0.2286
Garam
. lemak Lemak Jenuh/Saturated Fat Lemak Jenuhl
TMB_L.jpg jenuh 0g Saturated Fat 0 9 0.1429
TMB_1.jpg | lemak total Lemak Total/Total Fat Og Lemal;;fto(t)a;/ Total 0.1250
TMB_1.jpg protein Protein/Protein Og Protein /Protein 0 9 0.1667 0.167687
. : Karbohidrat Total
. karbohidrat Karbohidrat Total/Total
TMB_1.jpg total Carbbhydrate 24g Total sztj)ghydrate 0.0750
TMB_1.jpg | energi total Energi Total 90 kkal Energi Total 90 kkal | 0.0000
TMB_1.jpg gula Gula/Sugars 22¢g Gula/Sugars 22 0.0667
TMB_1.jpg sajian per | Sajian Per Kemasan./ Servings /| Servings Per Package 05366
kemasan per package:2
TMB_2.jpg SI?J 1an per 1 Sajian Per Kemasan Sajian Per Kemasan | 0.1500
emasan
) karbohidrat . : Karbohidrat/
TMB_2.jpg total Karbohidrat/Carbohidrat 60 g Carbohidrat 609 0.0714
] . Energi Total/Total Energy Energi Total/ Total
TMB 2.jpg | energi total 300 kkal Enet@900 KLal 0.0294
TMB_ 2.jpg protein Protein 10 g Protein 10 g 0.0000
Lemak 0.040287
TMB_2.jpg l.emak LS S STt L7 Jenuh/Saturated Fat | 0.0345
jenuh g
Ig
. Gula Total/ Total
TMB_2.jpg gula Gula Total/Total Sugar 13 g X il 0.0370
TMB_2.jpg | lemak total | Lemak Total/Total Fat 2.5 g Eeqpic T; t;ll}/gTotal Fat 0.0000
. Garam (Natrium)/Salt Garam (Natrium)/Salt
TMB_2jpg N (Sodium) 530 mg (Sodium) 530 mg LIy
) . Karbohidrat Total
. karbohidrat Karbohidrat Total / Total
TMB 3.jpg total i 2 Total C;r}}bcg)hydrate 0.0714
TMB_3.jpg | energi total Energi Total 130 kkal Energi Total 130 kkal | 0.0000
TMB_3.jpg S]?é Ezsr;ir 8 Sajian per Kemasan 8 Sajian per Kemasan | 0.0000 | 0.064100
TMB_3.jpg | lemak total Lemak Total / Total Fat 2g Lemak To;agl Total Fat 0.0769
. lemak Lemak Jenuh / Saturated Fat Lemak Jenuh /
TMB_3.jpg jenuh lg Saturated Fat 0 0.0667
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TMB_3.jpg gula Gula / Sugar 4g Gula / Sugar 4 8 0.1333
TMB_3.jpg protein Protein / Protein 4g Protein Protein 4g 0.1000
. Garam (Natrium) / Sodium Garam (Natrium)
TMB _3.jpg garam 170 mg Sodium 170 mg 0.0645
. sajian per .. ..
TMB _4.jpg kemasan 2 Sajian per kemasan 2 Sajian per kemasan | 0.0000
TMB. 4.jpg | lemak total | Lemak Total / Total'Fat 5g Lemasz‘t’t;‘;/ Total 1 385
. . Energi Total/Total Energy ; Energi Total/Total
TMB _4.jpg | energi total 120 kkal Eneray 120kkal 0.0833
TMB_4.jpe l.emallf Lemak J enuz /5 Saturated Fat ) I;emztide ;n}[.lil g o 00312
jenu Sg aturated Fat 4. 0.047988
TMB_4.jpg gula Gula/Sugar 7g Gula/Sugar 7g 0.0000
. . Karbohidrat Total
: karbohidrat Karbohidrat Total / Total
TMB _4.jpg total Carbohydrate 16g Total Calrg;)hydrate 0.0476
TMB_4.jpg protein Protein / Protein lg Protein Protein 1g 0.1000
A Garam (Natrium) / Salt Garam (Natrium) Salt
TMBE jpg garam (Sodium) 35mg (Sodium) 35 mg 33
TMB. Sjpg | S¥ianper 14 Sajian per kemasan g v 0.0476
—>dbe kemasan J1an p Kemasan d
TMB S.jpg | lemak total Lemak Total / Total Fat 2g LemakF"l;?t;;/ Ioial 0.0385
. ) Karbohidrat Total
TMB_5.jpg kartt)ggldrat Karbcoazi)dgﬁt dT;)z:'i gTotal Total J 9 Serat Pangar | 0.4878
Y & Carbohydrate 59
. . : " F U 9 Protein /
TMB _5.jpg protein Protein / Protein 3g Protein Karbobis 39 0.8000
0.710800
TMB_5.jpg | energi total Energi Total : 50:kkal Energi Total 50 kkal | 0.0909
. Gula / Sugars Og unyani / Gula Sugars 0 9
TMB_3.pg 2 Dlelary Flber 1g (Natrium Garam couchas
lemak PJuloiui U7ny Lemak
TMB_5.jpg enuh Lemak Jenuh / Sat. Fat Og Jenuh / Sat. Fat Protoi | 0.8400
J 0g
. d Garam / Salt
TMB 5jpg |  garam Garam (Natrium) / Salt (Sodium) 105 mg 0g | 0.6316
(Sodium) 105 mg .
(Natrium)
Nilai CER Kondisi tabel memanjang kebawah 0.2062
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Kondisi Permukaan Tidak Rata

filename class ground_truth prediction cer average
PTR 1.jpg protein Protein/Protein 1g 7 'Ardan Protein 0.6111 0.595438
PTR 1.jpg gula Gula/Sugar 24g 7 49 Gub Ss 0.8571 0.595438
. lemak Lemak Jenuh / Saturated Lemak Jenuh /
PTR l.jpg jenuh Fat 4¢ Saturatedfa 0.2000 | 0.595438
sajian
PTR 1.jpg per 1 Sajian per Kemasan 1 Mi Kenn Sajane 0.6500 0.595438
kemasan
. lemak
PTR 1.jpg total Lemak Total/Total Fat 4g Lemak Total / TatdFat | 0.3750 0.595438
. Garam(Natrium)/Salt(Sodiu 4s (Nauum) /Sat
PTR l.jpg garam o) dome (Sohun) Gatam 0.5938 0.595438
karbohi >
7 Karbohidrat Total/Total 'kul/Ld(rbuhdur
PIR S 159 t((i;:& Carbohydrate 30g Kabchidat R0 0.595438
. energi Energi Total/Total Energy Total / Tadl 6m
PIRCL.ipg total 160 kkal Energi5 Enag 0.0 50438
sajian
PTR 2.jpg per 1 Sajian per Kemasan 1 Saian per Kemasan 0.0500 0.263188
kemasan
PTR 2.jpg lfgtl:lk Lemak Total/Total Fat 7g |25k T‘;tgalf"tal Fat | 00833 | 0263188
: energi Energi Total/Total Energy Energi Totaliotal
PTR 2jpg total 280kkal uu 1s Energy 280 kkal P 63188
PTR_2.jpg protein Protein/Protein 8g Protein Protein 89 0.1111 0.263188
Lemak
PTR 2jpg |\ ‘emak | Lemaklenuh/Saturated Fat | soo pisarurated Fat | 0.0357 | 0263188
jenuh 3g 3
g
karbohi : Karbohidrat
PTR 2jpg | drat Kag’;‘;fgﬁg?gg"ml TotalTota] 0.0750 | 0.263188
total Y g Carbohydrate 469
. 79 (Natium) Salt
PTR 2jpg | garam GRSl (Sodium) 5807477 70,4857 | 0263188
(Sodium) 590mg ]
Garam
PTR 2.jpg gula Gula/Sugar 4g uid g 49 GulalSugar 1.0000 0.263188
sajian
PTR_3.jpg per 1 Sajian per Kemasan NF 1 0.9500 1.088337
kemasan
. lemak
PTR 3.jpg total Lemak Total 18g Lemak Total 18 8 0.1333 1.088337
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energi

PTR 3.jpg total Energi Total 500 kkal Energi Total 0.4286 1.088337
PTR 3.jpg | protein Protein 11g N‘““‘”[Jfksan IAN 1 9273 | 1.088337
. lemak DRMASI 98 asan
PTR 3.jpg jenuh Lemak Jenuh 8g UIAN mak 1.4286 1.088337
karbohi
PTR 3.jpg drat Karbohidrat Total 72g 1.0000 1.088337
total
PTR 3jpg | garam | Garam(Naffium) 1400mg | T2™ (ni‘:g“m) 14007508 18% 1.088337
PTR 3jpg | gula Gula 7g RMASIﬂiES” Jian 58571 | 1.088337
. Manoomurat Totai
PTR_4.jpg gula Gula 5g Gula 920ma 59 3.4286 1.190550
¢ lemak 4aGsbu Taal Lemak
PTR 4.jpg jenuh Lemak Jenuh 3,5g Tenuh 3,59 0.8125 1.190550
. 5 S 920 mg Garam
PTR_4.jpg garam Garam (Natrium) 920mg (Natriufn) 0.7143 1.190550
PTR 4, rotein Protein 5 Sl =l 1.5000 /| 1.190550
—Hpe protet ° & Protein 59 : i
karbohi
. . Glu 469 Total 5a
PTR_4.jpg drat Karbohidrat Total 46g Karbohidrat ° 1.2381 1.190550
total
: lemak
PTR_4.jpg total Lemak Total 7g Lemak Total 79 0.0714 1.190550
. energi . JUMLAN Ien oaini
PTR_4.jpg total Energi Total 260 kkal Biicrgi Total 260 kkal 0.8095 1.190550
sajian _ ..
PTR 4.jpg per 2 Sajian per Kemasan lakaran ~u 2 Sajian |6 9550 | 1190550
AR Kemasan per
sajian
PTR S5.jpg per 1 Sajian per Kemasan Sajian per Kemasan 0.1000 0.693525
kemasan
. energi 5 :
PTR 5.jpg total Energi.Total 140 kkal Energi Total 140 kkal | 0.0000 0.693525
karbohi
. . 9 Total 27
PTR 5.jpg drat Karbohidrat Total 27g Karbohidrat ° 0.9524 0.693525
total
PTR_5.jpg protein Protein 1g nosiui J9 19 Protein 1.6000 0.693525
PTR 5pg | garam | Garam (Natrium) 150mg 7uel 109 150 mg 1.0476 | 0.693525

Garam (Natrium)
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Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta




