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ABSTRAK 

 

Mesin pemotong daging tipis merupakan mesin yang memiliki tujuan untuk memotong 

suatu daging dengan ukuran tertentu dengan ketipisan tertentu yang mementingkan estetika 

untuk meningkatkan rasa ingin mengonsumsi daging tersebut. Mesin ini biasa digunakan 

umkm sektor kuliner daging panggang. Kebanyakan umkm dalam sektor kuliner daging 

panggang ini masih menggunakan pemotong manual yang tidak memiliki ukuran 

bervariasi, maka dari itu kami ingin membuat mesin pemotong daging dengan ketebalan 

tertentu. Metodologi yang digunakan dalam kegiatan ini adalah observasi dan studi literatur 

mengenai permesinan, hal tersebut dilakukan untuk mendapatkan informasi mengenai 

proses permesinan. Proses permesinan yang dilakukan dalam kegiatan ini antara lain 

pemotongan menggunakan gerinda dan pengeboran menggunakan bor tangan dan bor 

meja. Kemudian untuk perakitan menggunakan pengelasan SMAW. 

Kata Kunci : Mesin Pemotong, Daging, Proses Manufaktur 

 

ABSTRACT  

Thin meat cutting machine is a machine that has the aim of cutting a certain size of meat 

with a certain thinness that is concerned with aesthetics to increase the desire to consume 

the meat. This machine is commonly used in the grilled meat culinary sector. Most MSMEs 

in the grilled meat culinary sector still use manual cutters that do not have varying sizes, 

therefore we want to make a meat cutting machine with a certain thickness. The 

methodology used in this activity is observation and literature study on machinery, this is 

done to obtain information about the machining process. The machining processes carried 

out in this activity include cutting using a grinder and drilling using a hand drill and a 

table drill. Then for assembly using SMAW welding. 

Keywords: Cutting Machine, meat, manufacturing process  
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BAB I 

PENDAHULUAN 

1.1 Latar Belakang  

Daginng sapi merupakan salah satu makanan pokok yang memiliki 

banyak manfaat untuk tubuh karena dalam 100 gram daging sapi yang memiliki 

kadar lemak sebanyak 10% saja terkandung 217 kalori, 26 gram protein, dan 

11,8 gram lemak. Adapun beberapa kandungan lain yang terdapat pada  daging 

sapi seperti vitamin B12, B3, B6, seng, selenium, zat besi, fosfor, kreatin, 

taurin, glutathione, dan kolesterol (Makarim, 2021).  

Meningkatnya kesadaran masyarakat indonesia akan kebutuhan protein 

hewani, hal tersebut berbanding lurus dengan meningkatnya kebutuhan daging. 

Menurut Makmun selaku Sekretaris Direktorat Jenderal Peternakan Dan 

Kesehatan Hewan Kementan dalam diskusi daring pataka menyebutkan bahwa 

kebutuhan daging sapi tiap tahun meningkat, kebutuhan pada tahun 2022 

meningkat sekitar 23.000 ton dari tahun 2021 (Timorria, 2022).  

Mengetahui banyaknya manfaat yang didapat dan kebutuhan daging sapi 

yang terus meningkat menjadikan olahan daging sapi semakin beragam. Salah 

satu contohnya, yaitu dijadikan sebagai olahan BBQ yang menggunakan 

daging sapi dengan irisan yang tipis, olahan ini terinspirasi dari olahan korea 

(Jay, 2022). 

Oleh karena itu kami ingin membuat mesin pemotong daging yang dapat 

memotong daging dengan tingkat ketebalan yang dibutuhkan untuk olahan 

BBQ korea yang terus meningkat di Indonesia. Tingkat penggunaan mesin bagi 

para pelaku UMKM masih rendah  yang disebabkan oleh harga pemotong 

daging yang mahal. 

Semoga alat yang kami rencanakan dan kami rancang berupa 

“RANCANG BANGUN PEMOTONG DAGING DENGAN KETEBALAN 
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3MM SAMPAI 10MM” dapat bermanfaat dan mempermudah industri UMKM 

BBQ dalam proses produksinya. 

1.2 Rumusan Masalah  

Berdasarkan latar belakang, perumusan masalah yang di dapat yaitu :  

a. Bagaimana proses manufaktur alat pemotong daging dengan ketebalan 

3mm sampai 10mm? 

b. Bagaimana kinerja alat pemotong daging dengan ketebalan 3mm 

sampai 10mm dalam memotong daging? 

c. Berapa estimasi waktu yang dibutuhkan untuk membuat mesin 

pemotong daging? 

1.3 Batasan Masalah  

Batasan masalah pada tugas akhir ini, yaitu : 

a. Hanya untuk memotong daging sapi  

1.4 Tujuan  

Tujuan dari pembuatan tugas akhir ini, yaitu : 

a. Membangun mesin pemotong daging dengan pengaturan ketebalan 

3mm sampai 10mm sesuai kebutuhan umkm daging tipis panggang  

b. Mengetahui waktu permesinan yang dibutuhkan untuk membuat mesin 

pemotong daging.  

1.5 Manfaat  

a. Mempermudah produksi daging yang akan dipakai untuk dipanggang  

b. Mempercepat produksi daging dalam proses pengirisan dangan 

ketebalan tertentu  

1.6 Sistematika Penulisan  

BAB I Pendahuluan  

Bab ini menguraikan dan menjelaskan gambaran umum dan latar belakang 

penulisan tugas akhir. Yang berisi latar belakang, rumusan masalah, 

tujuan, manfaat dan sistematika penulisan.  
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BAB II Tinjauan  

Bab  ini menguraikan tinajauan pustaka dan literatur yang memuat teori 

teori yang relevan untuk menunjang Rancang Bangun Mesin Pemotong 

Daging dengan Ketebalan 3mm sampai 10mm ini. 

BAB III Metode Pengerjaan  

Bab ini menguraikan diagram alir, di dalam terdapat langkah langkah yang 

digunakan untuk pemcahan masalah, kemudian terdapat langkah kerja dan 

diakhiri dengan pemecahan masalah yang sesuai dengan topik yang 

diambil. 

BAB IV Pembahasan  

Pada bab ini merupakan bagian bab yang membahasa tujuan dari penulisan 

tugas akhir, pada bab ini membahas tujuan yang akan dicapai pada Bab I  

BAB V Kesimpulan dan Saran  

Pada bab ini menguraikan tentang kesimpulan dan saran dari rancang 

bangun yang dibuat , saran yang dibuat adalah saran yang bertujuan untuk 

memperbaiki kualitas dari rancang bangun yang telah dibuat.
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BAB V  

PENUTUP 
 

5.1 Kesimpulan 

Berikut kesimpulan yang didapat dari hasil pembuatan mesin pemotong 

daging ini. 

1. Proses manufaktur berhasil dilakukan dan menghasilkan mesin pemotong 

daging yang dapat memotong daging dengan ketebalan tertentu. 

2. Waktu yang dibutuhkan untuk permesinan berhasil dihitung, total waktu 

permesinan yang dibutuhkan adalah 113,3 menit  

5.2 Saran  

Berikut ini merupakan beberapa saran untuk mempermudah proses 

pembuatan dan ke presisian. 

1. Dalam proses pengeboran plat dengan ketebalan yang cukup besar 

sebaiknya menggunakan bor koordinat agar hasil yang didapatkan lebih 

presisi 

2. Dalam proses penggerindaan sebaiknya gunakan diameter yang lebih besar 

agar waktu penggerindaan bisa lebih dipersingkat. 
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