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Puji serta syukur penulis_panjatkan kehadirat Allah SWT,
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. Restu Jati Saputro, S.Si., M. Sc. selaku Dosen Pembimbing Teknis

yang telah mengarahkan dan membimbing dalam penulisan laporan

tugas akhir.

. Seluruh dosen Jurusan Administrasi Niaga yang:telah. memberikan

ilmu pengetahuan kepada penulis selama masa perkuliahan.
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. Ayah dan Ibu sebagai orang tua yang telah berperan besar dalam

mendidik dan selalu_mendoakan penulis serta memberikan kasih
sayang dengan tulus sehingga penulis: dapat tumbuh ‘dan

berkembang sampai pada tahap-ini:

. Sahabat, teman kuliah, kerabat kerja dan semua.pihak yang tidak

bisa penulis sebutkan nama dan peran kontribusinya Satu per satu
yang telah membantu dalam penyusunan tugas akhir ini.

10. Tidak kurang pentingnya, kepada diri sendiri yang terus berusaha

sebaik mungkin dan menyelesaikanlaporan tugas akhir ini.

Penulis menyadari bahwa penulisan tugas akhir ini masih

terdapat kekurangan dan jauh dari penilaian sempurna. Oleh karena
itu, penulis.mengharapkan adanya kritik dan saran yang membangun
sehingga dapat membantu.penulis untuk menyempurnakanlaporan
tugas akhir ini. Penulis berharapbahwa-laporan-tugas akhir ini dapat

memberikan manfaat bagi penulis maupun pembaca.

Depok, 18 Agustus 2022
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Berbagal bidang usaha dapat dijalankan eleh masyarakat sesuai
dengan'maksud dan tujuan individu atau sekelompok organisasi. Salah
satunya usaha yang bergerak di bidang pelayanan jasa. Usaha jenis
tersebut juga memiliki_ berbagai. -tipe._sesuai dengan. jasa. yang
ditawarkan. Seperti tipe usaha restoran, -yang. merupakan bisnis
makanan dan ~minuman. Restoran.. menyajikan hidangan dan
menyediakan tempat untuk menyantap hidangan tersebut. Sektor usaha
pariwisata bidang jasa makanan dan-minuman ini_banyak diminati
masyarakat. Sesuai dengan perkembangan zaman, gaya hidup
masyarakat yang serba cepat memicu pola bisnis yang berkembang
untuk. mengikuti  minat ~ masyarakat. Kecenderungan. tersebut
memberikan peluang pasar yang berpotensi.bagi para pengusaha bisnis
restoran.

Setiap aktivitas bisnis melakukan .berbagal jenis kegiatan,
seperti administrasi, pemasaran, produksi, penjualan, dan sebagainya.
Seperti  bisnis. lainnya, restoran juga memerlukan kegiatan
administrasi. . Kegiatan administrasi__tersebut . dapat:menunjang
kelancaran operasional restoran yang dijalankan. Pencatatan semua
aktivitas bisnis dapat terekam dengan baik, pencatatan seluruh
kegiatan operasional dapat direkam baik secara tertulis atau secara
digital, diawasi, dan dianalisa sehingga mengurangi risiko terjadi
kerugian dan kesalahan. Sebuah bisnis restoran dapat dinilai
keberhasilannya dan dapat diprediksi kerugian serta keuntungannya di

masa yang akan datang. Administrasi dalam restoran memiliki ruang
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lingkup yang luas, seperti pencatatan bahan baku, laporan penjualan,
analisa labor, dan masih banyak lagi. Masing-masing dari kegiatan
tersebut memerlukan proses perencanaan, pelaksanaan, pengendalian,
dan penilaian. Dengan berbagai kegiatan tersebut, dibutuhkan prosedur
yang tepat agar bisnis restoran.dapat.berjalan dengan optimal.

Banyak hal yang menjadi dasar sebuah restoran. dijalankan,
satu hal penting-tersebut adalah tentang bahan baku. Bahanbaku
merupakan.bentuk beban perusahaan Yyang, dikeluarkan secara
langsung untuk memproduksi barang dan/atau jasa yang dijual dalam
kegiatan bisnis. Restoran Wingstop Kota Kasablanka memiliki 2 (dua)
jenis bahan baku, yaitu COGS (Cost'of Goods Sold) dan Non-COGS
(Non Cost of Goods Sold). Bahan baku tersebut dikelola secara
terperinci dan optimal sehingga dapat dihasilkan® produk yang
maksimal. Banyaknya bahan baku yang-dimiliki.restoran Wingstop
Kota Kasablanka, mengharuskan pengendalian yang baik agar
operasional restoran dapat berjalan dengan efektif. Maka dari itu,
dibutuhkan prosedur yang tepat untuk mengendalikan bahan baku
tersebut. Mulal  dari.. penerimaan, pencatatan, penyimpanan,
pengawasan, dan penilaian. Prosedur yang tepat dibuat dengan
penyesuaian standar ketahanan dan pengelolaan bahan baku.

Berdasarkan latar belakang di atas, penulis tertarik untuk
mengetahui lebih jauh prosedur yang berlaku pada PT Wiryamanta
Sadina (WINGSTOP), serta membahas dan menuangkannya dalam
bentuk tugas. akhir ‘dengan..judul “Prosedur Penerimaan dan

Penyimpanan Bahan Baku pada Wingstop Kota Kasablanka”.
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1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang dijabarkan di atas, rumusan
masalah dalam penulisan laporan tugas akhir_ini di antaranya sebagai
berikut:

a. Bagaimana Prosedur”Penerimaan dan Penyimpanan Bahan Baku
pada Wingstop Kota Kasablanka?
b. Apa saja‘kendala yang dihadapi saat Penerimaan dan Penyimpanan

Bahan Baku pada Wingstop?

1.3 Tujuan Penulisan

Penulisan tugas akhir ini bermaksud untuk memberikan
informasi dan data terkait Prosedur Penerimaan dan Penyimpanan
Bahan Baku pada Wingstop Kota Kasablanka. Penulis berharap
laporan tugas akhir ini mencapai tujuan yang diinginkan, sebagai
berikut:

a. Untuk mengetahui 'dan _memahami Prosedur Penerimaan dan
Penyimpanan Bahan Baku pada Wingstop Kota Kasablanka.

b. Untuk mengetahui apa kendala saat pelaksanaan Penerimaan dan
Penyimpanan Bahan Baku pada Wingstop Kota Kasablanka.
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1.4 Manfaat Penulisan

Penulisan tugas akhir ini diharapkan dapat memberi manfaat

bagi berbagai pihak. Adapun manfaat penulisan tugas akhir ini sebagai
berikut:

a.

Bagi penulis, penulisan-tugas akhir ini adalah sebagai.salah satu
cara penulis untuk mengimplementasikan dan membandingkan teori
yang didapat selama di bangku kuliah dengan pelaksanaannya di
Wingstop Kota Kasablanka, khususnya terkait Prosedur Penerimaan
dan Penyimpanan Bahan Baku di Restoran.

. Bagi instansi, penulisan_tugas akhis ini diharapkan dapat menjadi

bahan evaluasi serta solusi atas kendala dalam pelaksanaan
administrasi restoran, sehingga dapat membantu efisiensi dan
efektivitas pelaksanaan pencatatan restoran di- masa. yang akan
datang.

Bagi pembaca, khususnya mahasiswa Administrasi Niaga Program
Studi Administrasi Bisnis. Penulisan tugas akhir ini diharapkan
dapat memberikan .wawasan, pengetahuan. serta pembelajaran
mengenai bidang administrasi dan_juga sebagali bahan acuan
referensi untuk tugas akhir bagi-yang akan mengambil judul yang

sama selanjutnya.

1.5 Metode Pengumpulan:Data

Metode pengumpulan data yang dilakukan oleh penulis untuk

mendapatkan bahan serta data yang diperlukan dalam penyusunan

laporan tugas akhir ini adalah sebagai berikut:

a.

Metode Observasi
Yaitu metode pengumpulan data atau informasi yang dilakukan

dengan cara mengadakan pengamatan secara langsung pada saat
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Praktek Kerja Lapangan (PKL) di bagian administrasi manajemen
pada restoran Wingstop Kota Kasablanka. Penulis terlibat secara
langsung dengan objek penelitian yang merupakan sumber bahan
dan data dalam penulisan tugas akhir inis

b. Metode Wawancara
Yaitu metode pengumpulan data dengan cara melakukan tanya
jawab dengan . Manajer Restoran untuk mengetahui . dan
mendapatkan penjelasan mengenal « Prosedur Penerimaan dan
Penyimpanan Bahan Baku Restoran pada ‘Wingstop Kota
Kasablanka.

C.. Metode Dokumentasi
Yaitu metode pengumpulan data dengan melakukan pencatatan
informasi serta data dan salinan.dokumen yang berhubungan
dengan administrasi inventaris _bahan baku restoran untuk

melengkapi dan mendukung data-data yang diperoleh.

1.6 Metode Analisis Data

Metode analisis data yang dipilih penulis untuk penyusunan
laporan tugas akhir ini adalah  metode deskriptif kualitatif. Dalam hal
ini, penulis menjelaskan serta menggambarkan secara sistematis
mengenai permasalahan yang berkaitan dengan Prosedur Administrasi
Restoran sehingga.data dan informasi yang diperoleh, dipilih,.dan
diolah kemudian dianalisis berdasarkan teori untuk mendapatkan
deskripsi terkait Prosedur Penerimaan dan Penyimpanan Bahan Baku
di Wingstop Kota Kasablanka untuk disusun menjadi bentuk laporan

tugas akhir.
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1.7 Sistematika Penulisan

Untuk memudahkan pembaca, maka penulis akan menguraikan
garis besar laporan tugas akhir sebagai-berikut:

Bab I : Pendahuluan

Bab ini menguraikan tentang latar belakang, rumusan.masalah,
tujuan penulisan, manfaat penulisan; metode pengumpulan data;
metode analisis data, dan.sistematika penulisan.

Bab Il : Landasan Teori

Bab ini menjelaskan teori-teori yang menjadi landasan dan
pedoman untuk pembahasan serta penulisan pada laporan tugas akhir
ini.

Bab 111 : Gambaran Umum Perusahaan

Bab ini memberikan informasi mengenai profil: perusahaan,
tentang perusahaan, sejarah perusahaan, logo perusahaan, visi-dan misi
serta nilai perusahaan, dan struktur organisasi dan deskripsi pekerjaan.

Bab IV : Pembahasan

Bab ini. menguraikan _secara rinci_ mengenai_Prosedur
Penerimaan dan Penyimpanan Bahan Baku_ Restoran, kendala yang
dihadapi dan bagaimana solusi atas hambatan dalam pelaksanaan
Prosedur. "Penerimaan - dan.. Penyimpanan “Bahan. Baku pada PT
Wiryamanta Sadina (WINGSTOP) Kota Kasablanka.

Bab'V': Penutup

Bab ini~merupakan penutup yang didalamnya menguraikan

kesimpulan mengenai hasil pembahasan dalam laporan tugas akhir ini.
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Gambar 4.1.1. 6

Label Use First Winastop

USE
FIRST

USE PRIMERO
UTILISEZ PREMIER

Sumber: Wingstop Indonesia, 2022

PIC penerima barang selanjutnya akan menempelkan label shelf life
bahan baku sesual dengan ketentuan rentang waktu penyimpanan.
Seperti pada Gambar 4.1.1.7, “thawed/received” menunjukkan
tanggal kedatangan barang, “ready to..use” berarti tanggal
pemakaian untuk produksi, dan “expired’.merupakan tanggal
kadaluarsa barang. Penerimaan bahan baku dari supplier hendaknya

dibatasi dari pukul 08:00-16.00 WIB.
Gambar 4.1.1. 7

Label Shelf Life Wingstop

Thawea_ _
Received ; ' |

pe—scaEeTLE v A

| Ready . . l
to Use : :

Expired

LA

Sumber: Wingstop Indonesia, 2022
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4.1.2 Prosedur Penyimpanan Bahan Baku
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Setelah dilakukan kegiatan penerimaan barang oleh PIC
Wingstop dengan pihak supplier;” kemudian “barang yang sudah
diterima akan disimpan..di_tempat penyimpanan. Wingstop Kota
Kasablanka memiliki.3 (tiga) area tempat penyimpanan barang.
Tempat penyimpanan barang tersebut sesuai dengan suhu standar yang
dibutuhkan tiap bahan baku, yaitu sebagai berikut:

a. Freezer, dengan suhu penyimpanan -12°C sampal dengan, -18°C
yang digunakan untuk menjaga ketahanan kondisi ayam dalam
keadaan beku serta dapat bertahan dalam waktu yang lama. Seperti
pada Gambar 4.1.2.1.

Gambar4.1.2. 1

Walkin Freezer Wingstop
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Sumber: Wingstop Kota Kasablanka, 2022

b. Walk in Chiller, dengan suhu penyimpanan 1°C sampai dengan 4°C
yang digunakan untuk tempat proses mencairkan bahan baku beku
sebelum diolah menjadi produk makanan. Selain itu juga, untuk
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Gambar 4.1.2. 2
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Gambar 4.1:2: 3

Dry Storage Wingstop
Sumber: Wingstop Kota Kasablanka, 2022

penyimpanan sayuran dan makanan pendukung lainnya agar tetap
terjaga kesegarannya. Seperti pada Gambar 4.1.2.2.

Sumber: Wingstop Kota Kasablanka, 2022
untuk menyimpan dry goods. Seperti pada Gambar 4.1.2.3.

c. Dry Storage, dengan suhu ruang penyimpanan yang digunakan

© Hak Cipta milik Politeknik Negeri Jakarta
Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian , penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta
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Ketentuan penyimpanan bahan baku yang berlaku di Wingstop
Kota Kasablanka adalah sebagai berikut:
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a. Penyimpanan dan penanganan bahan baku harus dapat mencegah
kontaminasi, kerusakan, penurunan_kualitas, atau tidak sesuai
dengan persyaratan kualitas

b. PIC penerima barang harus memiliki kapasitas yang. mencukupi
untuk penyimpanan secara rapi dan teratur termasuk pemisahan
yang diperlukan. Pembagian penempatan. penyimpanan ditentukan
sesual prosedur yang ada.

c. Pertimbangan utama dalam penyimpanan bahan baku adalah suhu,
mengingat bahwa beberapa bahan.baku mencantumkan persyaratan
suhu penyimpanan dari pabrik .pembuat. Seperti pada Gambar

4.1.2.4,
Gambar 4.1.2. 4

Suhu Walkin Chiller dan Freezer

Walk in Chiler 1-4°C -

Sumber: Wingstop, 2022
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d. Gudang harus bebas dari hewan pengerat dan kutu/serangga selama
penyimpanan bahan baku. Gudang harus selalu dalam keadaan
kering dan terpelihara dengan baik.

e. Gudang harus memiliki temperature profile yang mengacu pada
SOP yang berlaku. Temperatur gudang dikontrol setiap hari dengan
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melakukan pencatatan suhu harian setiap memulai operasional,

seperti pada Lampiran 4.

f. Bahan baku harus diletakkan di atas palet atau palet kayu atau rak

yang dapat dengan mudah untuk dibersinkan dan diletakkan di

gudang/ruang penyimpanan.

Berikut ini _digambarkan flowchart yang berisi keterangan
mengenai prosedur penyimpanan bahan “baku di Wingstop Kota

Kasablanka, yang dapat dilihat pada Gambar 4.1.2.5.

Gambar 4.1.2.5

Flowchart Prosedur Penyimpanan Bahan Baku Wingstop

=S

A

N

Pengelompokkan Barang

Tidak Dilakukan
Pengelompokkan
Barang Kembali

Pemindahan Lokasi
Barang

\1, Ya

Peletakkan dan Penempatan Barang

Pencatatan Label Stok

=

Sumber: Data Diolah, 2022
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Penjelasan prosedur penyimpanan bahan baku adalah sebagai

berikut:

a. Pengelompokkan barang berdasarkan  kategori  ketentuan

penyimpanan bahan baku.Pengelompokkan kategori sebagai

berikut:

1) Penyimpanan pada walkin freezer, untuk kategori.bahan baku
beku yang membutuhkan ketahanan suhu -12°C sampai -18°C

2) Penyimpanan pada walkin chiller, untuk, kategori bahan baku
yang membutuhkan ketahanan suhu 1°C sampai 4°C. Pada
penyimpanan tersebut dapat juga dilakukan proses thawing atau
pencairan bahan baku beku padat menjadi cair sehingga dapat
digunakan untuk produksi. Selain itu, walkin chiller merupakan
tempat penyimpanan bahan baku berupa sayuran dan minuman
agar dapat dilindungi mutu dan kualitasnya.

3) Penyimpanan pada dry storage; untuk Kkategori bahan baku
kering. Suhu penyimpanan tersebut adalah suhu ruang dengan
kisaran 0°C-20°C.

. Pemindahan lokasi barang menuju tempat.penyimpan menggunakan

alat bantu berupa troli. Selain_ mempermudah dalam pemindahan
barang, troli juga berfungsi. untuk menjaga keutuhan kemasan
bahan " baku saat proses pemindahan barang. Sehingga, dapat
mengurangi resiko kerusakan pada barang. Seperti pada Gambar
4.1.2.6.
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Gambar 4.1.2. 6

Troli Barang
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Sumber: Wingstop Kota Kasablanka; 2022

c. Peletakkan dan penempatan barang.disusun.dengan rapi dengan
sistem FIFO. Penyusunan disesuaikan pada tiap rak penyimpanan
yaitu diurutkan berdasarkan berat dan-ringannya bahan baku.
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Semakin berat bahan baku, maka diletakkan dibagian bawah rak
seperti karung beras, buttersub atauslemak nabati pengganti minyak
goreng, kontainer ayam, dan beberapa bahan baku berat lainnya.
Sedangkan untuk rak bagian atas disimpan bahan baku ringan,
seperti sayuran, gelas plastik, saus, dan beberapa bahan baku ringan
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lainnya. Setiap:-rak penyimpanan dipastikan memiliki tinggi dengan
kisaran 170cm-180cm-dan.jarak antara rak bawah.dengan lantai

tidak kurang dari 15 cm. Seperti pada Gambar 4.1.2.7.
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Gambar 4.1.2. 7

Rak Penyimpanan

Sumber: Wingstop Kota Kasablanka; 2022

d. Pencatatan stok dilakukan dengan manual. Pencatatan stok dengan
manual adalah pencatatan stok menggunakan dabel yang ditempel
pada tiap kontainer penyimpanan. Label stok tertera tanggal
penerimaan, tanggal pemakalan ‘untuk “produksi, dan tanggal
kadaluarsa. Selain itu, label stok  juga.membantu PIC penerima
barang untuk mengetahui informasi update terkait stok yang
tersedia pada tiap kontainer. Kemudian melakukan proses input
data penerimaan-barang pada formulir seperti pada Lampiran 3.
Barang yang telah diterima-dicatat. pada stock.label-yang tersedia
beserta dengan detail kuantitas, tanggal penerimaan, dan tanggal

kadaluarsa. Seperti pada Gambar 4.1.2.8
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Gambar 4.1.2. 8

Label Stok

Sumber: Wingstop Kota Kasablanka, 2022

4.2.1 Kendala Prosedur Penerimaan dan Penyimpanan Bahan
Baku

Adapun kendala-kendala yang-.dihadapi dalam pelaksanaan
penerimaan bahan baku oleh PIC penerima barang di Wingstop Kota
Kasablanka adalah sebagai berikut:

a. Jumlah Kuantitas Barang Tidak Sesuai PO
Ketidaktelitian dari pihak supplier pada saat menyiapkan pesanan
menyebabkan barang yang dikirim tidak sesuai dengan barang yang
telah dipesan, seperti kuantitas barang yang diterima tidak sesuai
dengan pesanan yang tertulis dalam PO. Hal tersebut
mengakibatkan operasional restoran terhambat. Bahan baku yang
seharusnya dapat digunakan.untuk produksi _menjadi-kekurangan
stok bahan baku.

b. Kualitas Tidak Memenuhi Kualifikasi Ketentuan
Kelalaian dari pihak supplier yang terjadi pada saat pengiriman
barang hingga peletakkan barang saat proses penerimaan,
mengakibatkan kerusakan pada kemasan bahan baku. Kualitas
barang yang dipesan tidak memenuhi kualifikasi sesuai dengan

ketentuan prosedur penerimaan barang restoran Wingstop.
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BABV
KESIMPULAN

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan.pembahasan pada Bab IV, serta hasil pengamatan

mengenai prosedur penerimaan dan penyimpanan bahan baku yang
diterapkan”_di- Wingstop' Kota Kasablanka maka penulis dapat
menyimpulkan beberapa hal sebagai berikut:

a: Prosedur penerimaan bahan baku pada Wingstop Kota Kasablanka

sudah berjalan dengan baik dan benar sesuai dengan ketentuan dan
syarat yang telah ditetapkan. Hal ini diawali dengan proses
kedatangan barang dari penyuplai, pengecekan suhu kendaraan dan
kondisi fisik kemasan barang, pemeriksaan kuantitas barang
terhadap surat jalan atau PO, penerimaan barang dengan mengisi
form yang tersedia, kemudian pemindahan lokasi bahan baku untuk
selanjutnya dilakukan  proses penyimpanan bahan baku. Pada
kegiatan penyimpanan bahan baku di Wingstop Kota Kasablanka
sudah berjalan dengan baik dan benar sesuai dengan ketentuan dan
syarat yang telah ditetapkan. Hal ini diawali dengan proses
pengelompokkan barang.sesual dengan standar. ketahanan suhu,
pemindahan lokasi barang ke tempat penyimpanan barang,
peletakkan ‘barang di rak penyimpanan dengan memperhatikan
FIFO, selanjutnya.. pencatatan  stok label pada _kontainer

penyimpanan.

. Adapun kendala yang dialami oleh Wingstop adalah kuantitas

barang yang tidak sesuai dengan pemesanan dan kualitas barang
yang tidak memenuhi kualifikasi standar ketentuan Wingstop

Indonesia.
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5.2 Saran

Berdasarkan aktivitas yang telah dilakukan oleh Wingstop Kota
Kasablanka yaitu penerimaan dan penyimpanan bahan baku, penulis
dapat memberikan saran sebagai-berikut:

a. Jumlah Kuantitas Barang Tidak Sesuai PO

Menindaklanjuti_ke pihak Gudang Pusat PT Wiryamanta Sadina

melalui email dengan menyertakan surat. jalan yang diterima dari

supplier dan surat pesanan berupa PO untuk perbandingan jumlah
kuantitas yang dipesan dengan yang diterima. Sebaiknya pihak
supplier melakukan pengecekan final oleh PIC penanggung jawab
gudang sebelum dilakukan pengepakan bahan @ baku yang
selanjutnya dikirim ke Wingstop.. Dengan demikian, dapat
meminimalisir kuantitas barang yang tidak sesuai dengan PO.

b. Kualitas Tidak Memenuhi Kualifikasi.Ketentuan

Menindaklanjuti ke pihak Gudang Pusat PT Wiryamanta Sadina

melalui email dengan menyertakan surat jalan yang diterima dari

supplier, surat pesanan berupa PO, dan.lampiran foto kerusakan
kemasan sebagai bukti pelaporan terhadap Gudang Pusat PT

Wiryamanta Sadina. Untuk selanjutnya dapat dilakukan pernyataan

keluhan atas kelalaian . pthak supplier kepada Gudang Pusat

Wingstop Indonesia yang selanjutnya direkap dan dijadikan

evaluasi .untuk penilaian vendor terhadap kontrak kerja sama

dengan pihak supplier:
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Lampiran 2

Bahan Baku COGS

VT

Daftar Bahan Baku COGS dan Non COGS
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AQUA (24X500 ML)
ASIAN ATOMIC jm)u KG!
ASIAN SPICE SAUCE (10X1 KG)
AYAM PANGGANG SEASONING (20X500 G)
BARBEQUE SAUCES (10X1 KG) = |
BERAS 25 KG
~FROZEN BONELESS WING PCS (24X50 PCS) /—-;-—t
DRY 100000192 __|BREADER (2X12.5 KG) e e
~ DRY 100000194  |BUTTER SUB 18 KG KG e =
— GHILLER 100000146 |BUTTON MUSHROOM (KG) - = o]
— ORY 100000142 __|CAJUN SEASONING (10X500 GR) L2 e D=
T GHILLER 100000167 _|CARROT LOCAL(KG) __ a3 EESEET
— CHILLER 100000122 | CELERY IMPORT (KG) KG e =
~CHILER 100000223 | CHEESE SAUCE (20X500 G) RS [ o]
—FROZEN 100000140 |CHICKEN STRIP (12X1 KG) kS e B
“FROZEN 100000220 | CHICKEN WING PCS (24X24 PCS) s |
= 100000230 __|CHIU SAGHET LOGO WS (1X 1000 PCS) :‘C: e
5ZEN 100000116 __|CHOCO MELT (48X85 GR
- 100000195 _|CHOCOLATE DIPPING SAUCE (12X750 ML) C ”‘"—:
100000180 __|CHURROS (12X30X30 GR) e PR e S
N 100000188 | CHURROS (1X24 PCS) L2 P e
100000181 __|CINNAMON SUGAR (20X500 GR) vC [ | i ]
100000132 | CLEAR CUP 120Z (10X50 PCS) PC =
100000158 __|CO2 25KG £
100000148 |CO2 8KG e
100000166 |COCA COLA 10L PG
100000174 |COCA COLA PET (12X250 ML) L5
100000110 | COLD CUP 1607 (20X50 PCS) L5
100000246 |COLD CUP 1602 RAMADHAN PC
100000199 |CUP PORTION 25 ML + UID {24X50 PCS) pe
100000196 __|CUP PORTION 35ML+LID (1X1200 PCS) s
100000123 | DRIED PARSLEY (KG) By
100000149  |FANTA STRAWBERRY 10L PC
100000185  |FF SKIN ON 512 W77 13,6 KG KG
100000250 | FLAVOR BOX RAMADHAN PC
100000105 __|FOOD LINER (1X3000 PCS) PC
100000131 |FRENCH FRIES SEASONING (10X1 KG) PC
100000177 | FRZ LIQUID WHOLE EGG (10X2KG) PC
100000117 |GRATED GARLIC (10X1 KG) PC
700000162 | HEALTH TODAY SYRUP GREEN APPLE 750 ML PC
100000126 | HEALTH TODAY SYRUP MANGO (2 LTR) pC
100000163 _|HEALTH TODAY SYRUP MINT 750 ML e
100000127 | HEALTH TODAY TEA EARL GREY (200 GR] oC
100000169 | HONEY MUSTARD (12X1 KG) pC
100000111  |HOT CUPS 8OZ (20X50 PCS) PC
100000159 |HOT SAUCE (20X1 KG) PC
100000150 |ICEBERG LETTUCE (KG) G
100000152 |JAPANESSE CUCUMBER (KG) XG
100000124 _|KEWPIE SPICY TOMATO DRESSING (6X1 LTR) PC
100000172 __|LA COSTENA PICKLED JALAPENO (6X2800 GR pC
100000130 _|LEMON PEPPER SEASONING (10X1KG)  —Tpe——————— ]
300000237 | LEMON TEA 10L %:\\ o
308000187 |UD OOLD CU 160T NOGROSS (BR000PES) ——fpc———F———— ||
300000157 |UD FLAT 1207 (10X50 PCS) el e
100000112 _[LID HOT CUP B0Z (IX1000PCS] —————foc— | [
100000134 __|LID SOUP 1207 (1X500 PCS) e
100000118 |UPTON BREAKFAST (6X25 pcs)\-[:cc:-t
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Bahan Baku Non COGS

Nama Outlet : [Ws Kokas]
NO Item Name yom | Stockon
hand
1 Label Thawing 3,5X2,5CM PCS 2
2 LABEL "UUSE FIRST" PC5 3
3 TRASH LINER BIG CTN 1
4 PLASTIC BAG LARGE CTN 2
5 Handle Bag Brown Uk. 28 x 15 x28 cm CTN 25
3] Nobla Liquid Cleaner CTN 1
7 Soft Care Plus H4 Hand Wash CTN 1
8  |Viorra Hand Sanitizer Liquid 5L PCS 2
e Suma Grill D9 Carbon Cleaner CTN 3
10 |SANITIZER TEST STRIP PC5 2
11 LIVI EVO SMART TOWEL MULTIFOLD 150's CTN 1
12 LIVI EVO 5. D, TOILET CORE S5INGLE ROLLS CTN 1
13 LIVI EVO LUNCHEON MG WHITE FULL EMBOSSED 1005 CTN 1
14 |POLYMORPH HEAVY DUTY 30X32 BLUE PACK 4
15 POLYMORPH HEAVY DUTY 3032 PINK PACK 3
16 | GLOWE PLASTIC CTN 3
17 |TOOTHPICK PACK 1
18 |MAGMNESOL ¥L-40 LB CTN 1
15 WRAPPING FILM PACK 1
20 |Thermal [65gsm/62m) 50 pcs/ctn CTN 1
21 (Taking Order Card PACK 2
22 |TRAMNSP SPOON PLASTIC CTN 2
23 |TRANSP FORK PLASTIC CTN 1
24 |TRANSP SUNDAE 5POON PACK 1
25 FILTER PAPER ENVELOPES CTN 2
26 |TALI KOOR Smm WARNA HITAM PACK 2

43



44

3

ampiran
Formulir Penerimaan Bahan Baku

L

Hak Cipta:

RanI

£202/£0/20

pndweniaq yepq yaiag) AIve

29 "f2900 4204 Y] wivg

POAVIVIN VLNIZOHIVIN Ld

VI0IVIVIN VLNISOHIVI Ld

SOAUNHD

VINIHAL - Y I Wl

RanI ETOZ/E0/50 VWRILELINOOY P ndweisq yepq "Y=iaq) XIve [5q 430 §ERE ynan] NIve A8 I Wl SNHM SHM dMAS NI

THan| RIECEER v indwieniag epd "Y=isq] ¥1va 29 5q00 4EPS Y] Hive M 1w wni| 1snaidLsia g1av wi13a 1d INV13d WOOUHSIIN

wani|  ezoz/so/io]  wwmaL v indwieniag epd "Y=isq] ¥1va 29 5q00 4EPS Y] Hive [E] 1w wNI VAIG VONVANS Ld WAVIO VONVANS Ld 1T3W030H) .

wani|  zzozrojoz|  wwmAL 71- pndweniaq yepd Y=iaq] N1ve [5q Y3g0: §ER Ynan] Hive [EE 1w wNI VLN YNNDOAN! 1d VLN VNNSOAN Ld | TRSE0TO00S, ET] B

THan| W RILELINOOY P ndweniaq yepd Y=iaq] HIVE [5q 4390 §ERS Ynn] HIve [E] 1w wNI VLN YNNDOAN! 1d VLN YNNSOAN L |rSE0T0005/0Fb7000LE SINIENOIND

wani|  ezoz/To/tz)  wwmaL pndwezizq yepd y=iaq) Wive [5q Y3g0: §Epd Ynan] Hive [E] 1w wNI VLN YNNDOAN! 1d VAVLN VNNSOAN L4 | TrSE0T0005/S507000LE 31dM3

WONI|  TZOZPO/ER| WAL pondwenizg yepg G0 P Ynin] 1wg M aT 1w wni| 1snaidLsia g1av wi13a 1d 1NV 134 | 6£72070005/135E1000LE WOOHHSIIN NOLLNS

WONI|  TZOZPO/ER| WAL pondwenizg yepg 304 YEPS Y] AIve ER 1w WNI| VOVSH3d WY YNNDIN Ld INV 134 | L{7T070005/068E7000LE WOOwHENA NOLLTe | o e S
NVIL43S|  TZ0Z/60MET|  WWIH3L| pnduweniaq yepa 3q0J 4ERL “Ynan] M1V AD nw NI YDOSKOT 3INVS 353THD
NYILIS EZOZ/TT/ET| VWML pnduweniaq yepa ‘y 3q0J 4ERL “Ynan] M1V AD nw NI 0201 LIHIVS ATIHD
NYILIS ETOZ/E0/60| VWML pnduweniaq yepa ‘y 3q0J 4ERL “Ynan] M1V nw NI FIHILTHEVNDS dMUAS NVTHVIN
Nwll43s|  ezo/zofzol  wwaiwal pndwensag yepa y |29 "43q0s YEPA “ynan] AIvg 1w NI 33NVS DH14410 ILFIOI0HD
NVILI3S|  EZoz/TOfvT|  wAREL 57- pundweniaq yepd Y=iaq] N1ve [5q Y3g0: ¥ER Ynan] Hive [EH 1w wNI I ST VT4 N5 ¥ILINE
NVIL43S|  TEOZ/TTAET|  wwieaL| 57-pundwenaq 4epd Y=iq) HIve |39 13900 §ERL “ynan] Niva ADE 1w NI LELELE]
HNYIL43S EZOZ/TTAIT)  WWRAL| 57-pundwenaq 4epd Y=iq) HIve |39 13900 §ERL “ynan] Niva 2d1 1w NI AdSIH2 VIVN
NWIL43s|  Ezo/Tofor|  wwwial 57-pndweniaq ¥epa s [ {3904 §ERS. ‘Yynan] HIvg AITT 1w NI DHINILYOHS
NWIL435|  EZOZ/PO/T0|  WWIEEL 57-pndweniaq ¥epa s [ {3904 §ERS. ‘Yynan] HIvg 4t 1w NI ETCELEIC ]
NvIL43s|  zzog/iiso|  wwwial| 57-pndwEnag ¥Epg Y [ {3904 §ERS. ‘Yynan] HIvg AT 1w NI 30NVS LOH
NVILI3S|  7Z0Z/T/OE|  wARAL £7- pndwEEg yepd 'y [ 1900 =pa ‘4] wive 41 1w wNI SIHHM SIHHM TTISE00008E HYDNS NOWVNID 7
NYILIS|  ezoz/TojzE|  wwmal S7-pondwEnag 0 4 [ 1900 =pa ‘4] wive T v Wl 33075 3015 NVISY [T
NYILIS|  ezoz/TojzE|  wwmal S7-pondwEnag 0 4 2901 §EPA 4TI0] HIvE AE v Wl 30N5V OHINVETH ODINTI [z
NVILI3S|  ET0Z/TO/TT|  WAMIL £7- pUndwEnsg yepd 904 Ep2 4NN Hive AT v Wl Tomvs ivaaL| CooC AN S0
NYILIS EZOZ/TO/ET|  WWRAL| 57- p indweaq yepa 3q0J 4ERL “Ynan] M1V ME nw NI 0NV Dag 33
NYILIS EZOZ/PO/TT| WAL 57- p indweaq yepa 3q0J 4ERL “Ynan] M1V 249 nw NI NIV dnYAS a1
NWILI3S|  £20Z/E0j07| WAL pndweni=q yepg 'y 300 {EDE 4rIn] HIvE 245 T I 1447 NITHD ANIAT o
NVILI3S|  £20Z/70/71| WAL pndweni=q yepg 'y 300 {EDE 4rIn] HIvE va T T I ININOSV3S NTYD [
NYLLi3S WAL pondwenisg ¥epd 'y |9 1390 YEpa ‘ymin] 1wg [EE 1w WNI ON3SVIVT 0374314 YNILSOD V1 i1
HYIL43S WL 57- pUndwenisq ¥epd Y=iaq) NIve |50 "Y3g0: §ERY Ynan] HIve [EE 1w WNI CHVLSNIN AINOH T
NYILd35 EEEN 57-pUndwenzq yepd Y] HIve |39 13900 ¥ERL “ynan] Niva A9 [ WNI 95T SWi38 [
HYIL435 WINIL £7- pundweniaq yepd Y=iaq) NIve |50 Y30 ¥ER Ynan] Hive A1 1w wNI 1LN| VAVHYD 1d 1LN| VAVHY) 1d 3VNOWTT [
NVILE VWIAL[ ez pondwens 1es s 3 50 yepa v ER T B N i LEEIOOOLE L) EN
NYLLi3S WAL T3 pondwEnEg R s |9 "1390 YEpa ‘ymin] ivg NLDT 1w wNI VIAVLN YNNDOAN! 1d VYL VNNDOAN! 1d PESOETO00LE, 39 8'ET NO NINS 34 [or
NYLLi3S WAL ¥ pondweEnag ¥Epg Yy |9 "1390 YEpa ‘ymin] ivg MLDE 1w wNI VIAVLN YNNDOAN! 1d VYL VNNDOAN! 1d £ 31dM3H &
NYLLi3S WAL T3 pandwEEg §2g Yy |9 "1390 YEpa ‘ymin] ivg MLDE 1w wNI VIAVLN YNNDOAN! 1d VYL VNNDOAN! 1d £ SINIENOINO g
NYLLi3S | vl T pndwEnEg ¥epg g |9 "1390 YEpa ‘ymin] ivg EE 1w WNI| VOVSHId VIV VNNDIM 14| VOVSE34 VIV YNNDIM Ld NONDIWYHD SNIINT
NYLLi3S | vl ¥ pndwenaq yepd 'y 3900 =04 “ynIn] Hiwe ER 1w WNI| VOVSHId VIV VNNDIM 14| VOVSE34 VIV YNNDIM Ld W01 LO¥HVD E
NYLLi3S | vl v pndwensq yepd s YEPS. ‘Ymn] Hive ER 1w WNI| VOVSHId VIV VNNDIM 14| VOVSE34 VIV YNNDIM Ld LBLT0T000S 3DVEEVIa 5
NYLLi3S | vl v pndwensq yepd s YEPS. ‘Ymn] Hive ER 1w WNI| VOVSHId VIV VNNDIM 14| VOVSE34 VIV YNNDIM Ld 32N [
NVLL43S|  ETOZ/EQ/ZO| WAL 52 pndweniaq yepd 3900 =04 “ynIn] Hiwe AT 1w wNI ¥100- ¥203 1d ¥103- V303 1d GTSETO0LE, 707 VAL NOW3T £
NVLL43S|  ETOZ/EQ/S0| WAL T3 pundweniag yepd 'y 3900 =04 “ynIn] Hiwe AVTT 1w wNI WANVNY LVIN 1d WANYNY LVI 1d SIMIM STIINGE z
Wvld3s|  ezoz/eoiso|  wwNEL 71- pndweiag yepg i 304 4EPG. “ynan) Hiva AVIS 1w wNI WANVNY LVIN 1d WANYNY LVI 1d SIMIMNIAIHD|  TToz/Eoimo| 1

- - “ 1oud| * - - - s - s 'y s s
Old | AUT0 FXA | IERL NYVHVANIN ISIONOX NYSVINIH ISIINON [ ALILNYID |~ A8 THIVH | 195V vevaan HINAANS VTN NISNA0H VNN |~ NYTET LVdNS/0d ON ANA0H VTN TPIINVLUN

DNV.LVQA SNYHVE NYVYSHIYINAC HITNINYOL

© Hak wip+a uulik Politeknik Negeri Jakarta

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian , penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta



45

£
£
)]
=)
c ]
.w ©
0
W
=
=
o :
5 : !
£ : <
m m gl )m m
i o o i~
© ‘alyl | R E EEREERE
5 ‘OB C 5 Ouc Ga £
£ m.m g2 B FEERNNEEE
< > ¢ Colsl |98 £ : WMM)MMMM
- - £ R HE R - BEERRE 5| 0| 8| 3| 6| 5| a3
S s 7 LR EEE ZMWQ 5 El 5 2| 5[ 8| 5| 5{3) & &I
= o o 3|3| 85| QIZI3\8 sz 388 &o SEEEEEEE
£ HEHE R EEREEE  FE AR R B EEEE
£ £ E . MEEEEHE R EEEEE R R R
E g g 2 CEREREEEE EEEEER sz;wmm.mmpm
s 8 s EHERHEHER R EER RRRFEHEEEEEEEE

© Hak Cipta milik Poli
Hak Cipta:

1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber :
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian , penulisan karya ilmiah, penulisan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.

b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar Politeknik Negeri Jakarta

POLITEXKNIK
NEGER!

o/ 2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin Politeknik Negeri Jakarta



