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PERNYATAAN ORISINALITAS

Saya yang bertanda tangan di bawah ini menyatakan dengan sebenar-
benarnya bahwa semua pernyataan dalam skripsi saya ini dengan judul
PENERAPAN METODE KANSEI ENGINEERING DALAM PERANCANGAN
DESAIN KEMASAN PRODUK PENYEDAP RASA_merupakan hasil studi
pustaka, penelitian lapangan dan tugas karya akhir saya sendiri, di bawah
bimbingan Dosen Pembimbing yang telah ditetapkan oleh pihak Jurusan Teknik
Grafika dan Penerbitan Politeknik Negeri Jakarta.

Skripsi _ini-belum pernah diajukan sebagai syarat kelulusan pada program
manapun di perguruan tinggi lain. Semua informasi, data dan hasil analisis maupun
pengolahan yang digunakan, telah dinyatakan sumbernya dengan jelas dan dapat

diperiksa kebenarannya.

Depok, 20 Agustus 2024
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RINGKASAN

Kemasan dirancang untuk memberikan kemudahan dalam penggunaannya,
sehingga konsumen dapat merasakan kenyamanan pada saat menggunakannya.
Kemasan penyedap rasa terbuat dari bahan baku plastik berbentuk sachet dengan
empat seal. Kemasan tersebut masih terdapat beberapa kekurangan seperti tidak
bisa ditutup kembali, kualitas< produk menjadi menurun.akibat proses
penggumpalan, dan sulit untuk disimpan kembali karena produk mudah.tumpah.
Permasalahan tersebut didukung dengan data survei yang dilakukan terhadap.30
responden yang menilai 87% kemasan perlu dilakukan pengembangan. Penelitian
ini bertujuan untuk mendapatkan rancangan desain kemasan penyedap rasa sesuai
preferensi konsumen. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah metode
Kansei Engineering dibantu dengan beberapa metode pendukung seperti 7erm
Frequency Inverse Document Frequency (TE-IDF) untuk mendapatkan kata
Kansei, metode Hierarchical Agglomerative Clustering (HAC) dan K Medoids
untuk ‘menentukan konsep desain kemasan, dan Rough Set untuk' menentukan
elemen desain sctiap konsep berdasarkan decision rules. Hasil analisis data
menggunakan metode TE-IDF diperoleh 23 kata Kansei dan 28 sampel kemasan.
Konsep yang dihasilkan dengan metode HAC lebih unggul karena‘memiliki nilai
Mean Silhouette Coefficient sebesar 0,76 dibandingkan dengan K Medoids yang
hanya 0,63. Hasil cluster berdasarkan kata Kansei kemudian disimpulkan dan
diperoleh konsep desain “fungsional-inovatif’ »dengan bantuan expert panelis.
Elemen desain kemasan yang didapatkan terdiri dari konsep desain fungsional,
body shape (cylinder), shoulder (straight), heel (rounded), features (none), closure
(flap male closure), surface design (1abel), warna background (perpaduan merah &

putih), dan gaya desain (modern).

Kata Kunci: HAC, kansei engineering, k medoids, penyedap rasa, TF-IDF, rough

set.
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SUMMARY

The packaging is designed to provide ease of use, so that consumers can
feel comfortable when using it. The flavoring packaging is made of plastic raw
materials in the form of sachets with four seals. The packaging still has several
shortcomings such as not being able to-be closed again, the quality of the product
decreases due to the clumpingprocess, and it is difficult to store'it again because
the product is easy to spill._This problem is supported by survey data eonducted on
30 respondents who assessed that 87% of packaging needs to be developed. This
research aims to obtain a flavoring packaging design according to consumer
preferences. The methods used in this study are the Kansei Engineering method
assisted by several supporting methods such as Term Frequency Inverse Document
Frequency (TF-IDF) to obtain Kansei words, the Hierarchical Agglomerative
Clustering (HAC) and K Medoids methods to determine the packaging design
concept, and the Rough Set method to determine the design elements of each
concept based on decision rules. The results of data analysis using the TF-IDF
method were obtained from 23 Kansei words.and 28 packaging samples. The
concept produced by the HAC method is superior because it has a Mean Silhouette
Coefficient value of 0.76 compared to K Medoids whichis only 0.63: The results of
data analysis using the TF-IDF method were obtained from 23 Kansei words and
28 packaging samples. The concept produced by the HAC method is superior
because it has a Mean Silhouette Coefficient value of 0.76 compared to K Medoids
which is only 0.63. The results of the cluster based on Kansei's word were then

!

concluded and obtained a "functional-innovative" design concept with the help of
expert panelists. The packaging design elements obtained consist.of functional
design concepts, body shape“(eylinder), shoulder (straight); heel (rounded),
features (none), closure (flap male closure), surface design (label), background

color (combination of red & white), and design style (modern).

Keywords: flavoring, HAC, kansei engineering, k medoids, rough set, TF-IDF

vii
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menyelesaikan skripsi ini, terutama kepada:

1. Dr. Syamsurizal, S.E., M.M, selaku DirekturPoliteknik Negeri Jakarta.

2. Dr. Zulkarnain, S.T., M.Eng., selaku ketua jutusan Teknik Grafika dan
Penerbitan.

3. Muryeti, S.Si., M.Si. selaku Kepala Program Studi TeknologiIndustri Cetak
Kemasan.

4. Ibu Novi Purnama Sari, S=*T. P:, MiSi selaku dosen pembimbing materi
yang telah membimbing dan membantu dalam penyusunan skripsi.

5. Ibu Mera Kartika Delimayanti, S.Si, M. T., Ph.D. selaku pembimbing tcknis
yang telah membimbing dalam sistematika pengetikan skripsi.

6. Seluruh dosen Teknologi Industri Cetak Kemasan yang telah.membimbing
serta memberi ilmu yang sangat.bermanfaat selama 4 tahun perkuliahan.

7. Kepada seluruh expert panelis yang telah membantu dan membimbing
dalam penelitian skripsi ini.

8. Ayah, ibu, serta keluarga atas segala support, doa, dan kasih sayangnya.

9. Teman-teman seperjuangan Kansei yang telah saling membantu dan

kompak selama penyusunan laporan skripsi ini.

viii



10. Seluruh responden yang telah bersedia dan menyempatkan waktunya untuk

mengisi kuesioner dalam penelitian skripsi ini.
Dengan segala kerendahan hati penulis mengucapkan terima kasih banyak

~ kepada seluruh pihak yang terlibat dengan harapan semoga Laporan Skripsi ini

X
o
=
.
o
g

- dapat bermanfaat bagi semua pihak. Penulisan laporan ini masih jauh dari kata

eyl 19BN Yiwjayjod uizi eduey

undede jnjuaq wejep 1ui sijny eAiey ynan|as neje ueibeqas yefueqiadwsaw uep ueywnwnbusw Buese|ig 'z

uepyjauad ‘ueypipuad uebupuaday ynjun eAuey uednbuad ‘e

’

POLITEKNIK
NEGERI
JAKARTA

eyieyer U363 YIuyyijod sefem buek uebunuads)] ueyibnisw yepy uednbuad 'q

"Yejesew nyens uenefup neje Ry uesinuad ‘uesode] uesinuad ‘Yejwyy eAiey uesinuad

)
g
3:
2
@
o
s
o
Q
o
-
g
=
-
5
H
*S_'
c
5
=
s
o
3
2
B
=
e
3
>
=
H
:
E
3
g




eyieyer Labap yiwjaMjod wizi edue)

2
o
(1]
3
(=]
c
=,
T
)
=
et
o
-]
=
3
']
-
c
=
=~
o
=]
=~
1]
T
(1]
=
=
=
(=]
)
3
~
o
=
(=}
=
8,
o
-
v
2
=
1]
=~
5
=
=
[
(=]
(1]
-
—
o
=
]
=
o~
o

g
Qoo
8 )
g 25
> @
Qe s
353
5 =
8353
=
3 =
c 1]
3 c
g
) £
5 =
s& 7§
5 =%
3 5
= o
=
ER R
T e s
o ©
o
s52
S 8g
~
"< b
] =2
o
o @ B
Q = 3
o o
S =
El’ i1
8 7
< o
wn (1]
o 5
£ & £
= =
c Y
> 5
T&%
= <
S o
= —
€93
=5z
sz
3. T
o S
I
m —
3 &
T B
ke
g s
1]
= >
S ©
T B
- =3
c £
S i
Q
-
3
=
=
-~
1
-+
[
c
(=
2
7]
=
2
=
w
c
1Y)
(=4
c
3
o
w
&
&
=

=
o
~
0
o
~
o

=
Q
~
o
S
o+
o
3,
il
o
e
=
(1]
~
=
—
P
1]
Q
(1]
=,
L
)
~
(<))
=
-
-1}

-
9
o
-
o
=]

(=]
g
m
=)

(=]
c
=

T
w0
m
o
o

-
o
=
o
—
o
[ =
n
2
=
-
c
=
~
o
-

=<
o
Pl
£
-7
3
(nd
o
-

T
o
3
m
=
n
o
=
~~
c
2
~
o
-
o
o
=
3
m
=

=
m
o
=
-
~
o
=
w
c
3
o
m
-

DAFTAR ISI
LEMBAR PERSETUJUAN ......ooiiiiiiiieee et il
LEMBAR PENGESAHAN ......oooiiiiiiiisiine ettt v
PERNYATAAN ORISINALITAS ..ot it i e i et 11
RINGEKASAN ... il eaEbe e B vi
SUMMARY ...l ittt ettt teeeveeseeeeeesbeesaeesssaabine s S en vii
KATA PENGANTAR ..o sithe e i et eiee e seee e et viii
DAFTAR IST.iiii ittt ettt e sibe e Bttt X
DAFTAR TABEL ...... ... ettt ettt e Xii
DAETAR GAMBAR ...........ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiine bt haeane s aane e taate st e Xiii
DAFTAR LAMPIRAN ... it e dea e e e hant e Xiv
BAB I PENDAHULUAN ......ccoco.o i aifione e idonneeneesdonne e shaenee e baneseeenees 1
1.1 Latar BelaKang oo iiines e eoaasifensnnesene e siionneennessdnnanesesndhasnaseseennns 1
1.2 Perumusan Masalah...........cooo it shiesie e 5
1.3 Tujuan Penelitianl ... s e eieeeeieesieeeseesnneenneeensessntesnnasseeeeeeesseadinnasnnssnsasssnessseensns 5
1.4 Manfaat Penelitian ..ottt st st ennesueesnesnesnnesneen e eeeens 5
1.5 Ruang Lingkup Penelitian...........ccooi i i i o Bt e 6
BAB II TINJAUAN PUSTAKA ...ttt iettehteaiteaseasusesaneasnsesabasanneseeeeee 7
P NY 771720} A I TI0Z F o e 7
22Kemasua ....... I W AW " @ AN A0 BV A R 9
2.3 Perkembangan Kemasan ...........coceiiiiiiiiiiiiiiiiie e sneesieesneesnne e o 10
2.4 Desain KemMasan ..........ccccooiiiiiiiiiiiie ettt shees 11
2.5 Kansei Engineering ... i iiiiismsssmmmsaasssssssssssssssssansssssssssiiiiiiiieeeenreennneesade.s 11
2.6 KANSCL WOFA ... e 13
2.7 Semantic DIfferential...............cccccouuvueeeiencieiiieeiieiieeieesie et 13
2.8 Term Frequency Inverse Document Frequency (TF-IDF) .......ccccccoevnenn.e. 13
2.9 Hierarchical Agglomerative Clustering (HAC)......cccccvvvvvvervveeniieineeene, 14
200 K MEAOIAS ...ttt 16
201 ROUGH SEL ettt ettt et e bae e e e e 18
2.12 PUrposSive SAMPLITG ...........cccuveeeeieeiieeiiieeeeieeeeiveeeiaeeeiaeeesvneesvaeesaee e 19



eyieyer Labap yiwjaMjod wizi edue)

2
-
[
3
(=]
=
=1l
T
o
=
:I'-
o
o
=
=
o
-
c
s,
=
o
3
=
[}
T
o
=]
it
=]
'=]
o
=
<
o
=]
=]
£
3,
o
-
o
o
=3
o
-~
5
=
=
0
(=]
[
=
—
o
=
o
-
-*
o

L
Qoo
8 )
g 25
5 2 @
Qe s
35%
L E
8353
=
3 =
c 1]
3 c
g
-y £
C] =
e =
5 =8
3 5
= =
=
ER R
e E
o ©
3
s52
S 8g
~
"< b
] =2
T
o @7
Q 3
5 8 °
S =
EJ’ i1
8 7
< o
wn (1]
o 5
£ & £
[= =
c Y
23
I
2 o<
S o
= —
c o3
=x =
sz
3. T
o S
I
m —
3 &
T B
ke
g s
1]
= >
S ©
g ®
- =3
c £
= z
Q
-
3
=
=
-~
1
-+
[
c
(=
2
7]
=
2
=
w
c
1Y)
(=4
c
3
o
w
&
&
=

=
o
~
0
o
~
o

=
Q
~
o
S
o+
o
3,
il
o
e
=
(1]
~
=
—
P
1]
Q
(1]
=,
L
)
~
()
=
-
-1}

-
=}
o
-
o
3
Q
g
m
=3
Q
c
=
T
wn
m
o
o
=
o
3
o
-
o
c
n
[
c
-
=
=2
=
o9
-
=<
o8
-
=
-7
3
L
o
=
T
o
8
[
=
0N
o
=
-
c
=
=~
o
=
o
o
=
3
m
=
=<
m
o
c
-
~
o
=
(%]
c
=
o
m
=

BAB III METODOLOGI PENELITIAN .......cocoiiiiiiieeeeee e 20
3.1 Rancangan Penelitian ...........c.ccoovueeiiiieiiiie e 20
3.2 Metode Pengumpulan Data ............occueeeiiiiiiiiieiiiecieececee e 22
3.3 Prosedur Analisis Data ..........ccoooiiiiiiiit it 22

BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN .ot e e 30
4.1 Informasi Produki........ . i e 30
4.2 Kuesioner Pendahuluan ... S 30
4.3 Pengumpulan Sampel Kemasan ...........che.fieeecineneenenienienenieneesveee ot s 31
4.4 Pengumpulan Kata KaiSeI .c..ci..........ccccemueeiiiseeiiaiee s e eveeeeeeveeeeve e 32
4.5 Identifikasi dan Selekst Kata Kansei......cc.....cooueeiiieneeiiieieienii e 33
4.6 Evaluasi Kata Kansei dengan Sampel’Kemasan ...........cc.....ocoo i, 37
4.7 Uji Validitas dan Reliabilitas ... i i e 38
4.8 Analisis Konsep Desain Menggunakan Metode K Medoids ....................... 39
4.9 Analisis Konsep Desain Menggunakan Metode HAC ........cc........cccooee...... 41
4.10 Identifikasi Elemen Kemasan (Morfologi Kemasan).............dccoceiee.... 44
4.11 Evaluasi Konsep dan Elemen Desain (Semantic Differential 1) .............. 46
4.12 Pembuatan DeciSion Table...............ccccccooeiiiiiiniiiiiniiniinieiesiecsesine e 47
4.13 Pengolahan Rough Set .ci....cc....oouueioeiioen i cdeon oot it e i seesnesne e 48
4.14 Pembuatan Mock Up KEMaSAN...........ccerureeiaeiireaiseesiseeasnesasesssesssaassnseneess 49

BAB V SIMPULAN DAN SARAN .ot iuuenuetnstetuesueesseanseannesseensesnsesneassesssenseene 51
51 Simpulgii........ N W AW " @V AN = 0.V . .. 51
I NT:) ¢ B PSR ¥y

DAFTAR PUSTAKA ...ttt s 53

LAMPIRAN...... . e 61

Xi



eyieyer Labap yiwjaMjod wizi edue)

2
-
[
3
(=]
=
=1l
T
o
=
:I'-
o
o
=
=
o
-
c
s,
=
o
3
=
[}
T
o
=]
it
=]
'=]
o
=
<
o
=]
=]
£
3,
o
-
o
o
=3
o
-~
5
=
=
0
(=]
[
=
—
o
=
o
-
-*
o

L
Qoo
8 )
g 25
5 2 @
Qe s
35%
L E
8353
=
3 =
c 1]
3 c
g
-y £
C] =
e =
5 =8
3 5
= =
=
ER R
e E
o ©
3
s52
S 8g
~
"< b
] =2
T
o @7
Q 3
5 8 °
S =
EJ’ i1
8 7
< o
wn (1]
o 5
£ & £
[= =
c Y
23
I
2 o<
S o
= —
c o3
=x =
sz
3. T
o S
I
m —
3 &
T B
ke
g s
1]
= >
S ©
g ®
- =3
c £
= z
Q
-
3
=
=
-~
1
-+
[
c
(=
2
7]
=
2
=
w
c
1Y)
(=4
c
3
o
w
&
&
=

=
o
~
0
o
~
o

=
Q
~
o
S
o+
o
3,
il
o
e
=
(1]
~
=
—
P
1]
Q
(1]
=,
L
)
~
()
=
-
-1}

-
=}
o
-
o
3
Q
g
m
=3
Q
c
=
T
wn
m
o
o
=
o
3
o
-
o
c
n
[
c
-
=
=2
=
o9
-
=<
o8
-
=
-7
3
L
o
=
T
o
8
[
=
0N
o
=
-
c
=
=~
o
=
o
o
=
3
m
=
=<
m
o
c
-
~
o
=
(%]
c
=
o
m
=

Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.
Tabel 4.

DAFTAR TABEL
I Alat Penelitian. .....coc.eoiieiiiiiiiiiieeeece ettt 21
2 Metode Pengumpulan Data. ............ccoveevieeiiienieiiieniecieeeeeeeee e, 22
3 Skala Semantic Differential. ...............ccccoooeeviiiiiiiiiiniieiieeiieiieeeens 25
4 Kuesioner Semantic Differential skala S poiniu........cccocveveeuenncnnnnne. 28
1 STP Penyedap Rasa i it o 30
2 Profil Respondenci...........ooouiiiiiiieiiiieiiieeeiee e s atbie s B e 31
3 Hasil P1oses Normalization............. 5. eeeeeeveeenieeeiieeieeieeeeeesoasie s 33
4 Hasil Proses CIeamSING .iiu...........ccioumueeiatheneisine s Sineeeeiieeieesieeieeseveeeans 34
S'Hasil Proses Case FOIdING .............cco...covueeeeciinieniiaienesi e i 34
6 Hasil Proses TOKCRIZING .............deeieeecieensseeeainae e baeseeeesabeeesnteeeeneeens 34
7 Hasil ProSes FIllering..................itceuueeedeseeeeedennseeesannseeesnanneesonasseneens 35
8 Hasil Proses Stemming....cccccei oo aiioaieee e e duranee s bt diaeeae 35
9 Kata Kansei Hasil Pengolahan TF-IDF .« 36
10 Kata Kansei dan ANtONIMNYA ................c00aeeeeeeesiienseeensesdoneesaesenenns 37
11 Hasil Uji VAIIAIta8s. ... .ccoveernie et iiiiimmnesnnssssssiihessneeeeveen s sdonnessnnssssassenens 39
12 Hasil Uji REHabilitas..........c.oooeiineen it 39
13 Kata Kansei Hasil'K Medoids ... ..o e e e 41
14 Hasil Perhitungan Nilai Cophenetic Correlation Coefficient ............ 42
15 Kata Kansei Hasil HAC ... .. o i 5 s 43
16 Morfologi Sampel Kemasan .............c.. e comreeiieesiseessnessseessnesssaesennns 45
17 Data Rata-Rata ([nputan DiSCrete) ..........ccccoeiveevienvniienneeeiiienens 47
18 HASIL DESCTELe. ......eeeeeeeieieeeeee ettt 47
19 Decision Table Elemen Struktur Kemasan ..........cc...o..oonvmmsiiie... 4. 48
20 Decision Table Elemen. Desain Kemasan ...ttt 48
21 Rules Tertinggi Elemen Struktur Kemasan............cccocceeviieieeniennen. 49
22 Rules Tertinggi Elemen Desain Kemasan...........cccccceviincininennnn. 49
23 Elemen Desain Terpilih .........cccooviiiiiiiiiiiiieciiececceeee e 49

xii



DAFTAR GAMBAR
;
z . 1 Contoh Dendogram HAC............cccooueevieniiieiieeiieeeeie e 16
E- .2 Contoh Scree Plot K Medoids ............coovveeeeeieiiiiiiiiiiii 18

eyieyer HabaN yiwyayjod uizi eduey

undede ynjuaq wejep 1ui sijn efiey yninjas neje ueibeqas yelueqiadwaw uep ueywnwnbusw buese|ig 'z

. 5 Hasil Scree Plot Average Link@ge.............cco....cooueueeeievueeeciiseennennn.
. 6 Kuesione e N N BN e

T Desain Label. .o i AN BN .

uepjjauad ‘ueyjipipuad uebupuaday ynun eAuey uedpnbuag ‘e

. 8 Hasil Mo » Kemasan Pe RASA. ..oloeeeeeeeieeeaenn,

’

POLITEKNIK
NEGERI
JAKARTA

eyiedjer 43ba yiuyjod Jefem Buek uebunuaday) ueyibnisw yepn uedynbuad 'q

5
g
@
3:
g 5
@
£
o
R.
o
-y
o
5
o
=
8
2
s
’
>
3
£
=
%
4
3
3
2
=
e
3
>
=
8
'3.
2
.
:
%‘
®

‘yejesew njens uenefup neje YR uesiinuad ‘uelode] uesjnuad ‘Yejwy) efiey uesjnuad



eyieyer Labap yiwjaMjod wizi edue)

2
-
[
3
(=]
=
=1l
T
o
=
:I'-
o
o
=
=
o
-
c
s,
=
o
3
=
[}
T
o
=]
it
=]
'=]
o
=
<
o
=]
=]
£
3,
o
-
o
o
=3
o
-~
5
=
=
0
(=]
[
=
—
o
=
o
-
-*
o

L
Qoo
8 )
g 25
5 2 @
Qe s
35%
L E
8353
=
3 =
c 1]
3 c
g
-y £
C] =
e =
5 =8
3 5
= =
=
ER R
e E
o ©
3
s52
S 8g
~
"< b
] =2
T
o @7
Q 3
5 8 °
S =
EJ’ i1
8 7
< o
wn (1]
o 5
£ & £
[= =
c Y
23
I
2 o<
S o
= —
c o3
=x =
sz
3. T
o S
I
m —
3 &
T B
ke
g s
1]
= >
S ©
g ®
- =3
c £
= z
Q
-
3
=
=
-~
1
-+
[
c
(=
2
7]
=
2
=
w
c
1Y)
(=4
c
3
o
w
&
&
=

=
o
~
0
o
~
o

=
Q
~
o
S
o+
o
3,
il
o
e
=
(1]
~
=
—
P
1]
Q
(1]
=,
L
)
~
()
=
-
-1}

-
=}
o
-
o
3
Q
g
m
=3
Q
c
=
T
wn
m
o
o
=
o
3
o
-
o
c
n
[
c
-
=
=2
=
o9
-
=<
o8
-
=
-7
3
L
o
=
T
o
8
[
=
0N
o
=
-
c
=
=~
o
=
o
o
=
3
m
=
=<
m
o
c
-
~
o
=
(%]
c
=
o
m
=

DAFTAR LAMPIRAN
Lampiran 1. Timeline. ..........cccoooveeiiiiiiiiiiiiiie ettt 61
Lampiran 2. Kuesioner Pendahuluan. .............ccccooviieiiiiiiiiiiniiieeeeee, 61
Lampiran 3. Sampel Kemasan Awal. .......cc.ccocooeeviiiiniininniniiicccicene 65
Lampiran 4. Kumpulan Kata Kansei Hasil KUESI0NEr. ..t coveevevveeiiiiiieee 66
Lampiran 5. Source Code TEAADE ..o e, 69
Lampiran 6. Pertanyaan Kuesioner Semantic Differential I..............0u. ... 70
Lampiran 7. Datadnput K Medoids. .............co.Sueeiieinieniniiniinieieneene ot 71
Lampiran 8.Source Code KIMedOids. ...........cco...cooeecciiueeeniiaiianieeiieaieeeeees 72
Lampiran 9. Data Input Hieararchical Agglomerative Clustering (HAC). ........ 73
Lampiran 10. Source Code Hieararchical Agglomerative Clustering (HAC).... 74
Lampiran 11. Hasil Evaluasi Konsep Semantic Differential 11............................ 74
Lampiran 12. Source Code DiScrete. ..............cu.....dommneeeedaieebeiie e aine e 75
Lampiran 13. Kode-Kode Setiap Elemen Desaina...........ceceeevvedieenneccdeeenene. 75
Lampiran 14. Source Code Rough Set (Elemen Struktur Kemasan).. c............... 76
Lampiran 15. Source Code Rough Set (Elemen Desain Kemasan)..................... 78
Lampiran 16. Rules Elemen Struktur Kemasan. ... 79
Lampiran 17. Rules Elemen Desain Kemasan. ..o i, 80

Xiv



eyieyer Labap yiwjeyjod wizi edue)

o
-
o
3
Q
c
=2
T
o
=3
o
o
o
~
3
m
-
c
a
=~
o
=
=
m
T
[
=3
=
3
(=}
o9
3
~
o
=3
(=}
£
=
o
-
o
=
-
[
=
5
~
=2
3
Q
[}
=.
S
o
=
o
=
-
o

[
Qoo
8 )
g 25
s @
Qe s
353
5 =
223
=
3 =
& a
3 c
> 3 =
o c
= -~
27
5 =73
3 s
m =ﬁ
=
238
T e s
o ©
8
s52
S 8g
~
"< b
] =2
T
o @ B
Q =]
o o
S =
El'_ i1
8 7
< o
wn (1]
) s
g & £
£ =
e H
- =
o3
= <
s 5
= =
€ 9 3
= =
28
3, o
a
s 2
a —
.
5 5
k]
g ¢
o
~ 3
5 T
T B
- =3
e £
= w0
Q
-
3
=
=
-~
1]
-
7]
-
o
.
[T
=
()
=
w
=
7]
e
-
3
7]
w
D
&
=

=
m
x
n
T
-
8

-]
~
C
©
=
o
3
il
)
=
-
1]
==
EI
~
=
1)
Q
1]
-
i
)
~
o
=
s
<)

—
2
o
-
o
3
o
=
m
3
Q
c
=
T
n
m
o
&
Q,
[
3
o
-
o
c
w
o
c
=
c
=
o
-
<
o
-
&
=
5
-
o
3
T
o
s
m
3
0
o
3
-
c
5
>
o9
3
o
o
=3
3
o
=
~
m
o
c
-
=~
o
=
w
c
3
o
o
=

BAB I PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Persaingan perusahaan manufaktur di Indonesia semakin ketat seiring
terbentuknya Masyarakat Ekonomi ASEAN (MEA). Bidang industri makanan dan
minuman adalah salah satu produk manufacturing yang masih eksis hingga saat ini.
Pertumbuhan industri pada bidang ini semakin meningkat “‘dan memberikan
kontribusi yang signifikan dalam PDB negara. Jumlah industri manufaktur di
Indonesia pada tahun 2023 mencapai 32.193 dan berperan besar. dalam
meningkatkanProduk Domestik Bruto (PDB) sebesar 16,30% [1].

Penyedap rasa atau flavor emhancer adalah salah satu produk manufaktur
yang beredar luas di pasaran. Penyedap rasa merupakan bahan pelengkap pada
masakan yang memberikan, mempertegas, dan menambah aroma serta rasa pada
makanan [2]. Penyedap rasa yang terdapat pada makanan umumnya dihasilkan oleh
senyawa alami dan senyawa sintetis [3]. Senyawa alami didapatkan dari bahan alam
seperti bumbu dan rempah-rempah, sedangkan senyawa sintetis ‘berasal dari
komponen kimia dengan bahan baku dari alam yang diproduksi dan diolah
menyerupai penyedap alami [4]. Sebagai produk manufacturing, produk penyedap
rasa sebagian besar memilikiimerk dan bentuk kemasansacher dengan empat seal
atau dikenal dengan kemasan four seal. Kemasan four seal berfungsi memberikan
perlindungan yang optimal tethadap kontaminasi; kelembapan, oksidasi, kerusakan
fisik, dan menjaga aroma serta kualitas produk dalam jangka waktu yang lama [5].
Kemasan penyedap rasa saat ini berbentuk sac/ier untuk sekali pakai, namun pada
kenyataannya penggunaan produk tersebut tidak langsung habis dan hanya
menggunakan sedikit takaran. Hal tersebut membuat kualitas dari produk-menjadi
rusak dan menurun, seperti terjadi.penggumpalan produk, tumpah; berceceran, dan
lengket. Faktor penyebab penurunan kualitas produk terjadi karena, kemasan
penyedap rasa tidak dapat tertutup rapat dan menyebabkan udara masuk kedalam
kemasan.

Kemasan merupakan salah satu indikator penting yang berfungsi sebagai alat
pemasaran dan identitas merek dagang. Selain bertujuan untuk melindungi produk,

kemasan juga berfungsi sebagai penentu keputusan konsumen dalam pembelian
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suatu produk. Konsumen dapat melihat informasi produk serta segala hal terkait
produk yang dikemas pada kemasan. Kemasan dengan desain menarik menjadi
“silent sales person” bagi suatu produk [6]. Berkaitan dengan hal tersebut, maka
dalam menghadapi pangsa pasar yang semakin kompetitif, para pelaku usaha harus
mampu membuat inovasi dan berimprovisasi dalam meningkatkan kualitas
produknya sehingga bisa menjadi produkyangunggul di‘pasaran. Solusi yang dapat
dilakukan adalah meningkatkan‘dan berimprovisasi dengan kemasan.

Kualitas kemasan™ dapat ditingkatkan dengan membuat winovasi dan
pembaruan mengenai-produk agar dapat menarik daya beli konsumen [7]. Salah
satu upaya dalam meningkatkan daya tarik konsumen yaitu, kemasan harus
memilikivisual yang estetik dan unik [8]. Kemasan dengan visual yang menarik,
memiliki citra yang baik dan berbeda dari desain kemasan produk pesaing lainnya
[9]: Desain merupakan elemen yang mendeskripsikan sebuah kemasan agar pesan
dari produk dapat tersampaikan kepada konsumen. Pembuatan desain, pewarnaan
dan informasi dari suatu produk dapat menciptakan nilai estetik dan menarik minat
daya beli konsumen [10]. Desain kemasan dibuat.berdasarkan bentuk, material,
warna, desain grafis, struktur, dan informasi produk [11].

Desain kemasan yang baik mampu mengekspresikan sebuah produk yang
dapat menciptakan rasa emosional konsumen terhadap produk [12]. Keterkaitan
perasaan emosional konsumen dalam memilih suatu produk menjadi sebuah
pertimbangan dalam membuat kemasan produk tersebut [13]. Salah satu metode
yang digunakan dalam pengembangan kemasan berorientasi berdasarkan preferensi
konsumen adalah Kansei Engineering. Metode Kansei Engineering dapat
memunculkan perasaan emosional antara konsumen dengan produk, sehingga
mampu mendorong  daya.beli konsumen terhadap produk [14]..Penggalian
emosional didasarkan pada““panca. indera manusia,..seperti  penglihatan,
pendengaran, rasa, sentuhan dan penciuman, serta perasaan mendalam
terkait dengan produk [15]. Produk yang dirancang berdasarkan orientasi
konsumen lebih sukses terjual di pasaran, karena mengarah pada kesesuaian
pengembangan kemasan yang diharapkan konsumen [16]. Penerapan metode

Kansei Engineering dalam merancang dan mengembangkan kemasan dapat
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menciptakan desain kemasan berdasarkan preferensi konsumen dengan mengubah
kebutuhan konsumen menjadi spesifikasi produk [14].

Pengembangan kemasan menggunakan Metode Kansei Engineering
dilakukan berdasarkan voice of customer [17]. Penggunaan Kansei Engineering
dengan kombinasi metode statistik lainnya menghasilkan konsep desain dan elemen
yang sesuai dengan keinginan dan kebutuhan konsumen. Salah satu kesuksesan
pengembangan kemasan menggunakan pendekatan Kansei Engineering dengan
kombinasi metodologi sstatistik adalah identifikasi kata Kansei,». menentukan
komponen utama, menentukan konsep desain, dan analisis dimensi atau ukuran
desain produke[15]. Metodoloegi statistik yang telah banyak dikombinasikan dengan
Kansei Engineering di antaranya seperti Quantification Theory Type 1 (QTT-1),
Principal Component Analysis (PCA), Rough Set, Neural Network (NN), Factor
Analysis (FA), Fuzzy Logics, Partial Least Square Analysis (PLS), dan Genetic
Algorithm (GA). Penelitian pengembangan kemasan berbasis Kansei Engineering
sudah banyak digunakan sebagai pedoman dalam pengembangan desain kemasan
suatu produk. Beberapa penelitian yang menerapkan metode Kansei Engineering
dalam ' pengembangan kemasannya, yaitu .pengembangan kemasan produk
handsanitizer yang menghasilkan sepuluh elemen desain sesuai dengan persepsi
konsumen yaitu (bentuk, volume; label, bahan kemasan, warna, fungsi kemasan,
ukuran, tema desain, dan font) [18]. Perancangann konsep desain kemasan kerak
telur yang menghasilkan dua konsep desain ‘kemasan yaitu wuser-firendly-
unsustainable dan standar-simpel [19]. Pengembangan kemasan rujak buah dengan
menghasilkan tiga konsep desain yaitu fresh-practice, sustainable-safety, dan fun-
functional [20]. Perancangan desain kemasan bakso goreng yang menghasilkan
konsep desain kemasan reusable-fungsional sesuai preferensi konsumen:[21]; dan
redesign kemasan keripik singkong.dengan menghasilkan kensep-desain kemasan
sesuai keinginan responden dengan kriteria kemasan berbahan plastik, standing
pouch, bermotif khas, dan warna yang terang [22].

Berdasarkan penyebaran kuesioner yang dilakukan, kemasan penyedap rasa
masih belum memenuhi kepuasan konsumen, sehingga menimbulkan permasalahan
yang harus diperbaiki. Hasil survei yang telah dilakukan terhadap 30 responden

dengan rentang usia 17 — 35 tahun, terdapat 87% responden menilai kemasan
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produk penyedap rasa perlu dilakukan pengembangan kemasan. Berkaitan dengan
hal tersebut, pengembangan kemasan merupakan upaya agar tidak menyebabkan
penurunan kualitas yang berdampak pada kepercayaan konsumen terhadap produk.
Berdasarkan permasalahan yang terjadi, penelitian ini menggunakan metode
Kansei Engineering dengan dibantu beberapa metode statistik seperti, Term
Frequency Inverse Docuument Frequency (TF-IDFE) wuntuk mengkestraksi kata
Kansei. TF-IDF memiliki keunggulan dalam mengidentifikasiwterm-term yang
paling relavan dan memperingkat dokumen berdasarkan tingkat query dan
relavansinya, serta mengurangi term-term yang tidak informatif dalam. preses
pemeringkatan _dokumen [23]. K Medoids dan Hierarchical Agglomerative
Clustering (HAC) digunakan untuk menentukan konsep desain kemasan dengan
membandingkan nilai Mean Silhouette Coefficient. Metode AHC memiliki
keunggulan fleksibilitas dalam memilth metrik atau jarak yang digunakan untuk
mengukur kesamaan data [24]. Sedangkan metode & medoids memiliki keunggulan
dalam menentukan titik data dalam yang representatif dalam meminimalisir jarak
antar data yang lainnnya, hal tersebut lebih baik dibandingkan dengan metode &
means yang hanya mampu menghitung rata-rata jarak seluruh data pada setiap
cluster [25]. Metode Rough Set yang bertujuan untuk-menentukan elemen desain
kemasan. Rough Set dapat digunakan dalam memperbaiki elemen desain kemasan
dan mengatasi ketidakpastian dari dataset [26].. Kombinasi dari metode-metode
yang digunakan juga belum pernahdilakukanpada‘penelitian sebelumnya.
Penelitian ini bertujuan untuk mengidentifikasi dan menyeleksi kata Kansei
yang telah diperoleh menggunakan metode TE-IDE. Kata Kansei terpilih kemudian
akan diekstraksi dengan metode Hierarchical Agglomerative Clustering (HAC) dan
K Medoids untuk 'menentukan konsep desain. Konsep yang telah diperoleh akan
dievaluasi dengan sampel kemasan.untuk menentukan elemen desain dengan

menggunakan metode Rough Set.
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1.2 Perumusan Masalah

Berdasarkan permasalahan yang terjadi, dapat dirumuskan beberapa masalah

pada penelitian ini:

1.

Kata Kansei apa saja yang repsentatif terhadap produk Penyedap rasa
berdasarkan hasil pengolahan menggunakan metode TF-IDF?

Bagaimana menentukan konsep.desainidengan menggunakan perbandingan
metode K Medoids dan-HAC?

Bagaimana hasil-akhir rancangan desain kemasan dengan menggunakan
kombinasimetode Kansei (TF-IDF, K Medoids, HAC dan Rough Set) dalam

perancangan dan pengembangan produk penyedap rasa?

1.3 Tujuan Penelitian

Berdasarkan masalah yang telah dirumuskan di atas, tujuan dari penelitian ini

adalah sebagai berikut:
1.

Mengidentifikasi kata Kansei untuk mendapatkan hasil konsep desain
terpilih menggunakan metode Term Frequency Inverse Document
Frequency (TF-IDF), K Medoids dan__Hierarchical' Agglomerative
Clustering (HAC)?

Menganalisis elemen desain menggunakan Rough Set.

Membuat desain kemasan dan mock up rancangan produk penyedap rasa.

1.4 Manfaat Penelitian

Berdasarkan permasalahan dan tujuan di atas, terdapat beberapa manfaat yang

dalam penelitian ini:

1.

Meningkatkan pengetahuan dan sebagai referensi mengenai pengembangan
desain kemasan menggunakan metode TF-IDFE, K.Medoids, HAC dan
Rough Set, pada proses pengembangan kemasan berbasis Kansei
Engineering.

Memberikan rekomendasi hasil perancangan desain ulang kemasan sesuai

dengan preferensi konsumen.

3. Meningkatkan kualitas dan mengatasi permasalahan produk.
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1.5 Ruang Lingkup Penelitian
Berkaitan dengan permasalahan yang ada, dibutuhkan batasan terhadap
masalah pada penelitian ini, batasan tersebut antara lain:
1. Penelitian ini berfokus pada pengembangan kemasan penyedap rasa dengan

bahan material plastik.
2. Terdapat beberapa metode yang dig ' m penelitain ini seperti,
Term Frequency Inver. Frequency( F-1D ]

dan Rough Se
3. Output asilkan berupa mockup 3D.
itian ini tidak t

nden pada pen

iaya un
adalah

produk penyedap rasa minimal tiga

POLITEKNIK
NEGERI
JAKARTA
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BAB V SIMPULAN DAN SARAN

5.1 Simpulan

Berdasarkan hasil penelitian analisis dan pengolahan data yang dilakukan

pada kemasan penyedap rasa, dapat disimpulkan.bahwa:

1.

Hasil identifikasi kata Kamsei-dengan menggunakan metode TF-IDF, K
Medoids, dan HAC.diperoleh 23 kata Kansei dengan bobot.tertinggi. Hasil
analisis konsep.desain menggunakan HAC lebih optimal dibandingkan
dengan K Medoids. Hasilsanalisis tersebut dibuktikan dengan nilai Mean
Silhouette Coefficient HAC lebih tinggi sebesar 0,76, dibanding K Medoids
yang hanya 0,63. Hasil eluster dari analisis HAC menghasilkan konsep
“fungsinal-inovatif”, sedangkan untuk  ‘hasil = cluster 'K [Medoids
menghasilkan konsep.“‘fungsional-sustainable”: Hasil konsep kemudian
dilakukan asistensi dengan expert panclis dan mendapatkan kesimpulan
konsep desain kemasan untuk produk penyedap rasa adalah “‘fungsional-
movatif”.

Hasil pengolahan elemen desain kemasan menggunakan metode Rough Set,
masing-masing analisis elemen kemasan menghasilkan 7 rules untuk
elemen struktur kemasan dan 7 rules untuk elemen desain kemasan. Elemen
terpilih dalam analisis' Rough Set berdasarkan nilai supportSize, laplace
estimate, dan nilai confidence tertinggi dalam rules. Hasil analisis diperoleh
konsep ‘desain “fungsional” yang terdiri dari _body shape “cylinder”,
shoulder. “straight”, heel “‘rounded”, features “none”, closure “flap male
closure”, surface design “label”, warna background “perpaduan merah &
putih”, serta gaya.desain “moderen’.

Pengembangan desain kemasan produk penyedap rasa berhasil dilakukan
dengan metode Kansei Engineering. Hasil mock up kemasan baru berhasil
mengatasi keluhan dan mampu memenuhi keinginan serta kebutuhan

konsumen.
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5.2 Saran

Berdasarkan penelitian ini terdapat beberapa saran yang dapat diusulkan

untuk penelitian selanjutnya:

X
o
=
.
o
g

1. Menggunakan pertanyaan kuesioner pendahuluan yang lebih spesifik dan

melakukan uji validitas agar data kuesi pendahuluan lebih valid.

3. Menggunak !
lebih terb an.
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Lampiran 4. Kumpulan Kata Kansei Hasil Kuesioner.

Dataset

Gurih, asin, sulit untuk disimpan.Sulit ditutup kembali, material tidak kokoh, desain kurang
menarik. Penambahan fitur kemasan seperti botol dengan tutup berlubang, material bisa didaur
ulang dan kokoh

Rasanya asin, produknya cepet mengeras, desain kemasan cukup lengkap, desainya modern.
Setelah digunakan gabisa ditutup Kembali, pinggiran kemasan tajam, buka kemasan harus
digunting dulu. Menggunakan kemasan botol plastik, fitur pembuka/penutup di gunakan, desain
bikin selengkap dan semenarik mungkin,

Gurih, bubuk, aromatik, tidak«praktis, ringkih. Tidak memungkinkan wuntuk penggunaan
berkali(tidak memiliki sistem penguncian), tidak ada sobekan untuk memudahkan pembukaan.
menggunakan botol dengan tutup berlubang, karena memungkinkan penggunaan berulang dan
terlihat lebih kokoh dalam melindungi isi produk

Asin, gurih, wangi sapi, enak,micinbanget, bubuk, kemasan tipis: Kemasan tipis, gak bisa ditutup
kembali sehingga produk nya JKketika sudah dibuka akan teroksidasi, ketika dibuka harus
menggunakan tools digunting, merubah bentuk produk ketika sudah di buka. Ubah bentuk
menjadibotol yang kecil aja, ada tutup nya bisa di tutup buka biar produknya gak teroksidasi dan
berubah contoh nya seperti botol dengan tutup berlubang, desain nya kekinian lagi

kalo buat kadar sedikit beli yang kecil itu pak, yaitu ruginya kadang tumpah atau ilang ntah
kemana besoknya atau ngegumpal. gampang tumpah atau kadang ilang, dan rugi juga kalo
gumpal. menggunakan botol dengan tutup.berlubang sehingga lebih praktis

Sedap, bubuk, gurih, kecil. Bentuk sachet kadang-menyulitkan ketika dibuka, terlalu kecil, &
tidak maksimal melindungi isi. menggunakan botol dengan tutup berlubang karena praktis dan
mudah digunakan

kemasan penyedap rasa yang berbentuk sachet ini.emang menyulitkan konsumen ketika ingin
menyimpannya kembali, tidak adanya fitur untuk menutup kemasan-ketika sudah selesai dipakai
dan masih ada sisa. isi produk pada kemasan seperti ini mudah menggumpal. kemasan yang sudah
terbuka tidak dapat melindungi isi produk dengan baik karena.isi-produk sering mengalami
penurunan kualitas seperti menggumpal. kurang praktis, kurang memudahkan konsumen dalam
proses penggunaan. menurut saya inovasi yang dapat diterapkan untuk produk penyedap rasa
adalah seperti botol dengan bentuk kotak dengan tutup berlubang. kemasannya berbentuk botol
dan transparan, praktis, mudah disimpan, terdapat label kemasan yang informatif, dan desain
ilustrasi yang menggambarkan isi produk

rasa, aroma dan tekstur dari penyedap rasa tsb sudah baik, kemasannya pun cukup mudah untuk
di buka dan disimpan. dengan kemasan penyedap rasa yang sekarang, sering kali isi dari kemasan
tsb menggumpal ketika sudah terbuka dan didiamkan dalam beberapa waktu sehingga isinya jadi
sulit untuk di keluarkan. karena isinya seringkali menggumpal, ada baiknya isi dari penyedap rasa
tsb di padatkan, jadi penggantian kemasan tablet yang isinya dipadatkan sepertinya cukup bagus,
atau penggantian seperti kemasan tablet dan isinya bubuk juga bisa menjadi solusi.

Kemasan cukup bagus. Kalau sudah terbuka , sisanya bisa menggumpal. Menggunakan botol
dengan tutup berlubang

setiap penyedap memiliki eirikhas masing", saya sering menggunakan penyedap.merk Penyedap
Rasa rasa ayam karna untuk memasak tumisan atau sayur-itu lebih cocok karna bau nya tidak
terlalu menyengat dan hanya sedikit merubah warna masakan, kalau untuk memasak daging saya
menggunakan rasa sapi karna bau nya lebih strong juga merubah warna kuah masakan. untuk
tekstur Penyedap Rasa lebih lembut dibanding Penyedap Rasa,menurut saya rasa Penyedap Rasa
terlalu asin. untuk kemasan sama saja dua" nya,saya harus memindahkan penyedap ke wadah
tertutup agar tidak menggumpal.Tapi untuk material kemasannya Penyedap Rasa lebih kemasan
nya lebih tebal dibanding Penyedap Rasa sekian pendapat saya,terimakasih. kemasan rencengan
gak ada ziplock nya,kalau ada ziplock mungkin saya ga perlu menggunakan wadah tertutup untuk
menyimpannya. saya lebih suka kemasan yang berbentuk tablet karna sepertinya itu sudah ditakar
untuk sekali masak,jadi gak bakal ada sisa penyedap yg di pakai keesokan harinya.
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menurut pendapat saya, penyedap rasa ini sudah baik dalam menyempurnakan rasa semua
masakan, untuk desain kemasan sudah bagus, namun dari segi bentuk kemasan perlu ada
perubahan. sering tumpah, isi terkadang menggumpal jika produk tidak disimpan dengan baik,
bahkan sebelum produk dibuka ada yang sudah menggumpal, untuk produk Penyedap Rasa
kemasannya termasuk tipis jadi mudah robek. inovasi kemasan produk tersebut harus ada penutup
& harus menambahkan fitur yang berguna saat penuangan isi agar tidak terlalu berlebihan
penggunaannya.

Tidak tahan lama, tidak praktis, tidak ramah lingkungan karena menimbun sampah banyak. Tidak
tahan lama. Scharusnya ada penyckat atau wadah™ygu.disiapkan oleh pihak pengemas.
menggunakan botol dengan tutup berlubang agar dpt menyimpan produk lebih lama, kedap udara,
tinggal membuka tutup kemasan dan menaburkannya dgn hati-hati sehingga tidak membutuhkan
sendok untuk mengambil

Sangat bermanfaat meningkatkan cita rasa makanan menjadi lebih gurih. Untuk kebutuhan yang
sedikit lebih ekonomis menggunakan kemasan yang kecil. Kemasan sachet mudah.tumpah &
lembab jika terkena cairan sehingga isinya menggumpal. Kemasan botol dengan tutup berlubang

Selain tidak bisadigunakan untuk jangkaswaktu yang lama kemasan penyedap rasa diatas susah
untuk disimpan apabila tidak langsung habis digunakan hal ini tentunya berpengaruh terhadap
rasa dan kualitas dari produk yang menjadi menggumpal bahkan berair. Susah disimpan, salah
satu produk diatas memiliki kemasan yang mudah sobek. Dilihat dari bentuk serta kegunaannya
menurut: saya bentuk kemasan botol berbentuk kotak dengan tutup berlubang yang dapat
digunakan untuk mengurangi permasalahan yang ada, hal ini dikarenakan bentuk sepertiitu akan
lebih mudah digunakan dan tidak berantakan, dengan desain tutup seperti diatas juga akan
menjaga kualitas produk.

kemasan simple. tidak dapat ditutup kembali setelah digunakan, kurang efisien. Sebaiknya
kemasan diubah menjadi bentuk tabung yg memiliki tutup

Kemasan Penyedap Rasa sulit dibuka, rasa produk Penyedap Rasa lebih gurih dibandingkan
Penyedap Rasa. Sulit dibuka dan ditutup kembali, tidak bisa ditaro dengan posisi berdiri, produk
terkadang bisa berceceran, dan tidak praktis. Mungkin kemasan dapat diberikan fitur penutup
sehingga bumbu tetap terjaga rasa dan teksturnya

kemasan penyedap rasa tersebut terlihat sangat kurang memadai, penggunaannya tidak efektif
untuk jangka pendek maupun jangka panjang, karena setelah kemasan tersebut dibuka untuk
digunakan, kemudian ingin digunakan lagi keesokannya, kualitasnya sudah sangat menurun dan
sulit untuk digunakan karena bumbu nya sudah menggumpal. walaupun sudah di ikat rapat
menggunakan karet, namun partikel-partikel udara: masih bisa  masuk melalui celah-celah
kemasan yang tidak kita sadari, hal tersebut.yang ;membuat isi produk mengalami penurunan
kualitas. selain itu, kemasan seperti itu sangat terlihat berantakan dan kotor. saya cukup sering
menggunakan penyedap rasa dengan kemasan seperti itu, dan kerap kali saya merasa kesal karena
baru dipakai sedikit dan disimpan sebentar, sudah menggumpal; bikin dapur terlihat tidak rapih
pula. apalagi kalau mau masak telur, kalau isi_produk nya sudah menggumpal, rasa yang
ditimbulkan jadi tidak merata, alhasil telur yang dimasak ada bagian yang asin dan ada yang
tawar. Kemasan tube terlihat paling cocok untuk dilakukan perubahan. asalkan tutup kemasan
seperti itu dibuat sangat rapat sechingga tidak ada celah untuk membuat isi produk menggumpal.
selain itu terlihat botol kemasan tersebut memiliki 2 bentuk cara pengeluaran isi produk yang
berbeda, sangat terlihat cocok digunakan sebagai opsi pemakaian sedikit dan pemakaian banyak.

Mengenai kemasan sendiri, penyedab.rasa.cukup sulit untuk disimpan~kembali atau agar
penyedap rasa itu terjaga, karena saat penutup dari kemasan tidak rapat membuat tekstur
penyedap rasa menjadi menggumpal. untuk kemasan sendiri mungkin dapat di tingkatkan di mana
kemasan bisa menjaga tekstur dari penyedap rasa itu sendiri, sebelum atau sesudah digunakan
sebagian. menurut saya pribadi kemasan tube ini cukup baik untuk digunakan sebagai kemasan
penyedap rasa, dikarenakan dengan bentuknya yang simpel dan terdapat tutup yang terlihat rapih
ini lebih dari cukup

Dari segi rasa bisa dibilang masih sama, namun ada perbedaan tekstur dari penyedap rasa yang
sudah dibuka dan kemudian disimpan. Kalo sedang buru buru, kadang susah dibuka. Sisa
penyedam rasa yang belum terpakai kalo tidak disimpan hati hati, bisa tumpah berantakan.
Mungkin bisa dengan botol plastik kecil dengan tutup, dan jaring jaring agar, bisa mengotrol
bubuk yg keluar dari botol agar tidak terlalu berlebihan.
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produk ini tidak menggunakan bahan pengawet. Penyedap makanan ini juga mudah larut dalam
masakan dan dapat membuat masakan menjadi lebih gurih meski hanya digunakan sedikit saja.
Produk ini banyak varian yang membuat makanan lebih pas rasanya. Agar penggunaan agar lebih
efisien lebih baik menggunakan tempat yang terdapat tutup nya, agar bisa dibawa kemanapun
dan lebih tahan lama saat digunakan. Berdasarkan yang saya lihat di dapur, saat menggunakan
kemasan yg saat ini yaitu sachetan saat digunakan dibagian ujung atau tempat dimana bumbu nya
akan digunakan, saat habis digunakan itu akan mengeras dibagian ujungnya karena lembab
terkena udara.

Desain kemasan menarik dan unik, rasa gurih. Kemasan'tidak bisa di tutup kembali dan kemasan
memiliki ukuran yang kecil. Kemasan yang memilikiukuran cukup'besar dengan material plastik
berbentuk tube

penyedap sangat membantu untuk.menambahkan citra rasa masakan untuk.menjadi lebih sedap,
dan menambahkan kesan aroma & yg lebih berkaldu. menurut saya dlm kemasan Penyedap Rasa
bisa lebih dikembangkan lagimenjadi lebih baik, karna menurut saya kemasan Penyedap Rasa
lebih cepat membuat bubuk penyedap menggumpal karena saya setelah menggunakan hanya di
taro diselipkan ditempat berbumbuan, sdgkan untuk Penyedap Rasa tidak cepat menggumpal.
untuk segi teksturmya menurut saya semua dpt larut & tercampur, di masakan dengan baik.
keluhan saya untuk kemasan pada Penyedap Rasa, karena gampang menggumpal dlm sehari
setelah digunakan. menurut saya untuk inovasi kemasan yang dpt diterapkan sebagai pengganti
yg lebih baik yaitu dalam kemasan botolan, tapi terkandang untuk kemasan yg lebih bagus harga
penyedap juga lebih mahal. menurut saya kemasan yg saset bisa di inovasi kan didlm nya bs
menggunakan aluminium foil dan di atas bisa menggunakan kliping seperti wadah obat, krna
setelah membukanya bisa menutup lebih rapat biar tidak gampang menggumpal

Material kemasan terbuat dari bahan yang kedap udara agar menghindari kelembaban, saat
kemasan di buka udara dapat masuk dan membuat kelembaban di dalamnya sehingga membuat
penyedap rasa berubah tekstur hal ini bisa di minimalisiv dengan kemasan ziplock. Jika kita
simpan di tempat terbuka maka tekskur akan.cepat berubah atau menggumpal sehingga
mempengaruhi kualitas produk maka dari itu beberapa orang yang membeli dalam jumlah yang
banyak memindahkannya ke dalam wadah kedap udara agar kualitas tetap terjaga. Menurut saya
kemasan dengan menggunakan material plastik lebih dapat mengatasi masalah tersebut atau
sebagai opsi agar harga lebih terjangkah bisa menggunakan berbagai ide kemasan di atas dan di
tambahkan gel penyerap kelembaban agar kualitas produk lebih terjaga dan tidak berubah tekstur.

Harusnya kemasan menggunakan material ramah lingkungan, klaim dari masing-masing produk
terlalu berlebihan. Jika terkena suhu ‘ruang, isi menjadi basah, warna dari Penyedap Rasa
mempengaruhi warna masakan. Menurut saya kemasan tube dengan leher yang praktis cocok
untuk dijadikan referensi kemasan produk penyedap-rasa; karena bentuknya yang simpel dan
efisien.

Penyedap Rasa membuat makanan tidak hambar, lebih beraroma harum masakan, tekstur yang
halus, bentuk kemasan yang hampir sama semua, desain yang menarik, perlu adanya tempat
untuk menyimpan produk, produk mudah tumpah: saat/selesai digunakan, material kemasan
berbahan plastik. © Keluhanan menyababkan sering terjadinya tumpah. Kemasan harus
dikembangkan lagi segingga tidak mudah tumpah.

Menurut saya beberapa makanan yang menggunakan penyedap rasa ini rasanya memang seperti
lebih enak atau lezat, saya biasanya menggunakan Penyedap Rasa untuk penyedap rasa: Penyedap
Rasa ini menurut saya lebih.enak dari pada penyedap rasa yang lainnya, akan tetapi untuk-tempat
penyimpanan Penyedap Rasa ini sangat rewel-karena jika terkena angin‘atau tidak terkena udara
akan lembap. Lalu Penyedap Rasa mecin ini menurut saya rasanya terlalu pekat ketika di campur
ke kuah bakso, sedikit atau banyaknya mecin yg di gunakan menurut saya rasanya tidak terlalu
enak. Penyedap Rasa atau Penyedap Rasa ini mudah menggumpal, Sedangkan penggunaan mecin
ini kadang membuat rasanya sedikit aneh. Menurut saya kemasan Penyedap Rasa ini sebaiknya
di modifikasi menjadi kemasan botol juga, karena untuk pembelian Penyedap Rasa yang besar
itu kadang kita harus menggunakan botol sendiri yang mungkin kadang tidak cocok pada
Penyedap Rasa sehingga terjadi gumpalan.

Bentuk kemasan sangat simpel, sangat mudah dalam penyajiannya, penyimpanan juga sangat
mudah, akan tetapi jika kemasan tidak tertutup rapat penyedap rasa menjadi lembab / basah dan
tidak dapat di kemudian hari. Keluhanan menyababkan sering terjadinya tumpah. Harus ditutup
rapat dengan menggunakan karet ikat atau lainnya jika tidak sering menyebabkan penyedap rasa
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menjadi lembab/basah dan tidak dapat digunakan di kemudian hari. Bentuk kemasan dapat diubah
menjadi lebih baik dari kemasam sebelumnya, seperti pada contoh referensi di atas berbentuk
botol dll mudah di tuang mudah di tutup dan aman tidak menyebabkan lembab ataupun basah
pada penyedap rasa sehingga dapat digunakan di kemudian hari.

Penggunaan penyedap yang tidak langsung habis, ketika digunakan kembali tentu ada perbedaan
terutama yaitu dari segi tekstur akan menjadi menggumpal dan keras. Dari sisi negatif, ketika
kemasannya sachet itu ada kemungkinan menggumpal pada saat penggunaan penyedap yang
berulang ketika hanya diikat menggunakan karet.. Di lain sisi dengan kemasan sachet itu praktis
bisa dibawa kemana - mana dan tidak menguras tempatuntuk menbawannya. Dari beberapa ide
inovasi diatas, kembali pada fungsi kemasan sendiri-itu bagaimana penggunaan yang baik dan
aman untuk makanan terutama kesehatan seriap orang.

Rasanya gurih dan kemasannya menarik. Tidak bisa di tutup kembali. Dilakukan penggantian
bentuk kemasan menjadi bentuk tube dan memiliki fitur penutup.

Rasanya asin, menggunakan kemasan sachet, menggunakan plastik. Kemasan sachet tidak bisa
ditutup lagi, kemasan sachet tidak bisa berdiri tegak. Kemasan diganti menggunakan Kemasan
botol/tabung yang' memiliki fitur penutup. pada bagian tutup botol dan pada bagian penutup diberi
lubang kecil-keciluntuk memudahkan ketika menuang penyedap rasa:

Lampiran 5. Source Code TE-IDE.

import pandas as pd

import re

import nltk

from nltk.corpus import stopwords

from nltk.stem import PorterStemmer

from Sastrawi.Stemmer.StemmerFactory import StemmerFactory
from sklearn.feature extraction.text import TfidfVectorizer
import json

# Membaca file CSV
df =pd.read csv('DataKW - Sheetl.csv')
data = df]'Dataset']

# Preprocessing data
data = data.str.lower()

data = data.str.replace(r"[AN\w\s']", " "', megex=True)
data = data.str.replace(r"\d", " ", regex=True)
data = data.str.replace(r"\s+", " ", regex=True)

# Download stopwords

nltk.download('stopwords')

stop_words_eng = set(stopwords.words(‘english'))
stop_words_id = set(stopwords.words('indonesian'))

# Proses review
corpus =[]
for 1 in range(len(data)):
review = re.sub('[a-zA-Z]', ', data[i])
review = review.lower().split()
ps = PorterStemmer()
# Menghapus kata-kata yang tidak diinginkan
factory = StemmerFactory()
stemmer = factory.create_stemmer()
review = [stemmer.stem(word) for word in review if word not in stop_words_eng and word
not in stop_words_id]
review = '"join(review) # Menggabungkan kata-kata yang tersisa menjadi kalimat
corpus.append(review)
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# Stemming Bahasa Indonesia
stemmer_id = StemmerFactory().create_stemmer()

# Memproses data dengan stemmer Bahasa Indonesia
data = data.apply(stemmer_id.stem)

# Membuat vektor TF-IDF

vectorizer = TfidfVectorizer(max_features=None)

document_vector 1 = vectorizer.fit_transform(corpus) #Menggunakan corpus yang telah
disaring

# Menyimpan vektor dalam format JSON
json.dump(document_veetor: 1.toarray().tolist(), open("vector 1.json", "w"))

# Membuat kamus kosakata
vocab_1 = vectorizer.vocabulary
json.dump(voeab 1, open("vocab_1.json", "w"))

# Menghitung jumlah kemunculan tiap kata
sums 1 = document_vector_1.toarray().sum(axis=0)
dict.data 1= {

"term": [],

"rank": []

}

# Mengisi kamus dengan token dan peringkatnya
for token, i in vocab_1.items():

dict data 1["term"].append(token)

dict data 1["rank"].append(sums_1[i])

# Membuat DataFrame dan menyimpannya ke dalam file CSV
dataframe 1 = pd.DataFrame(dict data_1).sort values(by="term").resct index(drop=True)
dataframe 1.sort_values(by="rank", ascending=False).to.csv('ranking_3.csv", index=Falsc)

Lampiran 6. Pertanyaan KuesionerSemantic Differential 1.

Bagaimana pendapat Anda terhadap kemasan Sampel 3 ini? »
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Lampiran 8. Source Code K Medoids.

library(factoextra)
library(cluster)
library(readxl)

data <- read xIsx("F:/SKRIPSI/Konsep Desain/Medoids.xIsx", col names = FALSE)
head(data)

# Menghapus nilai yang hilang dan mens
data <- na.omit(data)
data <- scale(data)
head(data)

# Tentukan jum er yang optimal menggunak etode WSS dan Silhouette

in k-medoids, mi 7a den
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'Fuclidean')

r
1

’
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AC23")
labels,
(AHC)

disp (['Mean Silhouette Coefficient

spondan

R

r

r

r

'maxclust', 2);
silhouette (XY,

’

mean (silhouette values)

squareform (distance)
pddst(data))
Hitung label eluster dari dendrogram

close all
pdist (XY)

’

cluster (Z,

xlsread('pimenl2.xlsx',1, 'Bl

data;

clear

linkage (XY, 'average')

Compute the copheneticicorrelation coefficient
cophenet (Z,
num2str (mean silhouette) ]);

’

Tampilkan rata-rata Silhouette Coefficient
Display the cophenetic correlation coefficient

HitungsSilhouette Coefficient
mean silhouette

silhouette values

dendrogram(Z, 'ColorThreshold"', 'default'y
disp (['Cophenetic correlation coefficient

title ('Kelompok Kata Kansei') ;

hold on
ylabel ('Jarak Antar?Kata?Kansei')

distance
ditance matrix
xlabel ('Kata Kansei')

clc
data
XY
labels

%
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o
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Lampiran 10. Source Code Hieararchical Agglomerative Clustering (HAC).
warning off all

Lampiran 11. Hasil Evaluasi Konsep Semantic Differential 11.

Samp.
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Lampiran 12. Source Code Discrete.

eyieyer Labap yiwjeyjod wizi edue)

aE
Q
~
N
N =T =g library(readx])
Op0ol ?{- &  library(RoughSets)
) ¥y e g 0 3 data<-read_excel("F:/RunningRST/DataRunningRST.xIsx", sheet = "inputdiskrit")
g 2 c§ 3 T = print(data)
3 5 £3 ® X  data <- SF.asDecisionTable(dataset = data)
g § %é ? cut.valuesl <- D.discretization.RST(data,type.method.= "unsupervised.quantiles",nOfIntervals =
% =3 Bc = 2)
E = E E ® datanewl <- SF.applyDecTable(datascut.values1)
; ; 5 §_ § write.csv(datanew1,file = "discret.csv")
3288 ®
E— -.,Er_ %F g % Lampiran 13. Kode-Kode Setiap Elemen Desain.
8 Sa
g % é’ g ?; Elemen Desain Kode Angka Jenis Elemen
T3S — 1 Cylinder
235 v 2 Cylinder Waisted
S22 g’}- 3 Cylinder Jagged
s 8 a7 - Body Shape (X1) 4 French Square
a s Be m 5 Bulbous
n o 39
T3 T g 6 Hexagon
‘E. 5 EE 7 Blister
a BEC ! Hat Round
&+ 530 raig
E % _-g_g Shoulder (X2) 3 Rounded
2 %23 4 None
= 1 Half Round
5 ; 5 3 2 Rounded
5282 Heel (X3) 3 Straight
S L ?_2_ 4 None
£ 530 1 Label
#3523 . 2 Direct Printin
38 47 SR e X9 3 Label Full Color
s 23 4 None
g- §§ 1 Perpaduan Merah & Putih
T & 2 Perpaduan Hitam & Oren
E_ % ; 3 Perpaduann Cokelat & Kuning
=0 § - 4 Perpaduan Biru & Putih
o =@ 5 Hitam
: i Background Color (X5 6 Cream
g % g ackground Color (X5) 7 Hijau
g 8 Abu-abu
g 9 Putih
& 10 Biru
5 11 Kuning
= 12 None
3 1 Vintage
§ 2 Minimalist
2 Design Style (X6) 3 Elegant
§ 4 Modern
= 5 None
g 1 Springkler
:,—’ Features 2 Window
F 3 Springkler & Window
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Grinder Cup
None

Flap Male Closure
Threaded
Cork Cup

Dual Door Closure
Lug Cup

Half Flap Male
Twist Cap
Other

Closure

0 [[Q (NN | (W= ||~

Lampiran 14. Source Code'Rough Set (Elemen Struktur Kemasan).

# Langkah 1: Instal library yang diperlukan jika belum terinstal
# Ipip install pandas

# Langkah 2: Import library yang diperlukan
import pandas as pd

# Langkah 3: Muat dataset darifile CSV (gantilah'inputan.csv'dengan nama file yang
Ssesuai)
df = pd.read_csv (‘struktur:esv')

# Tampilkan nama-nama kolom dalam datasct untuk verifikasi
print("Kolom dalam dataset:", df.columns)

# Langkah 4: Definisikan atribut dan keputusan
attributes = df.columns.drop (‘Konsep Design') # Ambil semua kolom kecuali 'Konsep'
decision = 'Konsep Design'

# Langkah 5: Buat fungsi untuk menemukan aturan Rough Set dengan nilai Laplace,
Support Size, dan Confidence
def find rules(df, attributes, decision):

rules = []

unique_ decisions = df[decision].unique()

total_examples = len(df)

num_classes = len(unique  decisions)

# Cari kombinasi unik dari atribut
unique_combinations = dffattributes].drop duplicates()

laplace seen = set()

for , combination in unique_combinations.iterrows():
condition = pd.Series([True] * len(df))
antecedent = [|
for attribute in attributes:
antecedent.append(f" {attribute } ({combination[attribute]})")
condition = condition & (df[attribute] == combination|[attribute])

antecedent_str =" AND ".join(antecedent)

for decision_value in unique_decisions:
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rule_support_size = len(df[condition & (df[decision] == decision_value)])
total_support_size = len(df[condition])
if total _support_size == 0:

continue # Skip if no support for this combination

laplace value = (rule support size + 1)/ (total support size + num_classes)
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if laplace value in laplace seen:
continue # Skip if this Laplace value has been seen

laplace seen.add(laplace value)
confidence = rule. support_size / total support_size

rule ={" {antecedent_str} => {decision}({decision_value})"
rules.append({

‘rule': rule,

'support_size': tule_support_size,

'laplace': laplace_value,

'confidence': confidence

1)

eyieyer Labap yiwjeyjod wizi edue)

return rules

# Langkah 6: Hasilkan aturan
rules = find_rules(df, attributes, decision)

# Langkah 7: Tampilkan semua aturan yang dihasilkan
print("Daftar Aturan:")
for rule in rules:
print(f'Rule: {rule[rule"]}, Support Size: {rule['support_size'|}, Laplace:
{rule['laplace']:.4f}, Confidence: {rule['confidence']:.4f}")
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# Langkah 8: Mengurutkan aturan berdasarkanprioritas: Laplace (turun-naik), Support
Size (turun-naik), Confidence (turun-naik)

sorted rules = sorted(rules, key=lambda x: (x['laplace'], -x['support_size'], -
x['confidence']), reverse=True)

# Langkah 9: Memilih aturan terbaik (misalnya, aturan pertama setelah diurutkan)
if sorted rules:
best rule = sorted_rules[0]
print("\nBest Rule based on Laplace, Support Size, and-Confidence:")
print(f"Rule: {best rule['rule']};.Support Size: {best rule['support size'|}, Laplace:
{best_rule['laplace']:.4f}, Confidence: {best rule['confidence']:.4f}")
else:
print("\nTidak ada aturan yang dihasilkan.")
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Lampiran 15. Source Code Rough Set (Elemen Desain Kemasan).

# Langkah 1: Instal library yang diperlukan jika belum terinstal
# Ipip install pandas

# Langkah 2: Import library yang diperlukan
import pandas as pd

# Langkah 3: Muat dataset dari file CSV-(gantilah "inputan.esv' dengan nama file yang
sesuai)
df = pd.read_csv ('desain.csy’)

# Tampilkan nama-nama kolom dalam dataset untuk verifikasi
print("Kolom dalam.dataset:", df.columns)

# Langkah4: Definisikan atribut dan keputusan
attributes = df.columns.drop (‘Konsep Design') # Ambil semua kolom kecuali 'Konsep
decision = 'Konsep Design'

# Langkah 5: Buat fungsi untuk menemukan aturan Rough Set dengan nilai Laplace,
Support Size, dan Confidence
def find_rules(df, attributes, decision):

rules =[]

unique decisions = dffdecision].unique()

total examples = len(df)

num_classes = len(unique_decisions)

# Cari kombinasi unik dari atribut
unique._combinations = dffattributes].drop _duplicates()

laplace_seen = set()

for , combination in unique combinations.iterrows():
condition = pd.Series([ True] * len(df))
antecedent = []
for attribute.in attributes:
antecedent.append(f" {attribute} ({combination[attribute]})")
condition = condition & (dffattribute] == combination[attribute])

antecedent_str="AND ".join(antecedent)

for decision_value in unique_decisions:
rule support_size = len(df[condition & (df[decision] == decision_value)])
total _support_size = len(df[condition])
if total _support_size == 0:
continue # Skip if no support for this combination

laplace value = (rule_support_size + 1) / (total support_size + num_classes)

if laplace value in laplace seen:
continue # Skip if this Laplace value has been seen



eyieyer Labap yiwjeyjod wizi edue)

o
.
[
3
(=]
=
=,
T
o
=
:I'-
Q.
o
-~
=
[1°]
-
=
g,
-~
]
=]
e
1]
T
1)
=
2
=
(=]
o
=
<
o
=
(e}
s
3,
o
-
o
=L
=3
[
-~
5
-~
=
D
(=
[
=
L
o
=~
o
-
-
o

L
Qoo
8 )
3 05
5 2 @
Qe s
35%
o E
223
=
3 =
& a
3 c
= =
o £
= | -~
27
S =8
3 =
e 5
238
e E
o ©
=
s52
\< —
W @
g_ =2
o @7
Q= 3
o [
S =
EJ'_ i1
& Z
< o
wn (1]
D B 5
£35E
e H
- =
F
2 o<
<
o B
= =
€ 9 3
=55
28
3, o
a
s 2
a —
.
5 5
o
g ¢
= 5
5 T
g ®
- =3
e £
= w0
Q
-
3
=
=
-~
1]
-
7]
-
o
.
[T
=
()
=
w
=
7]
T
=
3
7]
w
D
&
=

79

laplace seen.add(laplace value)
confidence = rule_support_size / total_support_size

rule = {" {antecedent_str} => {decision}({decision_value})"
rules.append({

'rule': rule,

'support_size': rule _support_size,

'laplace': laplace value,

'confidence': confidence
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return rules

# Langkah 6: Hasilkan aturan
rules = find_rules(df, attributes,.decision)

# Langkah 7: Tampilkan semua aturan yang dihasilkan
print('Daftar Aturan:")
forrule in rules:
print(f"Rule: {rule['rule']}; Support Size: {rule['support _size']}, Laplace:
{rule['laplace']:.4f}, Confidence: {rule['confidence']:.4f}")

# Langkah 8: Mengurutkan aturan berdasarkan prioritas: Laplace (turun-naik), Support
Size (turun-naik), Confidence (turun-naik)

sorted rules = sorted(rules, key=lambda x: (x['laplace'], -x['support_size'], -
x['confidence']), reverse=True)

# Langkah 9: Memilih aturan terbaik (misalnya, aturan pertama setelah diurutkan)
if sorted rules:
best rule = sorted rules|[0]
print("\nBest Rule based on Laplace, Support Size, and Confidence:")
print(f'Rule: {best_rule['rule']}, Support Size: {best rule['support size'|}, Laplace:
{best_rule['laplace']: 4f}, Confidence: {best rule['confidence']|:.4f}")
else:
print("\nTidak ada aturan yang dihasilkan.")

Lampiran 16. Rules Elemen Struktur Kemasan.

Rules
Rule: Body Shape (1) AND-Shoulder (1) AND Heel (1) AND Features (1) AND Closure (1)/=>
Konsep Design (A), Support Size: 1, Laplace:0.6667, Confidence: 1.0000
Rule: Body Shape (1) AND Shoulder (VyAND.Heel (1) AND. Features«(1)AND Closure (1) =>
Konsep Design (B), Support Size: 0, Laplace: 0.3333, Confidence: 0.0000
Rule: Body Shape (4) AND Shoulder (2) AND Heel (2) AND Features (5) AND Closure (1) =>
Konsep Design (A), Support Size: 1, Laplace: 0.5000, Confidence.: 0.5000
Rule: Body Shape (1) AND Shoulder (2) AND Heel (2) AND Features (5) AND Closure (1) =>
Konsep Design (A), Support Size: 3, Laplace: 0.8000, Confidence: 1.0000
Rule: Body Shape (1) AND Shoulder (2) AND Heel (2) AND Features (5) AND Closure (1) =>
Konsep Design (B), Support Size: 0, Laplace: 0.2000, Confidence: 0.0000
Rule: Body Shape (7) AND Shoulder (4) AND Heel (4) AND Features (2) AND Closure (9) =>
Konsep Design (A), Support Size: 0, Laplace: 0.2500, Confidence: 0.0000
Rule: Body Shape (7) AND Shoulder (4) AND Heel (4) AND Features (2) AND Closure (9) =>
Konsep Design (B), Support Size: 2, Laplace: 0.7500, Confidence: 1.0000
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Lampiran 17. Rules Elemen Desain Kemasan.

Rules

Rule: Surface Design (4) AND Warna Background (12) AND Gaya Design (5) => Konsep Design
(A), Support Size: 2, Laplace: 0.6000, Confidence.: 0.6667

Rule: Surface Design (4) AND Warna Background (12) AND Gaya Design (5) => Konsep Design
(B), Support Size: 1, Laplace: 0.4000, Confidence: 0.3333

Rule: Surface Design (1) AND Warna Background (1) AND Gaya Design (4) => Konsep Design
(A), Support Size: 2, Laplace: 0.7500, Confidence=1.0000. .

Rule: Surface Design (1) AND Warna Ba oun AND G => Konsep Design

(B), Support Size: 0, Laplace: 0.2500;, Confidence: 0.0000

Rule: Surface Design (1) AND

(A), Support Size: 1, Laplace: 0:5000, Confidence: 0.5000

Rule: Surface Design (2 AND Warna Background (10) AND Gaya Design (2) => Konsep

(A), Support Size: O /' e: 0.3333, Confidence: 0 H q

Rule: SurfaceD g AND War ground (10) AN . aya Design (2) => Konsep De \
, Laplace: 0. dence. 1.( '

\\
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